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Instalaciones de EDEM en Marina de Empresas.

EDEM Escuela de Empresarios es una fundacion
sin dnimo de lucro, de cardcter privado. Su misién
es la formacion de empresarios, directivos y
emprendedores y el fomento del liderazgo, el
espiritu emprendedor y la cultura del esfuerzo.

EDEM fue creada en 2002 en el entorno de la
Asociacion Valenciana de Empresarios (AVE). Los
Patronos y Miembros de la escuela son empresas de
reconocido prestigio.

MARINA DE EMPRESAS

EDEM forma parte de Marina de Empresas, un gran
polo emprendedor en el Mediterrdneo, cuya mision es
formar, asesorar y financiar a los emprendedores
de hoy y del futuro. Se trata de una iniciativa de
Juan Roig, presidente de Mercadona y presidente

de honor de EDEM, que apoya el ciclo completo del
emprendimiento uniendo en un mismo complejo a
EDEM (formacién), Lanzadera (aceleracién) y Angels
(inversion). Todas ellas comparten una misma filosofia
basada en el liderazgo, el impulso de empresas
sostenibles y la cultura del esfuerzo.
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OBJETIVOS Y ESTRUCTURA

Objetivos

Conocer las principales tendencias del sector, teniendo en cuenta la perspectiva de todos los
eslabones de la cadena agroalimentaria.

Descubrir estrategias de innovacion y experiencias reales a través de empresas que son un
referente en el sector.

Desarrollar una hoja de ruta para aplicar los conceptos aprendidos a través de procesos de
innovacién o mediante nuevos modelos de negocio.

Estructura y metodologia

El programa esté estructurado en cuatro areas:

1

Cambios en el consumidor. El cliente esta cada vez mas informado y demanda conocer la
composicién y procedencia de su alimentacién. Es clave entender las nuevas necesidades del
consumidor para satisfacerlas desde todos los eslabones de la cadena.

Sostenibilidad. La importancia de trabajar conjuntamente a lo largo de la cadena
agroalimentaria para ajustar la produccidon solo a aquello que afiada valor, evitar el desperdicio y
reutilizar los residuos, poniendo en préctica la economia circular.

Tecnologia. El alcance de la tecnologia es tal que no solo pueden mejorar los procesos para ser
més productivos, sino que transforman el modo en el que interactuamos con los clientes, llegando
incluso a modificar actuales modelos de negocio en el sector.

Innovacion. Conocer los aspectos que impulsan la innovacion es clave en el desarrollo
agroalimentario. Los asistentes podran desarrollar una hoja de ruta que permita definir acciones y
mejoras a implantar en la organizacion.

Las sesiones son eminentemente practicas y participativas.

Asistencia y evaluacion

Para poder obtener el diploma acreditativo sera obligatorio asistir al menos al 80% de las clases y
realizar con éxito el trabajo final de curso.

Momento de networking en las instalaciones de EDEM.

A QUIEN VA DIRIGIDO

. Empresarios, consejeros y directivos
pertenecientes a la cadena
agroalimentaria que deseen actualizar
conocimientos, desarrollar nuevos
modelos e implementar practicas
innovadoras.

. Profesionales con responsabilidades
departamentales o de &reas
funcionales, que necesiten tener
una vision global y estratégica de
las tendencias actuales del sector
agroalimentario.

. Profesionales que no estando
directamente vinculados al sector
quieran conocer el funcionamiento de
la cadena agroalimentaria.

PROFESORADO

El claustro esta compuesto por reconocidos empresarios, directivos y especialistas que proporcionan su
visién préctica y actualizada sobre la innovacién y tendencias en el negocio agroalimentario.

Este programa ha sido desarrollado por el equipo directivo de EDEM con la colaboracién y
asesoramiento de las siguientes instituciones:
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Tendencias y falsos Alimentacion Diferenciacion en Transicion alimentaria Creando alianzas con
mitos del sector saludable mercados maduros el consumidor
José Ma Bonmati José Luis Saiz Raiil Martin Jorge Ybarra Beatriz Escudero
Director general CEO Director Open Innovation Director general CEO
Hub Comercial
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¢La restauracion como Integracion de la Economia circular Tendencias del (aC()mo llegamos de )
motor de cambio de la cadena Packaging. El envase manera eficiente al
gastroalimentacion? que viene consumidor actual?
Begoiia Rodriguez Antonio Carmona Fernando Amenedo Eric Bacourt Javier Lorenzo
Directora BCC Director general Vice President, Consejero delegado Director general
Innovation Packaging Recovery Lead
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Taller innovacién Oportunidades La eficiencia en los Omnicanalidad ( Nuevos modelos de )
de la tecnologia procesos consumo
en la industria
agroalimentaria
Fran Chuan Javier Suarez Alejandro Gomez
Socio director Director de Operaciones, Responsable del drea
Gestion y Transformacion Digital
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Mesa redonda: nuevos
modelos de negocio

de la tecnologia en el

Alicia Asin 54 sector agricola

CEO libelitm José Luis Molina
Gabriel Vicedo CEO $hispotec
CEbol d Enrique de los Rios
Pablo Rodrigo Dir. general

CEO Modera unica
Modera Roberto Garcia

Javier Jiménez Dir. Innovacion g &me

CRTAMAR

Dir. general LANZADERA | | Agroalimentaria

Mesa redonda: impacto

Francisco Vidal
Director de fdbrica
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Heineken

Visita a las
instalaciones

#Xlcampo

Ultima milla

Pere Roca

Director general
Grupo Districenter y
cofundador Geever

Francisco Espert
Director general de
Prescripcion Secos

MERCADONA

Visita centro de
coinnovacion

.

JORNADA 6
15 OCTUBRE

Estrategias de
consolidacion en el
sector

Jordi Alegre
Socio

Compartir valores para
crear valor

Antonella Sottero
Directora general

FERRERO

Tendencias
regulatorias

Jose Ma Ferrer
Jefe del departamento de
Derecho Alimentario
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Vicepresidente de [+D
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* Programa susceptible de posible modificacion

Alumnos durante una sesion en las aulas de EDEM.

PROCESO DE INSCRIPCION LUGAR, DURACION Y CALENDARIO Calendario 2019
L M X J VvV s D

Inscripciones Lugar de realizacién Septiembre 1
Para efectuar la inscripcién, el interesado debera El curso se celebrara en las instalaciones de EDEM, situadas 2 3 4 5 6 7 8
cumplimentar la solicitud accediendo a en la Marina de Valéncia (Muelle de la Aduana s/n). 9 10 11 12 13 14 15
www.edem.es » . EREA 18 19 20 21 22
Seguidamente EDEM se pondré en contacto con cada Duracién y horario - 324 %5 26 277 282
interesado para continuar el proceso de admision e Sels ]orinadas que totalizan 57 horas de duracion. €D
inscripeion. El ndmero de plazas es limitado. szs sesiones estan agrupadas en tres bloques de dos Octubre W 2 3 4 5 6

dias cada uno, los lunes y martes, de 9:30h. a 18:30h. 7 8 9 10 11 12 13
Importe del programa gelxgté[i]tc)) la jornada del 16 de septiembre que finalizara a las |-;Ll?| l;l,? ;g Z, ;2 2 ;;)
El precio del curso es de 5.400€ que deberan abonarse Las fechas son: 16, 17 y 30 de septiembre y 1, 14 y 15 de 28 29 30 31

antes del 9 de septiembre de 2019. Se incluyen todos
los conceptos relacionados con la celebracién del
curso, incluidos los almuerzos-coloquio y el coctel de
bienvenida.

octubre de 2019.

Adicionalmente se requieren alrededor de 15 horas de

trabajo no lectivas.



CONSE)O RECTOR

PRESIDENTA
Hortensia Roig

PRESIDENTE DE HONOR
Juan Roig
Presidente Mercadona

VICEPRESIDENTE
Manuel Palma
Presidente Grupo Palma

SECRETARIO GENERAL
Antonio Noblejas

CONSEJEROS
Juan Corbera
Socio Director Deloitte
Comunidad Valenciana

Diego Lorente
Secretario y Director
General de AVE

Héctor Herndndez
Director General de
Marina de Empresas

Premio Dirigentes a la
Iniciativa Empresarial

Premio
Comunidad Valenciana
Escuela de Negocios

La Marina de Valéncia
Muelle de la Aduana, s/n
46024 Valencia

Tel. 96 353 10 65
infoedem@edem.es
www.edem.es

EQUIPO DIRECTIVO

PRESIDENTA
Hortensia Roig

DIRECTOR GENERAL
Antonio Noblejas

DIRECTORA DEL CENTRO
UNIVERSITARIO Y CANAL DIGITAL
Lucia Egea

H

Premio Economia 3
al Centro Formativo

'

Premio Especial
250 Aniversario
Onda Cero Valencia

PATRONOS

AGRICULTORES DE LA VEGA

AIR NOSTRUM
ANECOOP
ANGELS

ATITLAN

AVANZA URBANA
AVE

BALEARIA

BANCO SABADELL
BANKIA

BOLUDA CORPORACION
MARITIMA
CAIXABANK
COCA-COLA
DELOITTE
FORVASA
GARRIGUES
GRUPO PALMA

GRUPO COOPERATIVO CAJAMAR

HELADOS ESTIU
IDOM

IMPORTACO
INMO-ALAMEDA
MERCADONA
PAMESA CERAMICA
PwC

TORRECID
VODAFONE

MIEMBROS

.

.
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Premio Institucién Rotary

Club Valencia-Centro

Premio COPE Valencia

a la Innovacion Educativa

ACCESS
AHORA FREEWARE
ALBERTA NORWEG
APISOL

AQUA SERVICE
ARGIMIRO JOYERO
AT4 GRUPO

BONET ABOGADOS
BROSETA ABOGADOS
CARMENCITA - JESUS
NAVARRO

CARNICAS SERRANO
CEREALTO SIRO FOODS
CHIC-KLES
CHOCOLATES VALOR
COMELSA - MILAR
COMPAC

COMPANIA LOGISTICA
ACOTRAL
CUATRECASAS
DELIBREADS
DISFRIMUR

DONPIN 2002
EMBUTIDOS MARTINEZ

GRUPOTEC
HERBOLARIO NAVARRO
HONEY GREEN

HOTEL BALNEARIO ARINO
IBERCACAO

IN SIDE LOGISTICS

ITC PACKAGING

ITENE

JOVI SERRANO

KPMG

LA ESPANOLA ALIMENTARIA
ALCOYANA

LEANSIS

LOGIFRUIT

LUANVI

MARCH RISK SOLUTIONS
MAS Y MAS
MMCONSULTING - JOSE A.
MORENO

-« MSC

MUNOZ BOSCH

NUNSYS

OLAM FOOD INGREDIENTS
PALETAS MARPA

EMUCA + ROLSER
EVERIS - S.P.B

EVOCALIA « SAICA PACK

3% - SCHREIBER FOODS

FINA FLEXIBLE PACKAGING + SGS

FONTESTAD « SMURFIT KAPPA

FONT SALEM + SOTHIS

FRESCOS DELISANO - SUE ABOGADOS Y
FROST-TROL ECONOMISTAS

FUERZA COMERCIAL - TECNICARTON

GOMEZ ACEBO Y POMBO « TGW IBERICA

GREFUSA - THE ICE CREAM FACTORY
GRUPO ACTIVA « UBESOL

GRUPO BC FABRICS « UMIVALE

GRUPO BdB + UNGRIA

GRUPO GIMENO - VALORA PREVENCION
GRUPO PANSTAR « VERDIFRESH

GRUPO ROMEU - VIROSQUE TRANSPORTE Y
GRUPO SIMETRIA LOGISTICA

GRUPO SIRO « WALKER’S

Patrocinadores del Premio
Rey Jaime I al Emprendedor

&
BABSON

Miembro de Babson
Collaborative, lideres mundiales
en emprendimiento

EDEM

Escuela de Empresarios
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