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Menorca és terra de vins, ho va ser en el 
passat, ho és avui dia i té al davant un futur 
encara millor. Aquesta guia que teniu a les 
mans, impulsada pel Consell Insular de 
1IRSVGE�M�½RERpEHE�TIV�P´%WWSGMEGMz�0IEHIV�
-PPE�HI�1IRSVGE��qW�IP�JVYMX�HI�P´I\GIPøPIRX�JIMRE�
que duen a terme els cellers menorquins, 
dels quals ens sentim plenament orgullosos 
com a comunitat. 

%UYIWXE�TIVGITGMz�RS�RSQqW�PE�GSQTEVXMQ�
RSWEPXVIW�� WMRz� UYI� IW� JE� IZMHIRX� EQF� IP�
VIGSRIM\IQIRX�TIV�TEVX�HIPW�GSRWYQMHSVW�S�
quan, en els darrers tastos que han fet crítics 
KEWXVSR{QMGW��WMXYIR�IPW�ZMRW�UYI�W´IPEFSVIR�
WSXE�PE�-RHMGEGMz�+ISKVk½GE�4VSXIKMHE�-PPE�HI�
1IRSVGE�E�P´EPXYVE�HI�PIW�VIKMSRW�ZMXMZMRuGSPIW�
QqW� VIGSRIKYHIW� HIP� RSWXVI� TEuW� GSQ� 0E�
6MSNE��6MFIVE�HIP�(YIVS��6uEW�&EM\EW�S�4VMSVEX��

0E� ZMXMGYPXYVE� W´LE� GSRZIVXMX� IR� YR� WIGXSV�
E� P´EPpE� IR� YRE� MPPE� GSQ� PE� RSWXVE�� UYI�
qW� VIWIVZE� HI� FMSWJIVE� M� UYI� PE� TVEGXMGE�
HI� QERIVE� VIWTSRWEFPI� M� WSWXIRMFPI�� 0E�
VIGIRX�HIGPEVEGMz�HI�1IRSVGE�GSQ�E�VIKMz�
KEWXVSR{QMGE� IYVSTIE� ����� TIV� P´-RWXMXYX�

-RXIVREGMSREP� HI� +EWXVSRSQME�� 'YPXYVE��
%VXW�M�8YVMWQI��-+'%8�IRW�IWXEPSRE�GSQ�E�
HIWXMREGMz�SR�IPW�TVSHYGXIW�QIRSVUYMRW��M�IR�
especial el vi, juguen un paper essencial com 
E�EQFEM\EHSVW�

(IW�HI�P´kQFMX�T�FPMG�GSRXMRYEVIQ�JIRX�JIMRE�
per promoure aquesta cultura enològica 
UYI� IRW� HMJIVIRGME� H´EPXVIW� XIVVMXSVMW� M�
GSRXVMFYMVIQ� E� TVIWIVZEV� EUYIWX� JVYMX� XER�
preuat de la vinya, apostant per introduir 
RSZIW� ZEVMIXEXW� EYX{GXSRIW� E� PE� MRHMGEGMz�
KISKVk½GE� TVSXIKMHE� UYI� ENYHMR� IPW� GIPPIVW�
IRGEVE� QqW� EQF� YR� TVSHYGXI� KIRYu��
QIHMXIVVERM�M�I\XVESVHMREVM�

+EYHMY� H´EUYIWXE� I\TIVMrRGME� IRSKEWXVSR{�
QMGE�UYI�1IRSVGE�YW�SJIVIM\�

Miquel Company
Conseller d’Economia i Territori del 
Consell Insular de Menorca
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CONSELL INSULAR DE MENORCA 

Menorca es tierra de vinos, lo fue en el pasado, 
lo es hoy y tiene por delante un futuro aún 
mejor. Esta guía que tenéis en vuestras manos, 
promovida por el Consell Insular de Menorca 
]� ½RERGMEHE�TSV� PE�%WSGMEGMzR� 0IEHIV� -WPE� HI�
Menorca, es fruto del excelente trabajo llevado 
a cabo por las bodegas menorquinas, de las 
que nos sentimos plenamente orgullosos como 
comunidad. 

)WXE� TIVGITGMzR� RS� WSPS� PE� GSQTEVXMQSW�
nosotros, sino que se hace patente con el 
reconocimiento por parte de los consumidores 
o cuando, en las últimas catas realizadas 
TSV�GVuXMGSW�KEWXVSRzQMGSW��WI�LER�WMXYEHS�PSW�
ZMRSW�IPEFSVEHSW�FENS�PE�-RHMGEGMzR�+ISKVj½GE�
Protegida Isla de Menorca a la altura de 
PSW� ZMRSW� HI� PEW� VIKMSRIW� ZMXMZMRuGSPEW� QjW�
VIGSRSGMHEW�HI�RYIWXVS�TEuW��GSQS�0E�6MSNE��PE�
6MFIVE�HIP�(YIVS��PEW�6uEW�&EM\EW�S�IP�4VMSVEX��

0E�ZMXMGYPXYVE�WI�LE�GSRZIVXMHS�IR�YR�WIGXSV�EP�
alza en una isla como la nuestra, que es reserva 
de la biosfera y que la practica de manera 
VIWTSRWEFPI�]�WSWXIRMFPI��0E�VIGMIRXI�HIGPEVEGMzR�
HI� 1IRSVGE� GSQS� VIKMzR� KEWXVSRzQMGE�

europea 2022 por el Instituto Internacional de 
+EWXVSRSQuE��'YPXYVE��%VXIW�]�8YVMWQS��-+'%8�
nos coloca como destino donde los productos 
menorquines, y especialmente su vino, juegan 
un papel esencial como embajadores.

(IWHI� IP� jQFMXS� T�FPMGS�� GSRXMRYEVIQSW�
trabajando para promover esta cultura 
IRSPzKMGE�UYI�RSW�HMJIVIRGME�HI�SXVSW�XIVVMXSVMSW�
y contribuiremos a preservar este fruto tan 
preciado de la viña, apostando por introducir 
RYIZEW�ZEVMIHEHIW�EYXzGXSREW�IR�PE�MRHMGEGMzR�
KISKVj½GE� TVSXIKMHE� UYI� E]YHIR� E� PEW�
FSHIKEW� E�R� QjW� GSR� YR� TVSHYGXS� KIRYMRS��
QIHMXIVVjRIS�]�I\XVESVHMREVMS�

(MWJVYXI�HI�IWXE�I\TIVMIRGME�IRSKEWXVSRzQMGE�
que Menorca ofrece.

Miquel Company
Consejero de Economía y Territorio del 
Consell Insular de Menorca
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0́ER]������ PE�9RMz�)YVSTIE�ZE�GVIEV� PE� MRM�
GMEXMZE�0IEHIV�GSQ�E�GYPQMREGMz�HI� PE� WIZE�
política de desenvolupament rural, però no 
IW�GSQIRpk�E�ETPMGEV�½RW�E�P´ER]�������)P����
HI�WIXIQFVI�HI������ZE�RqM\IV�P´%WWSGMEGMz�
0IEHIV�-PPE�HI�1IRSVGE��GSQ�E�IRXMXEX�WIRWI�
kRMQ�HI� PYGVI��TIV� E� PE� KIWXMz�HI� PIW� MRMGME�
XMZIW� GSQYRMXkVMIW� TIV� E� PE� GSRXMRYEGMz� HIP�
TVSKVEQE� 0IEHIV�� 0́ MQTEGXI� HI� P´EWWSGMEGMz�
TIV�E� P´MPPE�� NE�HIW�HIP� WIY�REM\IQIRX�� ZE� WIV�
QSPX�TSWMXMY�TIV�PE�HMREQMX^EGMz�HIP�XIVVMXSVM��
pel desenvolupament econòmic i social dels 
IWTEMW�VYVEPW��EM\u�GSQ�XEQFq�TIV�PE�HMZIVWM½�
GEGMz�HI�P´EGXMZMXEX�EKVkVME��QEVMXMQSTIWUYIVE�
M�PE�VIGYTIVEGMz�M�GSRWIVZEGMz�HIP�WIY�TEXVM�
QSRM�GYPXYVEP�M�EQFMIRXEP�

0IW� TVMRGMTEPW� ETSVXEGMSRW� HIP� 0IEHIV� M� PE�
WIZE� JSVQE� HI� KIWXMz� LER� GSRWMWXMX� EP� PPEVK�
dels anys en:

��1SFMPMX^EV�IPW�EKIRXW�PSGEPW�TIVUYr�JEGMR�YRE�
VI¾I\Mz�S�IW�GSVVIWTSRWEFMPMX^MR�HIP�JYXYV�HIP�
seu territori.
��%TPMGEV�YR�IRJSGEQIRX�HIWGIRXVEPMX^EX�M�MRXIKVEX�
FEWEX�IR�YR�TVSGqW�EWGIRHIRX��%M\u�� PE� WSGMIXEX�

PSGEP�qW�WYFNIGXI�EGXMY�IR�PE�HI½RMGMz�M�I\IGYGMz�
H´EUYIWXIW� TSPuXMUYIW� HI� HIWIRZSPYTEQIRX�
VYVEPW� M�QEVMXMQSTIWUYIVIW��(´EUYIWXE�QERIVE��
els agents locals tenen un cert marge de 
QERMSFVE�TIV�MQTPIQIRXEV�PIW�WIZIW�IWXVEXrKMIW�
QMXNERpERX�EGGMSRW�GSRGVIXIW�
��-RXIKVEV�IPW�HMJIVIRXW�EWTIGXIW�HI�P´IGSRSQME�
M�WSGMIXEX�VYVEPW�HSRERX�LM�YR�EWTIGXI�MRXIKVEP�
i plural intercomunicant activitats entre si per 
EVVMFEV�E�YR�QENSV�RSQFVI�QYPXMTPMGEHSV�HI�
P´IGSRSQME�M�WSGMIXEX�PSGEP�

(´EUYIWXE� QERIVE�� PE� TYFPMGEGMz� H´EUYIWXE�
+YME�HIPW�ZMRW� M� GIPPIVW�HI�1IRSVGE� VIWTSR�
a les ganes de continuar promocionant tot 
el producte local i, concretament, donant a 
GSRrM\IV� IWTIGMEPQIRX� IP�:M� HI� PE�8IVVE� -PPE�
HI�1IRSVGE�QMXNERpERX�YR�VIGYPP�HIPW�GIPPIVW�
UYI�P´IPEFSVIR�M�GSQIVGMEPMX^IR��

Francisco Canals
President de l’Associació Leader Illa de Menorca
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ASSOCIACIÓ LEADER ILLA DE MENORCA / ASOCIACIÓN LEADER ISLA DE MENORCA

)R� ������ PE� 9RMzR� )YVSTIE� GVIz� PE� MRMGMEXMZE�
0IEHIV� GSQS� GYPQMREGMzR� HI� WY� TSPuXMGE� HI�
HIWEVVSPPS� VYVEP�� TIVS� RS� WI� IQTI^z� E� ETPMGEV�
hasta 1991. El 13 de septiembre de 2001 
REGMz� PE� %WSGMEGMzR� 0IEHIV� -WPE� HI� 1IRSVGE��
GSQS�IRXMHEH�WMR�jRMQS�HI�PYGVS��TEVE�KIWXMSREV�
PEW� MRMGMEXMZEW� GSQYRMXEVMEW� E� ½R� HI� GSRXMRYEV�
IP� TVSKVEQE� 0IEHIV�� 0E� VITIVGYWMzR� HI� IWXE�
EWSGMEGMzR�TEVE�PE�MWPE��]E�HIWHI�WY�REGMQMIRXS��
LE�WMHS�QY]�TSWMXMZE�TEVE� PE�HMREQM^EGMzR�HIP�
XIVVMXSVMS�� IP� HIWEVVSPPS� IGSRzQMGS� ]� WSGMEP� HI�
los espacios rurales, así como también para la 
HMZIVWM½GEGMzR�HI�PE�EGXMZMHEH�EKVEVME�]�QEVuXMQS�
TIWUYIVE��]�TEVE�PE�VIGYTIVEGMzR�]�GSRWIVZEGMzR�
de su patrimonio cultural y ambiental.
 
0EW� TVMRGMTEPIW� ETSVXEGMSRIW� HIP� TVSKVEQE�
0IEHIV�]�WY�JSVQE�HI�KIWXMzR�LER�GSRWMWXMHS��E�PS�
largo de los años, en lo siguiente:
 
�� 1SZMPM^EV� E� PSW� EKIRXIW� PSGEPIW� TEVE� UYI�
VI¾I\MSRIR�S�WI�GSVVIWTSRWEFMPMGIR�HIP�JYXYVS�HI�
su territorio.
��%TPMGEV�YR�IRJSUYI�HIWGIRXVEPM^EHS�I�MRXIKVEHS�
FEWEHS� IR� YR� TVSGIWS� EWGIRHIRXI�� %Wu�� PE�
WSGMIHEH� PSGEP�IW� WYNIXS�EGXMZS�IR� PE�HI½RMGMzR�

]� INIGYGMzR� HI� IWXEW� TSPuXMGEW� HI� HIWEVVSPPS�
VYVEPIW� ]� QEVuXMQS�TIWUYIVEW�� (I� IWXI� QSHS��
los agentes locales tienen un cierto margen de 
maniobra para implementar sus estrategias 
mediante acciones concretas.
��-RXIKVEV�PSW�HMJIVIRXIW�EWTIGXSW�HI�PE�IGSRSQuE�
]�WSGMIHEH�VYVEPIW�HjRHSPIW�YR�EWTIGXS�MRXIKVEP�
y plural al intercomunicar actividades entre sí 
para llegar a un mayor número multiplicador de 
la economía y sociedad locales.

%Wu�TYIW��PE�TYFPMGEGMzR�HI�PE�+YuE�HI�PSW�ZMRSW�]�
bodegas de Menorca responde a las ganas de 
continuar promocionando todo el producto local y, 
concretamente, de dar a conocer especialmente 
IP�:MRS�HI� PE�8MIVVE� -WPE�HI�1IRSVGE�QIHMERXI�
YRE�VIGSTMPEGMzR�HI�PEW�FSHIKEW�UYI�PS�IPEFSVER�
y comercializan.

Francisco Canals
Presidente de la Asociación Leader Isla de Menorca
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(IW� UYI� E� ½REPW� HI� WIKPI� <<� YRW� UYERXW�
ZEPIRXW��S�TSXWIV�MRGSRWGMIRXW��IRW�ZEQ�PPERpEV�
E�P´EZIRXYVE�HI�VIGYTIVEV�IP�GYPXMY�HI�PE�ZMR]E�
a Menorca, no havíem viscut un moment 
XER� MPøPYWMSRERX� GSQ� EUYIWX�� M� QqW� XIRMRX�
IR� GSQTXI� UYI� E� TVMRGMTMW� HIP� WIKPI� <-<�
P´IPEFSVEGMz�HI�ZM�IVE�YRE�TEVX�WMKRM½GEXMZE�HI�
P´IGSRSQME�QIRSVUYMRE� M� UYI� TVkGXMGEQIRX�
havia desaparegut quan la vam reemprendre.

0E�GSRNYRXYVE�EGXYEP�TIV�GSRrM\IV�HI�TVMQIVE�
Qk�IPW�TVSHYGXIW�KEWXVSR{QMGW�HIPW� MRHVIXW�
UYI�IW� ZMWMXIR�� WYQEX� E� PE� GSRWSPMHEGMz�HIPW�
vins menorquins com a productes originals, 
EQF� TIVWSREPMXEX� TV{TME�� EQF� YRE� EPXE�
UYEPMXEX�M��TIV�UYr�RS�HMV�LS��IP�PIKuXMQ�SVKYPP�
dels menorquins per tot allò que representa 
IP� JIX� PSGEP� UYI� W´SJIVIM\�� GSRXVMFYIM\� E�
HSREV� WSVXMHE� EPW�RSWXVIW� ZMRW� M� IRW�SJIVIM\�
PE�TSWWMFMPMXEX�HI�WIKYMV�GVIM\IRX�½RW�E�EWWSPMV�
YR� TVIWXMKM� M� YRE� TVSNIGGMz� I\XIVMSV� UYI�
FIRI½GME�XSX�IP�WIGXSV�

'VIG� UYI� PE� TSWWMFMPMXEX� HI� HSREV� RSZIW�
EPXIVREXMZIW� EP� GEQT� QIRSVUYu� M� GSRXVMFYMV�
a reactivar una part molt important de la 

RSWXVE�IGSRSQME�IRW�LE�H´ERMQEV�E�GSRXMRYEV�
millorant la qualitat dels nostres vins. Cal 
XVSFEV�PE�QERIVE�HI�TIVWSREPMX^EV�PSW�IRGEVE�
QqW��XSX�MRXVSHYMRX�ZEVMIXEXW�EYX{GXSRIW�EQF�
P´IWXEPSREQIRX� HI� P´%HQMRMWXVEGMz�� M� JIV� UYI�
EM\{�IRW�TIVQIXM�SJIVMV�TVSHYGXIW�QSPX�QqW�
HMJIVIRGMEXW� HMRW� H´YR� QIVGEX� KPSFEP� SR� PE�
XMTMGMXEX�qW�YR�ZEPSV�E�P´EPpE�

A més, darrerament la iniciativa dels primers 
QIRSVUYMRW�W´LE�ZMWX�VIJSVpEHE�EQF�P´EVVMFEHE�
HI�RSY�GETMXEP�JSVk��EXVIX�TIV�EUYIWXE�IYJ{VME�
ZMRM½GEHSVE�� UYI� TSX� EVVMFEV� E� GSFVMV� YR�
JSVEX�UYI�LM�LEZME�HMRW�P´SJIVXE�KEWXVSR{QMGE�
QIRSVUYMRE��2S�TSX�WIV�GSRGIFMFPI�YRE�MPPE�
QIHMXIVVkRME� EQF� YRE� GYMRE� TV{TME� WIRWI�
YRW�ZMRW�UYI�P´EGSQTER]MR�

(IW�HI� PE� RSWXVE� IRXMXEX� IWXIQ�GSRZIRpYXW�
UYI� PE� TYFPMGEGMz� H´YRE� KYME� GSQ� EUYIWXE�
IRW�ENYHEVk�E�GSRXMRYEV�XVIFEPPERX�TIV�EUYIWX�
JYXYV�XER�IWTIVERpEHSV�TIV�EP�RSWXVI�WIGXSV�M�
TIV�EP�JYXYV�HI�P´MPPE�

Xavier Solano
President de l’Associació de Productors 
de Vins de Menorca
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ASSOCIACIÓ VINS DE MENORCA / ASOCIACIÓN VINOS DE MENORCA

(IWHI�UYI�E�½REPIW�HI�WMKPS�<<�YRSW�GYERXSW�
valientes, o tal vez inconscientes, nos lanzamos 
a la aventura de recuperar el cultivo de la vid 
en Menorca, no habíamos vivido un momento 
GSR� XERXE� MPYWMzR� GSQS� IWXI�� ]� QjW� XIRMIRHS�
IR� GYIRXE� UYI� E� TVMRGMTMSW� HIP� WMKPS� <-<� PE�
IPEFSVEGMzR�HI�ZMRS�IVE�YRE�TEVXI�WMKRM½GEXMZE�HI�
PE� IGSRSQuE�QIRSVUYMRE� ]� UYI�TVjGXMGEQIRXI�
había desaparecido cuando la retomamos.
 
0E� GS]YRXYVE� EGXYEP� TEVE� GSRSGIV� HI�
TVMQIVE� QERS� PSW� TVSHYGXSW� KEWXVSRzQMGSW�
de los lugares que se visitan, sumado a la 
GSRWSPMHEGMzR� HI� PSW� ZMRSW�QIRSVUYMRIW� GSQS�
productos originales, con personalidad propia, 
con una alta calidad y, por qué no decirlo, el 
legítimo orgullo de menorquines por todo lo 
que representa el hecho local que se ofrece, 
contribuye a dar salida a nuestros vinos y nos 
ofrece la posibilidad de seguir creciendo hasta 
EHUYMVMV�YR�TVIWXMKMS�]�YRE�TVS]IGGMzR�I\XIVMSV�
UYI�FIRI½GMI�E�XSHS�IP�WIGXSV�
 
Creo que la posibilidad de darle nuevas 
alternativas al campo menorquín y de contribuir 
a reactivar una parte muy importante de 

nuestra economía nos debe animar a seguir 
mejorando la calidad de nuestros vinos. Hay 
que encontrar la manera de personalizarlos 
E�R� QjW� EP� MRXVSHYGMV� ZEVMIHEHIW� EYXzGXSREW�
GSR� IP� ETS]S� HI� PE� %HQMRMWXVEGMzR�� PS� UYI�
RSW� TIVQMXMVj� SJVIGIV� TVSHYGXSW� QYGLS� QjW�
diferenciados dentro de un mercado global 
donde la tipicidad es un valor al alza.
 
%HIQjW�� �PXMQEQIRXI� PE� MRMGMEXMZE� HI� PSW�
primeros menorquines se ha visto reforzada con 
PE�PPIKEHE�HI�RYIZS�GETMXEP�JSVjRIS��EXVEuHS�TSV�
PE�IYJSVME�ZMRM½GEHSVE��UYI�TYIHI�PPIREV�YR�ZEGuS�
UYI� LEFuE� HIRXVS� HI� PE� SJIVXE� KEWXVSRzQMGE�
menorquina. No puede ser concebible una isla 
QIHMXIVVjRIE� GSR� YRE� GSGMRE� TVSTME� WMR� YRSW�
vinos que la acompañen.
 
(IWHI�RYIWXVE�IRXMHEH�IWXEQSW�GSRZIRGMHSW�HI�
UYI�PE�TYFPMGEGMzR�HI�YRE�KYuE�GSQS�IWXE�RSW�
E]YHEVj�E�GSRXMRYEV�XVEFENERHS�TSV�IWXI�JYXYVS�
tan esperanzador para nuestro sector y para el 
futuro de la isla.

Xavier Solano
Presidente de la Asociación de Productores 
de Vinos de Menorca
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)P�GYPXMY�HI�PE�ZMR]E�QIRSVUYMRE�Xq�YR�SVMKIR�
UYI�IW�VIQYRXE�E�P´rTSGE�HI�P´-QTIVM�VSQk�M�
IW�ZE�QERXIRMV�½RW�M�XSX�E�P´rTSGE�QYWYPQERE��
)P� WIY� TIVuSHI� H´IWTPIRHSV� EVVMFk� EP� WIKPI�
<:---��UYER�PE�TSFPEGMz�KEMVIFq�IW�ZE�HYTPMGEV�
P´ER]������� EVVER�HI� PE�HSQMREGMz�FVMXkRMGE��
IRXVI�PE�TVIWrRGME�HI�XVSTIW�ERKPSWE\SRIW�M�
les estades freqüents dels mariners de la seva 
EVQEHE��UYI�ZER�IWXMQYPEV�RI�IP�GVIM\IQIRX�

%QF� IP� GERZM� HI� WIKPI�� PE� TVSHYGGMz� HIP�
vi de Menorca va continuar augmentant i, 
EQF� YRE� I\XIRWMz� GYPXMZEFPI� H´YRIW� ������
LIGXkVIIW��½RW�M�XSX�W´I\TSVXEZE�JSVE�HI�P´MPPE��
TIV{� P´EVVMFEHE�HI�QEPEPXMIW� J�RKMUYIW�GSQ�
P´SxHM�S� PE�TPEKE�HI� PE�½PøPS\IVE�ZER�EJIGXEV�
RIKEXMZEQIRX� PE� TVSHYGGMz�� %M\u� M� XSX�� IPW�
EXEGW�HI�PE�½PøPS\IVE�ZER�WIV�QqW�XEVHERW�UYI�
E�PE�VIWXE�HI�PE�4IRuRWYPE�M�1EPPSVGE��JIX�UYI�
ZE� WIV� FIRI½GMzW� TIV� EP� HIWIRZSPYTEQIRX�
comercial del vi menorquí.

1EM�RS�IW�ZE�HIM\EV�HI�GYPXMZEV�PE�ZMR]E��RM�UYI�
JSW�TIV�E�EYXSGSRWYQ��XSX�M�UYI�RS�ZE�WIV�½RW�
E�P´ER]������UYER�IW�ZER�QERMJIWXEV�HMZIVWIW�
MRMGMEXMZIW�TIV�VIGYTIVEV�PE��UYI�GYPQMREVIR�E�

TVMRGMTMW�HIPW�RSVERXE�EQF�P´IWXEFPMQIRX�HIP�
TVMQIV� GIPPIV� QSHIVR�� 0E� VIEGXMZEGMz� QqW�
important, però, es va produir a partir de 
P´ER]������

%�PIW�HEVVIVIW�HEHIW�TYFPMGEHIW�TIV�P´-RWXMXYX�
HI� 5YEPMXEX� %KVSEPMQIRXkVME� HIP� +SZIVR�
HI� PIW� -PPIW� &EPIEVW� WSFVI� TVSHYGGMz� HIP� ZM�
UYI� W´IPEFSVE� WSXE� PE� -RHMGEGMz� +ISKVk½GE�
4VSXIKMHE� -PPE� HI� 1IRSVGE�� IW� TEVPE� H´YRE�
I\XIRWMz�HI�ZMR]IW�E�1IRSVGE�P´ER]������HI�
���LIGXkVIIW��HI�PIW�UYEPW����IW�HIHMUYIR�E�
TVSHYGGMz��(´EUYIWXE�QERIVE��IPW�RSY�GIPPIVW�
HIP� WIGXSV� ZMXMZMRuGSPE� ZER� TVSHYMV� ��������
litres, que es van transformar en una mica 
QqW�HI���������EQTSPPIW�� PE�QENSVME�HI�ZM�
FPERG�

4IP� UYI� JE� E� PE� GSQIVGMEPMX^EGMz�� IP� ��	�HI�
PE� TVSHYGGMz� IW� ZIR� uRXIKVEQIRX� E� PIW� -PPIW�
&EPIEVW��)R�TIVWTIGXMZE��GEP�XIRMV�IR�GSQTXI�
UYI�IPW�HEVVIVW� XVIW�ER]W� W´LER� WIQFVEX����
LIGXkVIIW� UYI� IRGEVE� RS� LER� GSQIRpEX� E�
produir però que ho faran properament. 
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El origen del cultivo de la vid menorquina se 
remonta a la época del Imperio romano y 
se mantuvo incluso en la época musulmana. 
7Y� TIVMSHS� HI� IWTPIRHSV� PPIKz� IR� IP� WMKPS�
<:---�� GYERHS� WY�TSFPEGMzR� GEWM� WI�HYTPMGz�IR�
������E�VEu^�HI�PE�HSQMREGMzR�FVMXjRMGE��IRXVI�
la presencia de tropas anglosajonas y las 
estancias frecuentes de los marineros de su 
armada, que alentaron su crecimiento.
 
'SR�IP�GEQFMS�HI�WMKPS��PE�TVSHYGGMzR�HIP�ZMRS�
HI�1IRSVGE�GSRXMRYz�EYQIRXERHS�]��GSR�YRE�
I\XIRWMzR� GYPXMZEFPI� HI� YREW� QMP� UYMRMIRXEW�
LIGXjVIEW�� MRGPYWS� WI� I\TSVXEFE� JYIVE� HI�
la isla, pero la llegada de enfermedades 
J�RKMGEW�GSQS�IP�SuHMS�S�PE�TPEKE�HI�PE�½PS\IVE�
EJIGXEVSR� RIKEXMZEQIRXI� E� PE� TVSHYGGMzR��
%YR� EWu�� PSW� EXEUYIW� HI� PE� ½PS\IVE� JYIVSR�
QjW�XEVHuSW�UYI�IR�IP� VIWXS�HI� PE�TIRuRWYPE�
]� 1EPPSVGE�� PS� UYI� FIRI½GMz� IP� HIWEVVSPPS�
comercial del vino menorquín.
 
2YRGE�WI�HINz�HI�GYPXMZEV� PE�ZMH��RM�UYI� JYIVE�
para el autoconsumo, aunque no fue hasta 
el año 1980 cuando se manifestaron varias 
iniciativas para recuperarla, que culminaron a 

principios de los noventa con el establecimiento 
HI�PE�TVMQIVE�FSHIKE�QSHIVRE��0E�VIEGXMZEGMzR�
QjW� MQTSVXERXI�� WMR� IQFEVKS�� WI� TVSHYNS� E�
partir del año 2000.
 
En los últimos datos publicados por el Instituto 
HI� 'EPMHEH� %KVSEPMQIRXEVME� HIP� +SFMIVRS�
HI� PEW� -WPEW� &EPIEVIW� WSFVI� PE� TVSHYGGMzR� HIP�
ZMRS� IPEFSVEHS� FENS� PE� -RHMGEGMzR� +ISKVj½GE�
Protegida Isla de Menorca, se habla de una 
I\XIRWMzR�HI�ZMyIHSW�IR�1IRSVGE�IR������HI�
���LIGXjVIEW�� HI� PEW� GYEPIW���� WI�HIHMGER�E�
TVSHYGGMzR��%Wu�� PEW� RYIZI� FSHIKEW� HIP� WIGXSV�
vitivinícola produjeron 136.108 litros, que 
WI� XVERWJSVQEVSR� IR� EPKS� QjW� HI� ��������
botellas, la mayoría de vino blanco.
 
)R� GYERXS� E� PE� GSQIVGMEPM^EGMzR�� IP� ��	�
HI� PE� TVSHYGGMzR� WI� ZIRHI� uRXIKVEQIRXI�
IR� PEW� -WPEW� &EPIEVIW�� )R� TIVWTIGXMZE�� LE]�
que tener en cuenta que en los últimos tres 
EySW� WI� LER� WIQFVEHS� ��� LIGXjVIEW� UYI�
aún no han comenzado a producir, pero que 
PS�LEVjR�TVz\MQEQIRXI�

ORÍGENS DEL VI A MENORCA / ORÍGENES DEL VINO EN MENORCA
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:E�WIV�PE�ZMWMz�HI�'EVPSW�%RKPrW�P´ER]������IR�TPERXEV�ZMR]E�E�GEWE�WIZE�M�GSQIRpEV�
a produir vi per a la seva família la que va permetre que anys més tard nasqués el 
GIPPIV�&MRMJEHIX��EZYM�PMHIVEX�TIV�PE�WIKSRE�KIRIVEGMz��)P������SFVME�PIW�TSVXIW�M�HIW�
HI�PPEZSVW�RS�LE�TEVEX�HI�GVqM\IV�M�XVERWJSVQEV�WI�

*YI� PE� ZMWMzR� HI� 'EVPIW�%RKPrW� IR� ����� EP� TPERXEV� ZMH� IR� WY� GEWE� ]� GSQIR^EV� E�
TVSHYGMV�ZMRS�TEVE�WY�JEQMPME�PS�UYI�TIVQMXMz�UYI�EySW�QjW�XEVHI�REGMIVE�PE�FSHIKE�
&MRMJEHIX��LS]�PMHIVEHE�TSV�PE�WIKYRHE�KIRIVEGMzR��)R������EFVMz�WYW�TYIVXEW�]��HIWHI�
entonces, no ha dejado de crecer y transformarse.

7MXYEHIW�EP�QYRMGMTM�HI�7ERX�0PYuW��EP�WYH�HI�1IRSVGE��SGYTIR�YRE�I\XIRWMz�HI�
HSX^I�LIGXkVIIW�M�PE�WIZE�TVSHYGGMz�ERYEP�KMVE�EP�ZSPXERX�HI�PIW���������EQTSPPIW��
PE�QIMXEX�HI�XSX�IP�UYI�IW�TVSHYIM\�EGXYEPQIRX�E�P´MPPE�

7MXYEHS�IR�IP�QYRMGMTMS�HI�7ERX�0PYuW��EP�WYV�HI�1IRSVGE��SGYTE�YRE�I\XIRWMzR�HI�HSGI�
LIGXjVIEW�]�WY�TVSHYGGMzR�ERYEP�KMVE�IR�XSVRS�E�PEW���������FSXIPPEW��PE�QMXEH�HI�XSHS�
lo que se produce actualmente en la isla.

BODEGAS BINIFADET
'86%��7%28�009È7�)7�'%78)00��/1�����ø�������7%28�009È7
;;;�&-2-*%()8�'31�ø�-2*3$&-2-*%()8�'31�
���������������
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'SQTXIR�EQF�YRE�I\XIRWE�KEQQE�HI�ZMRW�UYI�IPW�LE�WMXYEX�GSQ�YR�HIPW�GIPPIVW�
GETHEZERXIVW� E�1IRSVGE��(MWTSWIR�H´YRE� PuRME� H´IWGYQSWSW� M� HEVVIVEQIRX� LER�
IPEFSVEX�YRE�WrVMI�HI�ZMRW�HI�TEVGIPøPE�HIPW�UYEPW�PE�+YuE�4IyuR�LE�ZEPSVEX�IP�WIY�
FPERG�GSQ�IP�QMPPSV�HI�PIW�&EPIEVW��

Cuentan con una extensa gama de vinos que los ha situado como una de las bodegas 
PuHIVIW�IR�1IRSVGE��(MWTSRIR�HI�YRE�PuRIE�HI�IWTYQSWSW�]�LEGI�TSGS�LER�IPEFSVEHS�
YRE�WIVMI�HI�ZMRSW�HI�TEVGIPE��GY]S�FPERGS�LE�WMHS�ZEPSVEHS�TSV�PE�+YuE�4IyuR�GSQS�
IP�QINSV�HI�&EPIEVIW�

Visites al celler. 
+VYTW�HI�Qk\MQ����TIVWSRIW�
(I�P´��EP����HI�QEMK��HI�HMPPYRW�E�HMWWEFXI�E�PIW�������L�
(I�P´��HI�NYR]�EP����HI�WIXIQFVI��HI�HMPPYRW�E�HMWWEFXI�E�PIW�������L�
� � � ���HI�HMPPYRW�E�HMYQIRKI�E�PIW�������L�
Tastos. 
+VYTW�HI�Qk\MQ ��TIVWSRIW�
'EP�GSRGIVXEV�PSW�TVrZMEQIRX�

Visitas a la bodega. 
+VYTSW�HI�Qj\MQS����TIVWSREW�
(IP���EP����HI�QE]S��HI�PYRIW�E�WjFEHS�E�PEW�������L�
(IP���HI�NYRMS�EP����HI�WITXMIQFVI��HI�PYRIW�E�WjFEHS�E�PEW�������L�
                        de lunes a domingo a las 19:00 h.
Catas. 
+VYTSW�HI�Qj\MQS���TIVWSREW�
Es necesario concertarlas previamente.

EL CELLER / LA BODEGA
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Moscatell, malvasia i chardonnay.

Moscatel, malvasía y chardonnay.

*IVQIRXEGMz� E� ���'� IR� EGIV� MRS\MHEFPI��
2S�VIEPMX^E�QEPSPkGXMGE�RM�TEW�TIV�FEVVMP�
*IVQIRXEGMzR a 17ºC en acero inoxidable. 
2S�VIEPM^E�QEPSPjGXMGE�RM�TEWS�TSV�FEVVMGE�

����	�:30������������'�

BINIFADET MERLUZO. 2018

'SPSV� KVSG� TEPPE� EQF� VI¾I\SW� FVMPPERXW��
)R�REW�VIWYPXE�JVIWG�M�EJVYMXEX��EQF�XSGW�HI�
JVYMXE� FPERGE� M� YR� PPIYKIV� XSG� XVSTMGEP�� )R�
FSGE�IW�QSWXVE�PPIYKIV��JVIWG�M�QSPX�EJVYMXEX��
Color EQEVMPPS�TENM^S� GSR� VI¾INSW�FVMPPERXIW��
En nariz, resulta fresco y afrutado, con 
toques de fruta blanca y un ligero toque 
tropical. En boca, se muestra ligero, fresco y 
muy afrutado.

*IWXMZEP�HI�GPSWUYIW��QYWGPSW��REZEPPIW�M�GPSxWWIW�
Festival de conchas, mejillones, navajas y almejas.

 ELS VINS / LOS VINOS. VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA
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'SPSV�KVSG�TEPPE��EVSQE�TSXIRX��GSQTPI\E�
M�WSFVIXSX�JVYMXEP�IR�REW��EQF�RSXIW�GPEVIW�
HI�JVYMXE�H´SW��QIPMGSXz�FIR�IUYMPMFVEHIW�
M� kQTPME� KEQQE� H´LIVFIW� M� ¾SVW� HI� PE�
1IHMXIVVkRME��7EFSVzW�M�FIR�IWXVYGXYVEX�IR�
FSGE��½REP�WIHzW�M�EJVYMXEX��
Color amarillo pajizo, aroma potente, 
complejo y sobre todo frutal en nariz, con 
RSXEW�GPEVEW�HI�JVYXE�HI�LYIWS��QIPSGSXzR�
bien equilibradas y amplia gama de hierbas 
]� ¾SVIW� HIP� 1IHMXIVVjRIS�� 7EFVSWS� ]� FMIR�
IWXVYGXYVEHS�IR�FSGE��½REP�WIHSWS�]�EJVYXEHS�

+EQFIW�HI�1IRSVGE�E�PE�TPER\E��
+EQFEW�HI�1IRSVGE�E�PE�TPERGLE�

BINIFADET BLANCO. 2018

Chardonnay.

Chardonnay.

1EGIVEGMz�TIP.PMGYPEV�IR�JVIH��*IVQIRXE�
GMz�EPGSL{PMGE�E����'�IR�HMT{WMXW�H´EGIV�
MRS\MHEFPI�� 8VIFEPP� EQF� QEVIW� HYVERX�
GMRG� QIWSW�� )WXEFMPMX^EGMz� IR� JVIH� TIV�
evitar precipitats. 

1EGIVEGMzR� TIPMGYPEV� IR� JVuS�� *IVQIRXEGMzR�
EPGSLzPMGE� E� ���'� IR� HITzWMXSW� HI� EGIVS�
MRS\MHEFPI��8VEFENS�GSR�PuEW�HYVERXI�GMRGS�QIWIW��
)WXEFMPM^EGMzR�IR�JVuS�TEVE�IZMXEV�TVIGMTMXEHSW�

��	�:30������������'�
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'SPSV� KVSG� FVMPPERX��%VSQE� MRXIRWE� M� E� PE�
vegada elegant; notes de fruita madura 
H´SW�GSRNYRXEQIRX�EQF� PIW�IWTrGMIW�HSP�
GIW�M�XSVVEHIW�HI�PE�JYWXE�HIP�FEVVMP��)R�FSGE�
qW�TSXIRX��HIRW�M�WEFSVzW��:M�GSQTPI\�UYI�
demostra tots els matisos i potencial a 
mesura que passa el temps en copa.

Color EQEVMPPS� FVMPPERXI��%VSQE� MRXIRWS� ]� E�
la vez elegante; notas de fruta madura de 
hueso con las especias dulces y tostadas 
de la madera de la barrica. En boca, es 
potente, denso y sabroso. Vino complejo que 
demuestra todos sus matices y potencial 
GYERXS�QjW�XMIQTS�TEWE�IR�GSTE�

Caldera de llagosta.

Caldera de langosta.

BINIFADET TANCA 12. 2016

Chardonnay.

Chardonnay.

6ExQ� WIPIGGMSREX� HI� PE� TEVGIP.PE� R�QIVS�
���� *IVQIRXEGMz� IR� FEVVMPW� HI� VSYVI�
JVERGrW�� 8VIFEPP� EQF� QEVIW� HYVERX� RSY�
QIWSW� EP� QEXIM\� FEVVMP�� 2SY� QIWSW� HI�
GVMERpE�IR�EQTSPPE�
Uva seleccionada de la parcela número 12. 
*IVQIRXEGMzR�IR�FEVVMGEW�HI�VSFPI�JVERGqW��
8VEFENS� GSR� PuEW� HYVERXI� RYIZI�QIWIW� IR�
la misma barrica. Nueve meses de crianza 
en botella.

����	�:30������������'�
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Chardonnay.

Chardonnay,

6ExQ�WIPIGGMSREX�HI�PE�TEVGIP.PE�R�QIVS�����
1EGIVEGMz�IR�JVIH�HIP�VExQ�HYVERX�HSW�HMIW��
*IVQIRXEGMz�EPGSL{PMGE�EQF�TIPPW�M�KVERIXW��
XVIFEPP�HI�QEVIW�HYVERX�WMW�QIWSW�IR�YRE�
KIVVE�HI�JERK��SFVMRX�PE�XETE�TIVM{HMGEQIRX�
M�FYWGERX�P´S\MKIREGMz�GSRXVSPEHE�
Uva seleccionada de la parcela número 12. 
1EGIVEGMzR�IR�JVuS�HI�PE�YZE�HYVERXI�HSW�HuEW��
*IVQIRXEGMzR�EPGSLzPMGE�GSR�TMIPIW�]�TITMXEW��
trabajo de lías durante seis meses en una jarra 
HI�FEVVS��EFVMIRHS�PE�XETE�TIVMzHMGEQIRXI�]�
FYWGERHS�PE�S\MKIREGMzR�GSRXVSPEHE�

��	�:30������������'�

BINIFADET PIELES. 2018

Color groc palla. Aroma de cereals, mel, 
LIVFIW� WIUYIW�� GuXVMGW�� JVYMXE� H´SW�� JVYMXE�
QEHYVE�M�RSXIW�HI�PPIZEX��)R�FSGE�qW�TSXIRX�
M�IUYMPMFVEX�EQF�WEFSV�HI�JVYMXE�QEHYVE��
Color amarillo TENE�� %VSQE� E� GIVIEPIW�� QMIP��
hierbas secas, cítricos, fruta de hueso, fruta 
madura y notas de levadura. En boca, es 
potente y equilibrado con sabor a fruta madura.

4IM\SW�FPERGW��QEVMWG�M�TPEXW�ZIKIXEVMERW�
Pescados blancos, marisco y platos vegetarianos.
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8SREPMXEX� VSWE� VSKIRG� EQF� VI¾I\SW�
FVMPPERXW�� %VSQE� QSPX� IPIKERX� M� WYEY��
VIGSVHE� IR� REW� TrXEPW� HI� VSWE�� JVYMXIW�
ZIVQIPPIW� HIP� FSWG� M� IWTrGMIW� HSPGIW� TIP�
WIY�TEW�TIV�FEVVMP�HI�VSYVI� JVERGrW��1SPX�
JVIWG�IR�FSGE��EKVEHEFPI�M�WEFSVzW�
8SREPMHEH�VSWE�GSFVM^S�GSR�VI¾INSW�FVMPPERXIW��
%VSQE�QY]� IPIKERXI� ]� WYEZI�� VIGYIVHE� IR�
nariz a pétalos de rosa, frutas rojas del 
bosque y especias dulces por su paso por 
barrica de roble francés. Muy fresco en boca, 
agradable y sabroso.

3PMEMKYE�EQF�½KYIW�
Oliaigua con higos.

BINIFADET ROSAT. 2018

Merlot i syrah.

Merlot y syrah.

9RE�TEVX�HIP�ZM�LE�EGEFEX� PE� JIVQIRXEGMz�
IR�FEVVMPW�HI�VSYVI�JVERGrW��PE�VIWXE�IR�EGIV�
MRS\MHEFPI�E����'��8VIFEPP�HI�QEVIW�HYVERX�
UYEXVI� QIWSW�� )WXEFMPMX^EGMz� IR� JVIH� TIV�
evitar precipitats.

Una parte del vino ha terminado su 
JIVQIRXEGMzR�IR�FEVVMGEW�HI�VSFPI�JVERGqW��IP�
VIWXS��IR�EGIVS�MRS\MHEFPI�E�����'��8VEFENS�HI�
PuEW�HYVERXI�GYEXVS�QIWIW��)WXEFMPM^EGMzR�IR�
frío para evitar precipitados.

����	�:30������������'�
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Merlot.

Merlot.

6ExQ� WIPIGGMSREX� HI� PE� TEVGIP.PE� R�QIVS�
���� *IVQIRXEGMz� IR� FEVVMPW� HI� VSYVI�
JVERGrW��8VIFEPP�EQF�PMIW�HYVERX�GMRG�QIWSW�
EP�QEXIM\�FEVVMP��)WXEFMPMX^EGMz�IR� JVIH�TIV�
IZMXEV� TVIGMTMXEXW�� 'MRG�QIWSW� HI� GVMERpE�
en ampolla.

Uva seleccionada de la parcela número 13. 
*IVQIRXEGMzR� IR� FEVVMGEW� HI� VSFPI� JVERGqW��
8VEFENS�GSR� PuEW�HYVERXI�GMRGS�QIWIW�IR� PE�
QMWQE� FEVVMGE�� )WXEFMPM^EGMzR� IR� JVuS� TEVE�
evitar precipitados. Cinco meses de crianza 
en botella.

����	�:30������������'�

BINIFADET TANCA 13. 2017

'SPSV� VSWE� WEPQz�� )R� REW� qW� PPIYKIV� M�
TIVJYQEX�� GSQFMRERX� PIW�EVSQIW�HI�¾SVW�
WIUYIW�M�JVYMXE�ZIVQIPPE�HIP�FSWG�NYRXEQIRX�
EQF�QEXMWSW� HI� PE� WIZE� IWXEHE� IR�FEVVMP��
)R� FSGE� IP� KYWX� qW� PPEVK�� EQF� HSQMRM� HI�
records afruitats i cremosos.

Color VSWE� WEPQzR�� )R� REVM^�� IW� PMKIVS� ]�
TIVJYQEHS��]�GSQFMRE�EVSQEW�E�¾SVIW�WIGEW�
y frutas rojas del bosque junto con matices 
de su estancia en barrica. En boca, su gusto 
es largo, con dominio de recuerdos afrutados 
y cremosos.

8kVXEV�HI�XSR]MRE�
8EVXEV�HI�EX�R��
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Merlot i syrah.

Merlot y syrah.

%QF�VExQ�WIPIGGMSREX�HI�PE�TEVGIP.la més 
vella de merlot i la més jove de syrah. 
*IVQIRXEGMz� E� ���'� IR� EGIV� MRS\MHEFPI��
*IVQIRXEGMz� QEPSPkGXMGE� IR� EGIV�
MRS\MHEFPI�� 'VMERpE� HI� HSX^I� QIWSW� IR�
FEVVMP�HI�VSYVI�JVERGrW�M�YR�ER]�IR�EQTSPPE�
Con YZEW� WIPIGGMSREHEW�HI� PE�TEVGIPE�QjW�
ZMINE� HI� QIVPSX� ]� PE� QjW� NSZIR� HI� W]VEL��
*IVQIRXEGMzR� E� ���'� IR� EGIVS� MRS\MHEFPI��
*IVQIRXEGMzR� QEPSPjGXMGE� IR� EGIVS�
inoxidable. Crianza de doce meses en 
barrica de roble francés y un año en botella.

��	�:30�������������'��

'SPSV�GMVIVE�FVMPPERX��)R�REW��EVSQE�WYFXMP�
M�QSPX�FEPWkQMG�IR�YR�TVMQIV�QSQIRX�SR�
ETEVIM\IR� XSGW� LIVFEGMW� EQF� IPW�QEXMWSW�
HIP�TEW�TIV�FEVVMP�HI�ZEMRMPPE�M�\SGSPEXE��0E�
JVYMXE�ETEVIM\�IR�YR�WIKSR�XIVQI��)R�FSGE�
VIWYPXE�EKVEHEFPI��IPIKERX�M�WIHzW��
Color cereza brillante. En nariz, aroma sutil y 
QY]�FEPWjQMGS�IR�YR�TVMQIV�QSQIRXS�HSRHI�
ETEVIGIR� XSUYIW�LIVFjGISW�GSR� PSW�QEXMGIW�
de su paso por barrica de vainilla y chocolate. 
0E� JVYXE� ETEVIGI� IR� YR� WIKYRHS� TPERS�� )R�
boca, resulta agradable, elegante y sedoso.

:EGE�QIRSVUYMRE�E�PE�FVEWE�
Vaca menorquina a la brasa.

BINIFADET 2 TANCAS. 2016
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Merlot i syrah.

Merlot y syrah.

*IVQIRXEGMz� E� ���'� IR� EGIV� MRS\MHEFPI��
*IVQIRXEGMz� QEPSPkGXMGE� IR� EGIV�
MRS\MHEFPI�� 'VMERpE� HI� GMRG� QIWSW� IR�
FEVVMP�HI�VSYVI�JVERGrW��
*IVQIRXEGMzR� a 23ºC en acero inoxidable. 
*IVQIRXEGMzR� QEPSPjGXMGE� IR� EGIVS�
inoxidable. Crianza de cinco meses en 
barrica de roble francés. 

��	�:30�������������'�

'SPSV� GMVIVE� FVMPPERX��8ERX� IR� FSGE� GSQ�
IR� REW� IW� QSWXVE� I\TVIWWMY� M� GSQTPI\��
GSQFMRERX� QEXMWSW� HI� JVYMXE� ZIVQIPPE�
M� RIKVE� GSRNYRXEQIRX� EQF� IPW� XSVVEXW��
\SGSPEXIW� M� IWTrGMIW� HSPGIW� HIP� FEVVMP� IR�
VSYVI�JVERGrW�
Color GIVI^E� FVMPPERXI��8ERXS� IR� FSGE� GSQS�
en nariz, se muestra expresivo y complejo, 
y combina matices de fruta roja y negra 
conjuntamente con los tostados, chocolates y 
especias dulces de la barrica de roble francés.

4SVGIPPE�HI�1IRSVGE�
0IGLSRE�HI�1IRSVGE�

BINIFADET TINTO. 2017

 ELS VINS / LOS VINOS. VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA
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'SPSV� KVSG� FVMPPERX� EQF� VI¾I\� HEYVEX� M�
FSQFSPPE�½RE��%VSQE�TSXIRX� M�GSQTPI\E�
SR� HIWXEUYIR� RSXIW� HI� JVYMXIW� H´SW� M�
EVSQIW� HI� ¾IGE� M� FVMSM\IVME�� )R� FSGE� qW�
JVIWG��TSXIRX�M�WEFSVzW�
Color EQEVMPPS� FVMPPERXI� GSR� VI¾INS� HSVEHS�
]� FYVFYNE� ½RE��%VSQE� TSXIRXI� ]� GSQTPINS�
donde destacan notas de frutas de hueso 
y aromas a panadería y bollería. En boca, es 
fresco, potente y sabroso.

7EPQz�QEVMREX�EQF�+MR�<SVMKYIV�
7EPQzR�QEVMHEHS�GSR�+MR�<SVMKYIV�

BINIFADET ESPUMOSO BLANCO BRUT. 2016

Chardonnay.

Chardonnay.

1rXSHI�XVEHMGMSREP�EQF�VExQ�WIPIGGMSREX�
de les millors parcel.PIW�HI�PE�½RGE�
Método tradicional con uvas seleccionadas 
HI�PEW�QINSVIW�TEVGIPEW�HI�PE�½RGE�

��	�:30������������'�

ALTRES VINS / OTROS VINOS
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Merlot i monestrell.

Merlot y monastrell.

1rXSHI�XVEHMGMSREP�EQF�VExQ�WIPIGGMSREX�
de les millors parcel.PIW�HI�PE�½RGE�
Método tradicional con uvas seleccionadas 
HI�PEW�QINSVIW�TEVGIPEW�HI�PE�½RGE�

��	�:30������������'�

BINIFADET ESPUMOSO ROSADO BRUT. 2016

'SPSV�VSWE�ZMY� M�FSQFSPPE�½RE��)R�REW�qW�
JVIWG�� TSXIRX� M� QSPX� EJVYMXEX�� %TEVIM\IR�
EVSQIW� HI� JVYMXE� ZIVQIPPE� M� ¾SVW� WIUYIW�
UYI� ETSVXIR� GSQTPI\MXEX�� )R� FSGE� qW�
VIJVIWGERX�M�TIVWMWXIM\IR�PIW�RSXIW�HI�JVYMXE�
Color VSWE� ZMZS� ]� FYVFYNE� ½RE��)R� REVM^�� IW�
JVIWGS�� TSXIRXI� ]� QY]� EJVYXEHS�� %TEVIGIR�
EVSQEW� E� JVYXE� VSNE� ]� ¾SVIW� WIGEW� UYI�
aportan complejidad. En boca, es refrescante 
y persisten las notas de fruta.

'EVTEGGMS�HI�KEQFE�HI�1IRSVGE�
Carpaccio de gamba de Menorca.

ALTRES VINS / OTROS VINOS



22

'SPSV� HEYVEX� FVMPPERX�� %VSQIW� HI� ¾SV�
FPERGE�� KIWWEQu�� XEVSRKMRE� M� JVYMXE� JVIWGE�
ZIVHE�� )R� FSGE� qW� QSPX� WEFSVzW�� JVIWG� M�
EJVYMXEX��)UYMPMFVEX�M�TIVWMWXIRX�IR�FSGE�
Color HSVEHS�FVMPPERXI��%VSQEW�E�¾SV�FPERGE��
jazmín, azahar y fruta fresca verde. En boca, 
es muy sabroso, fresco y afrutado. Equilibrado 
y persistente en boca.

*SVQEXKI�ZIPP�M�JSMI�
Queso viejo y foie.

Moscatell.

Moscatel.

*IVQIRXEGMz� E� ���'� IR� EGIV� MRS\MHEFPI��
%XYVEHE� HI� JIVQIRXEGMz� QMXNERpERX� JVIH��
HIM\ERX����KVEQW�PMXVI�HI�WYGVI��
*IVQIRXEGMzR a 17ºC en acero inoxidable. 
4EVEHE� HI� JIVQIRXEGMzR� QIHMERXI� JVuS��
dejando 80 gramos/litro de azúcar.

��	�:30������������'�

BINIFADET MUSCAT DULCE. 2017

ALTRES VINS / OTROS VINOS
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BINIFADET MERLOT DULCE. 2014

Merlot. 

Merlot. 

*IVQIRXEGMz�E����'��%XYVEHE�HI�JIVQIR�
XEGMz�QMXNERpERX� JVIH��HIM\ERX�����KVEQW�
PMXVI�HI�WYGVI��(SX^I�QIWSW�IR�FEVVMP�M�HSW�
anys en ampolla. 

*IVQIRXEGMzR�E����'��4EVEHE�HI�JIVQIRXEGMzR�
QIHMERXI� JVuS�� HINERHS� ���� KVEQSW�PMXVS� HI�
E^�GEV�� (SGI�QIWIW� IR� FEVVMGE� ]� HSW� EySW�
en botella.

��	�:30������������'�

'SPSV� FSVHIYW�� EVSQE� TSXIRX� HI� JVYMXE�
EP� PMGSV�� IWTrGMIW� HSPGIW�� RSXIW� XSVVEHIW�
TV{TMIW�HI�P´IRZIPPMQIRX�IR�FEVVMP��)R�FSGE�
qW� HSPp�� XSVVEX�� QSPX� IWTIGMEX� M� PMGSVzW��
1EVGEXW�WEFSVW�HI�JVYMXE�GSR½XEHE�
Color burdeos, aroma potente a fruta al licor, 
especias dulces, notas tostadas propias del 
envejecimiento en barrica. En boca, es dulce, 
tostado, muy especiado y licoroso. Marcados 
WEFSVIW�HI�JVYXE�GSR½XEHE�

<SGSPEXE�RIKVE�
Chocolate negro.

ALTRES VINS / OTROS VINOS
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)P�TVSNIGXI�HI�&MRMXSVH�IW�ZE�TSWEV�IR�QEV\E�P´ER]������EQF�YR�QSHIP�HI�GIPPIV�
WSXIVVEX��UYI�RS�IWXMKYqW�I\TSWEX�E�PIW�SWGMPøPEGMSRW�HI�XIQTIVEXYVE��EQF�P´SFNIGXMY�
HI�KEVERXMV�PE�UYEPMXEX�HIP�ZM��0́ER]������IW�ZE�JIV�YRE�EQTPMEGMz�H´YRE�RSZE�REY�HI�
����Q2�HEQYRX�P´EGXYEP�GIPPIV�TIV�QMPPSVEV�PE�TVSHYGGMz��

)P� TVS]IGXS� HI� &MRMXSVH� WI� TYWS� IR�QEVGLE� IR� ����� GSR� YR�QSHIPS� HI� FSHIKE�
WYFXIVVjRIE�� UYI� RS� IWXYZMIVE� I\TYIWXE� E� PEW� SWGMPEGMSRIW� HI� XIQTIVEXYVE�� GSR� IP�
SFNIXMZS�HI�KEVERXM^EV�PE�GEPMHEH�HIP�ZMRS��)R�������WI�EQTPMz�YRE�RYIZE�REZI�HI�����
m2�WSFVI�PE�EGXYEP�FSHIKE�TEVE�QINSVEV�PE�TVSHYGGMzR�

)P�GIPPIV�&MRMXSVH�Xq�TPERXEHIW�WIX�LIGXkVIIW�HI�ZMR]E�E�PE�^SRE�WYH�HI�'MYXEHIPPE��
E� QMK� GEQu� HIP� JEV� H´%VXVYX\�� UYI� PM� TIVQIXIR� YRE� TVSHYGGMz� H´YRIW� �������
EQTSPPIW��&SRE�TEVX�HI�PIW�XEWUYIW�HI�PE�ZMR]E�IRGEVE�IW�JER�HI�QERIVE�EVXIWEREP�

0E�FSHIKE�&MRMXSVH�XMIRI�WMIXI�LIGXjVIEW�HI�ZMyIHS�IR�PE�^SRE�WYV�HI�'MYXEHIPPE��E�
QIHMS�GEQMRS�HIP�JEVS�HI�%VXVYX\��PS�UYI�PI�TIVQMXI�YRE�TVSHYGGMzR�HI�YREW��������
FSXIPPEW��&YIRE�TEVXI�HI�PEW�XEVIEW�HIP�ZMyIHS�XSHEZuE�WI�LEGIR�HI�QERIVE�EVXIWEREP�

VINYES BINITORD SL
'%1È�()0�003'�()�7)7�132+)7��7�2��������'-98%()00%
;;;�&-2-836(�'31�ø�-2*3$&-2-836(�'31�
+34 665 560 224
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7´IPEFSVIR�UYEXVI�XMTYW�HI�ZMRW�HMJIVIRXW��HSW�HI�RIKVIW��YR�HI�FPERG�M�YR�HI�VSWEX��
%P�PPEVK�HI�PE�WIZE�XVENIGX{VME�LER�EGSRWIKYMX�WIV�QIVIM\IHSVW�HI�VIGSRIM\IQIRXW�
E�PE�;MRI�7TMVMX�'SQTIXMXMSR��GSQ�XEQFq�P´ER]������E�PE�+YuE�4IyuR��)P������ZER�
XVIYVI�EP�QIVGEX�IP�TVMQIV�ZIVQYX�RIKVI�QIRSVUYu�QEGIVEX�EQF����LIVFIW�

7I�IPEFSVER�GYEXVS�XMTSW�HI�ZMRSW�HMJIVIRXIW��HSW�XMRXSW��YR�FPERGS�]�YR�VSWEHS��%�PS�
largo de su trayectoria, han conseguido ser merecedores de reconocimientos en la 
;MRI�7TMVMX�'SQTIXMXMSR��EWu�GSQS�IR�������IR�PE�+YuE�4IyuR��)R�������WEGEVSR�EP�
QIVGEHS�IP�TVMQIV�ZIVQYX�RIKVS�QIRSVUYuR�QEGIVEHS�GSR����LMIVFEW�

Visites guiades al celler excepte en temps de verema. 
'EP�GSRXEGXEV�TVrZMEQIRX��
(MQEVXW�E�PIW�������L��GEXEPk���GEWXIPPk�
(MNSYW�E�PIW�������L��ERKPrW�
4IV�E�KVYTW�HI�QqW�HI����TIVWSRIW�IW�TSHIR�EHETXEV�IPW�LSVEVMW�
:IRHE�HI�ZM�E�PE�½RGE�
(I�HMPPYRW�E�HMZIRHVIW�HI�������E�������L�

Visitas guiadas a la bodega excepto en tiempo de vendimia. 
Hay que contactar previamente.
1EVXIW�E�PEW�������L��GEXEPjR���GEWXIPPERS�
Jueves a las 11:30 h, inglés.
4EVE�KVYTSW�HI�QjW�HI����TIVWSREW�WI�TYIHIR�EHETXEV�PSW�LSVEVMSW�

:IRXE�HI�ZMRS�IR�PE�½RGE�
(I�PYRIW�E�ZMIVRIW�HI�������E�������L�

EL CELLER / LA BODEGA
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'LEVHSRRE]�� QIVPSX�� GEFIVRIX� WEYZMKRSR��
QEPZEWME��QSWGEXIPP�M�QEGEFIY�
Chardonnay, merlot, cabernet sauvignon, 
malvasía, moscatel y macabeo.

*IVQIRXEGMz� E� FEM\E� XIQTIVEXYVE� EQF�
QEGIVEGMz� TIPøPMGYPEV� TVrZME�� 4SWXIVMSV�
QEGIVEGMz�WSFVI�QEVIW�
*IVQIRXEGMzR a baja temperatura con 
QEGIVEGMzR� TIPMGYPEV� TVIZME�� 4SWXIVMSV�
QEGIVEGMzR�WSFVI�PuEW�

����	�:30������������'�

BINITORD BLANC. 2019

'SPSV� KVSG� TEPPE� EQF� VI¾I\SW� HEYVEXW��
1SPX� EVSQkXMG� IR� REW� I\TVIWWERX� JVYMXIW�
FPERUYIW�� EPFIVGSG�� RSXIW� HI� FERERE� M�
TMR]E� XVSTMGEP�� )R� FSGE� qW� WYEY� M� HIPMGEX��
TIV{�TVIWIRXE�IP�GSW�LEFMXYEP�HIPW�GVMERGIW�
en mares que aporten volum. 

Color EQEVMPPS� TENM^S� GSR� VI¾INSW� HSVEHSW��
1Y]�EVSQjXMGS�IR�REVM^��I\TVIWERHS�JVYXEW�
blancas, albaricoque, notas de banana y piña 
tropical. En boca, es suave y delicado, pero 
presenta el cuerpo habitual de los crianzas 
en lías que aportan volumen.

'EPHIVE�HI�PPEKSWXE��KEQFE�ZIVQIPPE��TIM\�
FPEY��GEVRW�FPERUYIW��EVVSWWSW�M�QEVMWG�
Caldera de langosta, gamba roja, pescado 
azul, carnes blancas, arroces y mariscos.

 ELS VINS / LOS VINOS. VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA
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'SPSV� GSVEPP� TkP.PMH� EQF� VMZIX� ZMSPEGM�� )R�
nas, predomina la fruita vermella, com ma�
HYM\IW�M�KIVHW��EQF�RSXIW�¾SVEPW��)R�FSGE�
qW�WEFSVzW��EJVYMXEX�M�IWXVYGXYVEX��
Color GSVEP� TjPMHS� GSR� VMFIXI� ZMSPjGIS�� )R�
nariz, predomina la fruta roja, como fresas 
]�JVEQFYIWEW��GSR�RSXEW�¾SVEPIW��)R�FSGE��IW�
sabroso, afrutado y estructurado.

%VVSWWSW�� XSX� XMTYW�HI�TIM\SW�� GEPHIVE�HI�
llagosta i marisc. 

%VVSGIW�� todo tipo de pescado, caldera de 
langosta y marisco.

BINITORD ROSAT. 2019

9PP� HI� PPIFVI�� W]VEL��QSRIWXVIPP�� GEFIVRIX�
sauvignon, moscatell i merlot.

8IQTVERMPPS� syrah, monastrell, cabernet 
sauvignon, moscatel y merlot.

)P� VExQ� IW� TVIQWE� E� QSPX� FEM\E� TVIWWMz�
EQF� P´SFNIGXMY� H´SFXIRMV� YRE� MRXIRWMXEX�
GSPSVERX� QSPX� FEM\E�� 4SWXIVMSVQIRX�� IW�
JIVQIRXE�E�FEM\E�XIQTIVEXYVE�
0E�YZE�WI�TVIRWE�E�QY]�FENE�TVIWMzR�GSR�IP�
objetivo de obtener una intensidad colorante 
muy baja. Posteriormente, se fermenta a 
baja temperatura.

��	�:30������������'�
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1IVPSX�� GEFIVRIX� WEYZMKRSR�� W]VEL�� YPP� HI�
PPIFVI�M�QSRIWXVIPP�
Merlot, cabernet sauvignon, syrah, tempranillo 
y monastrell.

*IVQIRXEGMz� E� XIQTIVEXYVE� GSRXVSPEHE�
EQF�YR�TIVuSHI�HI�QEGIVEGMz� GYVX� E� ½�
H´SFXIRMV�YR�ZM�HI�FEM\E�MRXIRWMXEX�XkRRMGE�
TIV� TSHIV�PS� TSWEV� IR� JVIWG� HYVERX�
P´rTSGE�H´IWXMY�
*IVQIRXEGMzR� a temperatura controlada 
GSR� YR� TIVMSHS� HI�QEGIVEGMzR� GSVXS� E� ½R�
SFXIRIV� YR� ZMRS� HI� FENE� MRXIRWMHEH� XjRMGE�
para poder servirlo con un toque de frío 
durante la época de verano.

���	�:30�������'�

'SPSV�VSMK�VSFu�EQF�VMZIX�ZIVQIPPzW��1SPX�
EVSQkXMG�IR�REW��I\TVIWWERX�JVYMXE�ZIVQIPPE�
QEHYVE��)R�FSGE�qW�WYEY��JVIWG�M�WEFSVzW��)P�
retronasal es presenta fresc i llarg.

Color rojo rubí con ribete rojizo. Muy 
EVSQjXMGS� IR� REVM^�� I\TVIWERHS� JVYXE� VSNE�
madura. En boca es suave, fresco y sabroso. 
El retronasal se presenta fresco y largo.

4IM\�FPEY�� GEVRW�� WEPWIW� WYEYW�� EVVSWWSW�HI�
muntanya i formatges.

Pescado azul, carnes, salsas suaves, arroces 
de montaña y quesos.

BINITORD NEGRE. 2019

 ELS VINS / LOS VINOS. VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA
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7]VEL�� YPP� HI� PPIFVI�� GEFIVRIX� WEYZMKRSR�
i merlot.

Syrah, tempranillo, cabernet sauvignon 
y merlot.

)PEFSVEGMz�XVEHMGMSREP�EQF�IRZIPPMQIRX�IR�
FEVVMPW�HI�VSYVI�JVERGrW�M�EQIVMGk�HYVERX����
mesos, reposant posteriorment en ampolla.

)PEFSVEGMzR�tradicional con envejecimiento en 
barricas de roble francés y americano durante 
22 meses, y reposo posterior en botella.

��	�:30�������������'�

'SPSV� TSVTVE� EQF� VMZIX� VSFu�� )R� REW�
XVSFEQ�PE�JYWMz�IRXVI�GVMERpE�M�JVYMXE�GSQ�
TVYRE�QEHYVE��IUYMPMFVM�IRXVI�ZEMRMPPE��JYQ��
IWTrGMIW��RSXIW�HI�GSR½XYVE�M�VIKEPrWWME��)R�
FSGE��IUYMPMFVM�TIVJIGXI�M�GSW�
Color�T�VTYVE�GSR�VMFIXI�VYFu��)R�REVM^��JYWMzR�
entre crianza y fruta como la ciruela madura, 
equilibrio entre vainilla, humo, especias, notas 
HI� GSR½XYVE� ]� VIKEPM^�� )R� FSGE�� IUYMPMFVMS�
perfecto y cuerpo.

'EVR�ZIVQIPPE��KYMWEXW��JSVQEXKIW��\SGSPEXE�
i postres de cacau.

Carne roja, guisos, quesos, chocolate y postres 
de cacao.

BINITORD CIUTAT DE PARELLA. 2016

 ELS VINS / LOS VINOS. VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA
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'SPSV�GESFE�EQF�VI¾I\SW�EQFVIW��)R�REW�
HIWXEUYIR� EVSQIW� H´LIVFIW� HI�1IRSVGE�
GSQ�GEQEQMPøPE�� VSQERu� M� JSRSPP��)R�FSGE�
IUYMPMFVE� HSPpSV� M� WIRWEGMSRW� EQEVKYIW�
pròpies del vermut.

Color GESFE� GSR� VI¾INSW� jQFEV�� )R� REVM^��
destacan aromas a hierbas de Menorca, 
como la manzanilla, el romero y el hinojo. 
En boca, equilibra dulzura y sensaciones 
amargas propias del vermut.

8SX�XMTYW�H´ETIVMXMYW��
8SHS�XMTS�HI�ETIVMXMZSW�

)PEFSVEX�EQF�LIVFIW�EVSQkXMUYIW�QEGIVEHIW�
en fred.

Elaborado GSR� LMIVFEW� EVSQjXMGEW� QEGIVEHEW�
en frío.

��	�:30������������'�

VERMUT

ALTRES VINS / OTROS VINOS
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'IPPIV� UYI� VIGYTIVE� PE� XVEHMGMz� ZMXMZMRuGSPE� E� 1IRSVGE� EQF� IP� QIWXVI� EVXIWk�
'VMWTuR�1EVMERS��EQF�PE�VITVIWE�HI�P´EGXMZMXEX�HI�PIW�WIZIW�ZMR]IW�P´ER]�������fW�IP�
TVMQIV�GIPPIV�IR�TVSHYMV�:M�HI�PE�8IVVE�-PPE�HI�1IRSVGE�

&SHIKE�UYI� VIGYTIVE� PE� XVEHMGMzR� ZMXMZMRuGSPE�IR�1IRSVGE� GSR�IP�QEIWXVS�EVXIWERS�
'VMWTuR�1EVMERS��GSR� PE�VIERYHEGMzR�HI� PE�EGXMZMHEH�HI�WYW�ZMyIHSW�IR�������)W� PE�
TVMQIVE�FSHIKE�IR�TVSHYGMV�:MRS�HI�PE�8MIVVE�-WPE�HI�1IRSVGE�

Situades en un dels terrenys geològics més antics de Menorca, ocupen 3,5 
LIGXkVIIW� HI� PE� ½RGE� 7´)WXkRGME�%PXE� HIW� 1IVGEHEP�� E� UYEXVI� UYMP{QIXVIW� HIP�
QYRMGMTM�� )WXER� TPERXEHIW� HEQYRX� H´YRW� XIVVIR]W� IR� TIRHIRX�� HI� W{PW� EVKMPSWSW�
EQF�TMWWEVVE�M�EVIRMWGE�

7MXYEHS� IR� YRS� HI� PSW� XIVVIRSW� KISPzKMGSW� QjW� ERXMKYSW� HI� 1IRSVGE�� SGYTE� ����
LIGXjVIEW�HI�PE�½RGE�7´)WXkRGME�%PXE�HIW�1IVGEHEP��E�GYEXVS�OMPzQIXVSW�HIP�QYRMGMTMS��
0EW�ZMHIW�IWXjR�TPERXEHEW�IRGMQE�HI�YRSW�XIVVIRSW�IR�TIRHMIRXI��HI�WYIPSW�EVGMPPSWSW�
con pizarra y arenisca.

BODEGAS MENORQUINAS
'%1È�()�86%1928%2%��/1���ø�������)7�1)6'%(%0
;;;�&3()+%71)23659-2%7�'31ø�
&3()+%71)23659-2%7$172�'31
���������������
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%QF�YRE�TVSHYGGMz�ERYEP�IRXVI������� M��������EQTSPPIW�� W´IPEFSVIR� XVIW� XMTYW�
HI�ZMRW��YR�HI�RIKVI�GVMERpE�GYTEXKI�HI�PIW�ZEVMIXEXW�GEFIVRIX�WEYZMKRSR��QIVPSX�
M�YPP�HI�PPIFVI��YR�EPXVI�HI�RIKVI�ZEVMIXEP�QIVPSX�� M�YR�HI�FPERG�EQF�PIW�ZEVMIXEXW�
QEGEFIY�M�TEVIPPEHE��

'SR�YRE�TVSHYGGMzR� ERYEP� HI� IRXVI������� ]��������FSXIPPEW�� WI� IPEFSVER� XVIW�
tipos de vinos: un tinto crianza coupage de las variedades cabernet sauvignon, 
merlot y tempranillo; un tinto varietal merlot; y un blanco con las variedades 
macabeo y parellada.

Visites al celler prèviament concertades. 
:IRHE�HI�ZM�E�PE�½RGE�

Visitas a la bodega previamente concertadas.
:IRXE�HI�ZMRS�IR�PE�½RGE�

EL CELLER / LA BODEGA
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'SPSV�HEYVEX� MRXIRW�UYI�VIGSVHE�P´SV�ZIPP��
'SQTPI\MXEX� EVSQkXMGE� EQF� QEVGEHE�
mineralitat en nas, on destaquen aromes 
LIVFkGMIW��GuXVMGW�M�JVYMXE�FPERGE��)RXVEHE�IR�
FSGE� PPEQMRIV��FSR�IUYMPMFVM�IRXVI�EPGSLSP�
M�EGMHIWE��*MREP�TIVWMWXIRX�M�EKVEHEFPIQIRX�
fresc i amarg. 

Color dorado intenso que recuerda al oro 
ZMINS��'SQTPINMHEH�EVSQjXMGE�GSR�QEVGEHE�
mineralidad en nariz, donde destacan 
EVSQEW� LIVFjGISW�� GuXVMGSW� ]� JVYXE� FPERGE��
En boca, goloso con un buen equilibrio 
entre alcohol y acidez. Final persistente y 
agradablemente fresco y amargo.

:M�FPERG�QSPX�KEWXVSR{QMG�TIV�EGSQTER]EV�
TIM\SW�M�EVVSWWSW��
Vino FPERGS� QY]� KEWXVSRzQMGS� TEVE�
acompañar pescados y arroces.

FUSIÓ BLANC

1EGEFIY�M�TEVIPPEHE�
Macabeo y parellada.

:MRM½GEGMz�EVXIWEREP�
:MRM½GEGMzR�EVXIWEREP�

����	�:30������������'�
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Merlot.

Merlot.

:MRM½GEGMz�EVXIWEREP�
:MRM½GEGMzR�EVXIWEREP�

��	�:30�������'�

'SPSV� GMVIVE� FVMPPERX�� )R� FSGE� IW� XVEGXE�
H´YR� ZM� VSHz�� HI� HMQIRWMz� QMXNERE�� FIR�
IWXVYGXYVEX�M�IUYMPMFVEX�
Color cereza brillante. En boca, se trata de 
YR� ZMRS� VIHSRHS�� HI� HMQIRWMzR�QIHME�� FMIR�
estructurado y equilibrado.

*SVQEXKIW� HI� PE� HIRSQMREGMz� H´SVMKIR�
1ELzR�1IRSVGE�
Quesos HI� PE� HIRSQMREGMzR� HI� SVMKIR�
1ELzR�1IRSVGE�

MUNTPALAU. 2016
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'EFIVRIX�WEYZMKRSR��QIVPSX�M�YPP�HI�PPIFVI�
Cabernet sauvignon, merlot y tempranillo.

:MRM½GEGMz�EVXIWEREP�
:MRM½GEGMzR�EVXIWEREP�

��	�:30�������'�

'SPSV� GMVIVE� FVMPPERX�� )R� FSGE� IW� XVEGXE�
H´YR� ZM� VSHz�� HI� HMQIRWMz� QMXNERE�� FIR�
IWXVYGXYVEX�M�IUYMPMFVEX�
Color cereza brillante. En boca, se trata de 
YR� ZMRS� VIHSRHS��HI�HMQIRWMzR�QIHME��FMIR�
estructurado y equilibrado.

*SVQEXKIW� HI� HIRSQMREGMz� H´SVMKIR�
1ELzR�1IRSVGE�
Quesos HI�HIRSQMREGMzR�HI�SVMKIR�1ELzR�
Menorca.

MUNTPALAU. 2007
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'IPPIV� MRXIKVEX� IR� YRE� ½RGE� HI� TVSHYGGMz� JSVQEXKIVE� EQF� PPEVKE� XVEHMGMz� EP�
QYRMGMTM�HI�*IVVIVMIW��0́ER]������ZE�HIGMHMV�VIGYTIVEV�IP�GYPXMY�HI�PE�ZMR]E�M�UYEXVI�
anys més tard comercialitzava el seu primer vi.

&SHIKE� MRXIKVEHE� IR� YRE� ½RGE� HI� TVSHYGGMzR� UYIWIVE� GSR� PEVKE� XVEHMGMzR� IR� IP�
QYRMGMTMS�HI�*IVVIVMIW��)R�������HIGMHMz�VIGYTIVEV�IP�GYPXMZS�HI�PE�ZMH�]�GYEXVS�EySW�
QjW�XEVHI��GSQIVGMEPM^EFE�WY�TVMQIV�ZMRS�

(MWTSWIR�HI�HYIW�LIGXkVIIW�TPERXEHIW�HI�PIW�ZEVMIXEXW�QIVPSX��W]VEL�M�GEFIVRIX�
WEYZMKRSR��)W�XVEGXE�H´YR�XIVVIR]�EVKMPzW�QSPX�TVSJYRH�UYI�RS�W´EGSWXYQE�E�VIKEV�
I\GITXI�EPW�IWXMYW�QqW�WIGW��

(MWTSRIR� HI� HSW� LIGXjVIEW� TPERXEHEW� HI� PEW� ZEVMIHEHIW�QIVPSX�� W]VEL� ]� GEFIVRIX�
sauvignon. Se trata de un terreno arcilloso muy profundo que no se suele regar, 
I\GITXS�IR�PSW�ZIVERSW�QjW�WIGSW�

HORT DE SANT PATRICI
'%1È�()�7%28�4%86-'-��7�2�ø�������*)66)6-)7
;;;��7%284%86-'-�'31�ø�6)7)6:%7$7%284%86-'-�'31�
���������������



��

7zR� JVYMX� H´YRE� ZIVIQE�QERYEP� HYXE� E� XIVQI� IR� TIXMXIW� GEM\IW� HI� ��� OK��2S�
W´IQTVIR�KSXMQW�WIRGIVW�WMRz�KVERW��H´SR�W´IPMQMRE�PE�VETE�QMXNERpERX�YR�TVSGqW�
HI� HIWVETEGMz�� 0E� JIVQIRXEGMz� EPGSL{PMGE� IW� JE� E� ���'� TIV� SFXIRMV� YRE�QMPPSV�
qualitat dels vins. 

7SR�JVYXS�HI�YRE�ZIRHMQME�QERYEP�PPIZEHE�E�GEFS�IR�TIUYIyEW�GENEW�HI����OK��2S�
se emplean racimos enteros sino granos, de los que se elimina el escobajo mediante 
YR�TVSGIWS�HI�HIWTEPMPPEHS��0E�JIVQIRXEGMzR�EPGSLzPMGE�WI�LEGI�E�����'�TEVE�SFXIRIV�
vinos de mejor calidad.

Degustacions / visites / museu.
(´EFVMP�E�SGXYFVI��HI�HMPPYRW�E�HMWWEFXI��HI������E�������L�M�HI�������E�������L�
(I�RSZIQFVI�E�QEVp��HI�HMPPYRW�E�HMZIRHVIW��HI������E�������L�

Degustaciones / visitas / museo.
(I�EFVMP�E�SGXYFVI��HI�PYRIW�E�WjFEHS��HI������E�������]�HI�������E�������L�
(I�RSZMIQFVI�E�QEV^S��HI�PYRIW�E�ZMIVRIW��HI������E�������L�

EL CELLER / LA BODEGA
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Merlot.

Merlot.

'VMSQEGIVEGMz� IR� JVIH� XVIW� WIXQERIW� M�
GVMERpE�ZYMX�QIWSW�IR�FEVVMP�HI�VSYVI�EQIVMGk��
'VMSQEGIVEGMzR�en frío tres semanas y crianza 
ocho meses en barrica de roble americano.

��	�:30�������������'�

HORT MERLOT

'SPSV� FSVHIYW� EQF� EVSQIW� JVIWUYIW� HI�
WSXEFSWG� �IWTuKSP�� WkPZME����� %� P´IZSPYGMz�
IR� GSTE� ETEVIM\IR� YRIW� EPXVIW� EVSQIW�
concentrades com fruites silvestres, fruits 
WIGW�XSVVEXW�M�VIKEPrWWME��4EW�TIV�FSGE�PPEVK�
i envellutat.

Color burdeos con aromas frescos de 
WSXSFSWUYI� �PEZERHE�� WEPZME�� )R� WY�
IZSPYGMzR� IR� GSTE�� ETEVIGIR� SXVSW� EVSQEW�
concentrados como frutas silvestres, frutos 
secos tostados y regaliz. Paso por boca largo 
y aterciopelado.

4PEXW� GSRHMQIRXEXW�� XSX� XMTYW� HI� GEVRW�
i pastes.

Platos condimentados, todo tipo de carnes 
y pastas.
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1IVPSX�M�GEFIVRIX�WEYZMKRSR�
Merlot y cabernet sauvignon.

'VMSQEGIVEGMz�TVIJIVQIRXEXMZE�E�XIQTI�
ratura controlada durant tres setmanes. 
'VMERpE�IR�FEVVMPW�HI�VSYVI�JVERGrW�M�EQI�
VMGk�HYVERX����QIWSW��
'VMSQEGIVEGMzR prefermentativa a tempera�
tura controlada durante tres semanas. Crian�
za en barricas de roble francés y americano 
durante 12 meses.

��	�:30�������������'�

'SPSV� ZIVQIPP� EQF� XSRW� GEVQIWu�� )R�
REW�� EPXE� MRXIRWMXEX� EVSQkXMGE�� HIWXEUYIR�
RSXIW� HI� XSVVEXW� �GEJr�� XSJJII�� IWTrGMIW�
M� VIKEPrWWME�� )R� FSGE� P´IRXVEHE� qW� RIXE� M�
JVIWGE��EQF�YR�XEGXI�WIHzW�EP�WIY�TEW�
Color rojo con tonos carmesí. En nariz, alta 
MRXIRWMHEH� EVSQjXMGE�� HIWXEGER� RSXEW� HI�
XSWXEHSW��GEJq��XSJJII��IWTIGMEW�]�VIKEPM^��)R�
boca, la entrada es limpia y fresca, con un 
tacto sedoso a su paso.

4PEXW� IPEFSVEXW� M� XSXE� GPEWWI� HI� GEVRW��
IWTIGMEPQIRX� ZIVQIPPIW�� 4EWXE�� EVVSWWSW� M�
formatge curat.

Platos elaborados y toda clase de carnes, 
especialmente rojas. Pasta, arroces y 
queso curado.

HORT CUPATGE
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%VVIRGE�P´ER]�������UYER�IP�HSGXSV�%RHVqW�1EVXuRI^�.SZIV�M�IPW�WIYW�GMRG�KIVQERW�
HIGMHIM\IR�TSWEV�PIW�FEWIW�TIV�XVERWJSVQEV�PE�½RGE�JEQMPMEV�HI�7E�'YHME�2SZE�IR�
EGXMZMXEX�ZMXMZMRuGSPE��0́SFNIGXMY�ZE�WIV�XVIFEPPEV�IR�YR�TVSNIGXI�HI�½RGE�WSWXIRMFPI�
UYI�JSW�GSQTEXMFPI�EQF�PE�TVMZMPIKMEHE�YFMGEGMz�HI�PE�TVSTMIXEX�

%VVERGE� IR� ������ GYERHS� IP� HSGXSV�%RHVqW� 1EVXuRI^�.SZIV� ]� WYW� GMRGS� LIVQERSW�
HIGMHIR� TSRIV� PEW� FEWIW� TEVE� XVERWJSVQEV� PE� ½RGE� JEQMPMEV� HI� 7E� 'YHME�2SZE� IR�
EGXMZMHEH�ZMXMZMRuGSPE��)P�SFNIXMZS�IVE�XVEFENEV�IR�YR�TVS]IGXS�HI�½RGE�WSWXIRMFPI�UYI�
JYIVE�GSQTEXMFPI�GSR�PE�TVMZMPIKMEHE�YFMGEGMzR�HI�IWXE�TVSTMIHEH�

7MXYEHIW�EP�FIPP�QMK�HIP�4EVG�2EXYVEP�HI�W´%PFYJIVE�HIW�+VEY��IR�TPIRE�6IWIVZE�
HI�&MSWJIVE�� PIW� ZMR]IW�SGYTIR� WIX� LIGXkVIIW�HI� PE� GSWXE�RSVH�HI�1IRSVGE�� )W�
XVEGXE�H´YRE�ZMR]E�HI�WIGk��SR�W´ETPMUYIR�TVkGXMUYIW�H´EKVMGYPXYVE�IGSP{KMGE�EQF�
YR�IWGVYTSPzW�VIWTIGXI�TIP�QIHM�REXYVEP��

7MXYEHS�IR�TPIRS�4EVUYI�2EXYVEP�HI�W´%PFYJIVE��IR�TPIRE�6IWIVZE�HI� PE�&MSWJIVE��IP�
ZMyIHS�SGYTE�WMIXI�LIGXjVIEW�HI�PE�GSWXE�RSVXI�HI�1IRSVGE��7I�XVEXE�HI�YR�ZMyIHS�
HI�WIGERS��HSRHI�WI�ETPMGER�TVjGXMGEW�HI�EKVMGYPXYVE�IGSPzKMGE�GSR�YR�IWGVYTYPSWS�
respeto por el medio natural.

VINYA SA CUDIA
'%66)8)6%�(´)7�+6%9��/1����ø�������1%Ì
;;;�:-2=%7%'9(-%�'31�ø�*-2'%7%'9(-%$+1%-0�'31�
���������������

CIA. VITIVINÍCOLA DE MENORCA
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%QF�YRE� ETSWXE� GPEVE� TIV� PE�QEPZEWME� GSQ�E� ZEVMIXEX� EQF�QqW� XVEHMGMz� HI� PE�
1IHMXIVVkRME��7E�'YHME�IPEFSVE�ZMRW�HI�½RGE�UYI�LER�IWXEX�kQTPMEQIRX�VIGSRIKYXW�
TIV� PE� WIZE� KVER� UYEPMXEX�� 0E� JEQuPME� QERXq� YRE� TVSHYGGMz� PMQMXEHE� HI� �������
EQTSPPIW�E�P´ER]�

'SR� YRE� ETYIWXE� GPEVE� TSV� PE� QEPZEWuE� GSQS� ZEVMIHEH� GSR� QjW� XVEHMGMzR� IR� IP�
1IHMXIVVjRIS��7E�'YHME�IPEFSVE�ZMRSW�HI�½RGE�EQTPMEQIRXI�VIGSRSGMHSW�TSV�WY�KVER�
GEPMHEH��0E�JEQMPME�QERXMIRI�YRE�TVSHYGGMzR�PMQMXEHE�HI��������FSXIPPEW�EP�EyS�

Visites a celler prèviament concertades.
2S�LM�LE�ZIRHE�IR�½RGE�

Visitas a la bodega previamente concertadas.
2S�WI�ZIRHI�IR�PE�½RGE�

EL CELLER / LA BODEGA
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Malvasia.

Malvasía.

*IVQIRXEGMz� IR�HMT{WMX� H´EGIV� MRS\MHEFPI�
E�YRE�XIQTIVEXYVE�GSRXVSPEHE�HI�Qk\MQ�
���'��
*IVQIRXEGMzR�IR�HITzWMXS�HI�EGIVS�MRS\MHEFPI�
E� YRE� XIQTIVEXYVE� GSRXVSPEHE� HI� Qj\MQS�
16ºC.

��	�:30�����������'�

FAVARITX BLANC

'SPSV� KVSG� TkP.PMH� EQF� VI¾I\SW� HEYVEXW��
)R� REW�� MRXIRWIW� EVSQIW� HI� JVYMXE� FPERGE�
�TSQE�KVERR]�WQMXL��QIPMGSXz�EQF�RSXIW�
XVSTMGEPW� �TMR]E�� )R� WIKSRE� GETE�� RSXIW�
HI� ¾SVW� FPERUYIW� �PPIWWEQu�� GEQEQMPøPE�
M� QIRXE�� )R� FSGE�� IRXVEHE� JVIWGE�� ZMZE� M�
EPIKVI��EQF�YR�TEW�WYEY�M�YRXYzW�
Color EQEVMPPS� TjPMHS� GSR� VI¾INSW� HSVEHSW��
En nariz, intensos aromas a fruta blanca 
�QER^ERE� KVERR]� WQMXL�� QIPSGSXzR� GSR�
RSXEW� XVSTMGEPIW� �TMyE�� )R� WIKYRHE� GETE��
RSXEW�HI�¾SVIW�FPERGEW��NE^QuR��QER^ERMPPE�
y menta. En boca, entrada fresca, viva y 
alegre, con un paso suave y untuoso.

1EVMWG�� GVYWXEGMW� M� UYEPWIZSP� TIM\� TSG�
GSRHMQIRXEX�� XEQFq� EQF� GYMRE� EWMkXMGE��
-HIEP� TIV� E� JSVQEXKIW� GVIQSWSW� EQF�YR�
FSR�GSRXMRKYX�IR�KVIM\��
Marisco,� GVYWXjGISW� ]� GYEPUYMIV� TIWGEHS�
poco condimentado; también con cocina 
EWMjXMGE��-HIEP�TEVE�UYIWSW�GVIQSWSW�GSR�YR�
buen contenido en grasa.
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Malvasia.

Malvasía.

1EGIVEGMz� TIP.licular prefermentativa. 
*IVQIRXEGMz� M� GVMERpE� IR� FEVVMPW� HI�
VSYVI�JVERGrW�
1EGIVEGMzR pelicular prefermentativa. 
*IVQIRXEGMzR� ]� GVMER^E� IR� FEVVMGEW� HI�
roble francés

����	�:30�����������'�

'SPSV�KVSG�PPMQSRE�EQF�VI¾I\SW�HEYVEXW��
)R�REW��W´ETVIGMIR�RSXIW�HI�JVYMXIW�GuXVMUYIW�
�EVERNE�� QIPMGSXz� M� XVSTMGEPW� �TMR]E�� )R�
WIKSRE�GETE��EVSQIW�¾SVEPW�TV{TMIW�HI�PE�
malvasia, envoltades de records que li dona 
IP� WIY� TEW� TIV� FSXE�� )R� FSGE� IW�QSWXVE�
GSQ�YR�ZM�WYEY��PPEVK�M�QSPX�GSQTPI\�
Color EQEVMPPS� PMQzR� GSR� VI¾INSW� HSVEHSW��
En nariz, se aprecian notas de frutas cítricas 
�TSQIPS��QIPSGSXzR� ]� XVSTMGEPIW� �TMyE��)R�
WIKYRHE� GETE�� EVSQEW� ¾SVEPIW� TVSTMEW� HI�
la malvasía, rodeados de recuerdos que le 
da su paso por barrica. En boca, se muestra 
como un vino suave, largo y muy complejo.

Arrossos i pastes, caldera de llagosta, 
XSX� XMTYW� HI� TIM\SW�� GEVRW� FPERUYIW� M�
formatges curats.

%VVSGIW y pastas, caldera de langosta, 
todo tipo de pescado, carnes blancas y 
quesos curados.

SA CUDIA 
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'EFIVRIX�WEYZMKRSR�
Cabernet sauvignon.

*IVQIRXEGMz�IR�GSRXEGXI�EQF�PIW�TIPPW�IR�
HMT{WMX� H´EGIV� MRS\MHEFPI� E� XIQTIVEXYVE�
controlada.

*IVQIRXEGMzR en contacto con las pieles en 
HITzWMXS�HI�EGIVS�MRS\MHEFPI�E�XIQTIVEXYVE�
controlada.

��	�:30�������������'�

'SPSV� GMVIVE� TMGSXE� EQF� XSREPMXEXW�
ZMSPkGMIW�� )R� REW�� MRXIRWMXEX� EVSQkXMGE��
SR� HIWXEUYIR� JVYMXW� ZIVQIPPW� �QEHYM\E��
GMVIVE��)R�WIKSRE�GETE�HIWXEUYIR�JVYMXIW�
QqW�QEHYVIW��GSR½XEHIW�EGSQTER]EHIW�
HI� RSXIW� FEPWkQMUYIW� �VIKEPrWWME� RIKVE��
)R�FSGE�qW�YRXYzW��EPIKVI�M�HMRkQMG��
Color cereza picota con tonalidades 
ZMSPjGIEW�� )R� REVM^�� MRXIRWMHEH� EVSQjXMGE��
HSRHI�HIWXEGER�JVYXEW� VSNEW��JVIWE��GIVI^E��
)R� WIKYRHE� GETE�� HIWXEGER� JVYXEW� QjW�
QEHYVEW� �GSR½XEHEW� EGSQTEyEHEW� HI�
RSXEW�FEPWjQMGEW��VIKEPM^�RIKVS��)R�FSGE��IW�
YRXYSWS��EPIKVI�]�HMRjQMGS�

'EVRW� M� KYMWEXW�� -HIEP� TIV� GSQFMREV� EQF�
JSVQEXKIW�GYVEXW��IQFSXMXW�M�WSFVEWWEHE�
Carnes y guisos. Ideal para combinar con 
quesos curados, embutidos y sobrasada.

FAVARITX TINTO
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'IPPIV�TVSTMIXEX�HI�PE�JEQuPME�7SPERS�1SPMRW��EQF�TVIWrRGME�E�1IRSVGE�HIW�HIPW�
ER]W� WIXERXE�� )PW� KIVQERW�'EVPIW� M�<EZMIV� 7SPERS� ZER�TPERXEV� IPW� TVMQIVW� GITW�
P´ER]�������VIWTSRIRX�E�PE�WIZE�E½GMz�KEWXVSR{QMGE��M�GMRG�ER]W�QqW�XEVH�IR�ZER�
GSQIRpEV�PE�GSQIVGMEPMX^EGMz��GSMRGMHMRX�EQF�PE�GSRWXVYGGMz�HIP�GIPPIV�

&SHIKE�TVSTMIHEH�HI�PE�JEQMPME�7SPERS�1SPMRW��GSR�TVIWIRGME�IR�1IRSVGE�HIWHI�PSW�
EySW� WIXIRXE�� 0SW� LIVQERSW� 'EVPIW� ]�<EZMIV� 7SPERS� TPERXEVSR� PEW� TVMQIVEW� GITEW�
IR�������HIFMHS�E�WY�E½GMzR�KEWXVSRzQMGE��]�GMRGS�EySW�QjW�XEVHI��GSQIR^EVSR�WY�
GSQIVGMEPM^EGMzR��UYI�GSMRGMHMz�GSR�PE�GSRWXVYGGMzR�HI�PE�FSHIKE�

0IW�ZMR]IW� WI� WMXYIR�E� PE�½RGE�'YKSPPSRIX�2SY�HI�7ERX�'PMQIRX�� EP� WYH�IWX�HI�
P´MPPE��IR�YR�XIVVIR]�TIHVIKzW�M�GEPGEVM��0́ER]������ZER�TPERXEV�HYIW�LIGXkVIIW�EQF�
PIW� ZEVMIXEXW� GEFIVRIX� WEYZMKRSR��QIVPSX�� W]VEL��YPP� HI� PPIFVI� M� PE� ZEVMIXEX�FPERGE�
GLEVHSRRE]��)P������ZER�EJIKMV�QMXNE�LIGXkVIE�QqW�HI�GLEVHSRRE]�M�TVIRWEP�FPERG�

)P�ZMyIHS�WI�WMX�E�IR�PE�½RGE�'YKSPPSRIX�2SY�HI�7ERX�'PMQIRX��EP�WYVIWXI�HI�PE�MWPE��IR�
YR�XIVVIRS�TIHVIKSWS�]�GEPGjVIS��)R�������TPERXEVSR�HSW�LIGXjVIEW�GSR�PEW�ZEVMIHEHIW�
cabernet sauvignon, merlot, syrah, tempranillo y la variedad blanca chardonnay. En 
������EyEHMIVSR�QIHME�LIGXjVIE�QjW�HI�GLEVHSRRE]�]�TVIRWEP�FPERGS�

CELLER SOLANO 
'%1È�()�7%�*36%2%��7�2�ø�������7%2�'0-1)28
;;;�7%*36%2%�'31�ø�%(1-2-786%'-3$7%*36%2%�'31�
�����������������������������������
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7´IPEFSVIR� EQF� VExQW� WIPIGGMSREXW� EQF� IP� TYRX� HI� QEHYVIWE� JIR{PMGE� UYI�
I\TVIWWE�PE�QMRIVEPMXEX�HIP�XIVVIR]�GEPGEVM��8IRIR�YRE�TVSHYGGMz�PMQMXEHE�HI��������
EQTSPPIW�E�P´ER]�

7I�IPEFSVER�GSR�YZEW�WIPIGGMSREHEW�GSR�IP�TYRXS�HI�QEHYVI^�JIRzPMGE�UYI�I\TVIWE�PE�
QMRIVEPMHEH�HIP�XIVVIRS�GEPGjVIS��8MIRIR�YRE�TVSHYGGMzR�PMQMXEHE�HI��������FSXIPPEW�
al año.

No s’admeten visites.
2S�LM�LE�ZIRHE�IR�½RGE�

No se admiten visitas.
2S�WI�ZIRHI�IR�PE�½RGE�

EL CELLER / LA BODEGA
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'SPSV�KVSG�GPEV��RIX�M�FVMPPERX��:M�JVIWG��PPIY�
KIV�M�YRXYzW�EQF�EVSQIW�HI�JVYMXE�FPERGE�M�
tocs cítrics. Matisos suaus salins i minerals 
UYI�PM�GSRJIVIM\IR�TIVWSREPMXEX�
Color amarillo claro, limpio y brillante. 
Vino fresco, ligero y untuoso con aromas 
a fruta blanca y toques cítricos. Matices 
suaves salinos y minerales que le 
confieren personalidad.

4IM\SW��QEVMWG��ETIVMXMYW�M�EVVSWWSW�
Pescados, mariscos, aperitivos y arroces.

600 METROS SA FORANA BLANC. 2018

4VIRWEP�FPERG�M�GLEVHSRRE]�
Prensal blanco y chardonnay.

*IVQIRXEGMz�TIV�WITEVEX�E����'�IR�HMT{�
WMXW�H´EGIV�MRS\MHEFPI�
*IVQIRXEGMzR�TSV�WITEVEHS�E����'�IR�HI�
TzWMXSW�HI�EGIVS�MRS\MHEFPI�

����	�:30������������'�
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'EFIVRIX� WEYZMKRSR��YPP�HI� PPIFVI��QIVPSX�
i syrah.

Cabernet sauvignon, tempranillo, merlot 
y syrah.

*IVQIRXEGMz�TIV�WITEVEX�E����'�HI�XSXIW�
PIW�ZEVMIXEXW�IR�HMT{WMXW�H´EGIV�MRS\MHEFPI�
*IVQIRXEGMzR por separado a 16ºC de 
XSHEW� PEW� ZEVMIHEHIW� IR� HITzWMXSW� HI�
acero inoxidable.

����	�:30�������������'�

'SPSV�GMVIVE�GPEV�EQF�QEXMWSW�ZMSPEGMW��:M�
JVIWG��HI�GSW�QMXNk��PPIYKIV�IR�FSGE�EQF�
EVSQE�HI� JVYMXE�ZIVQIPPE� M�¾SVEP��E�QqW�
HI� XSGW� QMRIVEPW� M� HI� VIKEPrWWME��8ERMRW�
molt suaus. 

Color GIVI^E� GPEVS� GSR�QEXMGIW� ZMSPjGISW��
Vino fresco, de cuerpo medio, ligero en 
FSGE� GSR� EVSQE� E� JVYXE� VSNE� ]� ¾SVEP��
EHIQjW�HI�XSUYIW�QMRIVEPIW�]�HI�VIKEPM^��
8ERMRSW�QY]�WYEZIW�

ªTEXW� H´IWXMY�� EVVSWWSW�� TEWXIW�� GEVRW�
FPERUYIW�M�TIM\�JVIKMX��
Comidas de verano, arroces, pastas, carnes 
blancas y pescado frito.

600 METROS SA FORANA. 2018
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'EFIVRIX�WEYZMKRSR��YPP�HI�PPIFVI�M�W]VEL�
Cabernet sauvignon, tempranillo y syrah.

*IVQIRXEGMz� TIV� WITEVEX� E� ���'� IR�
HMT{WMXW� H´EGIV� MRS\MHEFPI�� 'VMERpE� HI� WMW�
QIWSW� IR� FEVVMPW� RSYW� HI� VSYVI� JVERGrW��
*MPXVEX�WYEY�M�WIRWI�IWXEFMPMX^EV��
*IVQIRXEGMzR por separado a 16ºC en 
HITzWMXSW� HI� EGIVS� MRS\MHEFPI�� 'VMER^E� HI�
seis meses en barricas nuevas de roble 
francés. Filtrado suave y sin estabilizar.

����	�:30�������������'�

'SPSVEGMz� MRXIRWE�� PPIYKIV� IR� FSGE�� JVIWG�
i molt especiat. Tocs minerals i salins 
damunt un fons de fruita negra madura 
EQF� YRW� XERMRW� HSPpSW� M� IRZIPPYXEXW�� :M�
VSHz�IR�YR�QSQIRX�{TXMQ�H´IZSPYGMz�
'SPSVEGMzR intensa, ligero en boca, fresco y 
QY]� IWTIGMEHS��8SUYIW� QMRIVEPIW� ]� WEPMRSW�
sobre un fondo de fruta negra madura con 
unos taninos dulces y aterciopelados. Vino 
VIHSRHS�IR�YR�QSQIRXS�zTXMQS�HI�IZSPYGMzR�

'EVRW� PPIYKIVIW��IQFSXMXW�� JSVQEXKI�HI� PE�
HIRSQMREGMz� H´SVMKIR� 1ELzR�1IRSVGE� M�
TIM\SW�KYMWEXW�GSQ��TIV�I\IQTPI��FEGEPPk�
Carnes ligeras, embutidos, queso de la 
HIRSQMREGMzR�HI�SVMKIR�1ELzR�1IRSVGE�]�
pescado guisado como, por ejemplo, bacalao.

SA FORANA. 2018
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7MXYEX�E�'MYXEHIPPE�HI�1IRSVGE��E�PE�GSWXE�WYH�HI�P´MPPE��QSPX�E�TVST�HI�PE�TPEXNE�HI�
GEPE�IR�8YVUYIXE��IW�XVEGXE�H´YRE�½RGE�HI����LIGXkVIIW��SR�PE�WIKSRE�KIRIVEGMz�
HI�PE�JEQuPME�'EWEWRSZEW�IPEFSVE�ZM�HIW�HI�P´ER]�������%RXMKEQIRX�LEZME�IWXEX�YRE�
I\TPSXEGMz�VEQEHIVE�HIHMGEHE�E�PE�TVSHYGGMz�HI�JSVQEXKI�½RW�UYI�IW�ZER�TPERXEV�
els primers ceps. 

Situada en Ciutadella de Menorca, en la costa sur de la isla, muy cerca de la playa de 
GEPE�IR�8YVUYIXE��WI�XVEXE�HI�YRE�½RGE�HI����LIGXjVIEW��HSRHI�PE�WIKYRHE�KIRIVEGMzR�
HI� PE� JEQMPME�'EWEWRSZEW� IPEFSVE� ZMRS� HIWHI�������%RXMKYEQIRXI�� LEFuE� WMHS� YRE�
I\TPSXEGMzR�KEREHIVE�HIHMGEHE�E�PE�TVSHYGGMzR�HI�UYIWS�ERXIW�HI�UYI�WI�TPERXEVER�
las primeras cepas.

0IW�ZMR]IW�SGYTIR�GMRG�LIGXkVIIW�IR�YRIW�TEVGIP.PIW�EQF�YR�PPIYKIV�TIRHIRX�GET�
EP�WYH��UYI�PIW�TVSXIKIM\�HIP�JSVX�ZIRX�HIP�RSVH�M�IPW�TVSTSVGMSRE�YR�FSR�HVIREXKI�
M�YRE�FSRE�MRWSPEGMz��)WXER�TPERXEHIW�HEQYRX�YR�W{P�JVERG�EVKMPzW��QSPX�TIHVIKzW�M�
poc profund, que aporta unes notes minerals molt característiques.

)P�ZMyIHS�SGYTE�GMRGS�LIGXjVIEW�IR�YREW�TEVGIPEW�GSR�YRE�PMKIVE�TIRHMIRXI�LEGME�IP�

FINCA SA MARJALETA
'%1È�(´%04%6)��7�2��'-98%()00%�()�1)236'%
;;;�7%1%6.%0)8%�'31�ø�1%6.%0)8%$8)0)*32-'%�2)8
���������������������������������
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sur, que las protege del fuerte viento del norte y les proporciona un buen drenaje y 
YRE�FYIRE�MRWSPEGMzR��0EW�ZMHIW�IWXjR�TPERXEHEW�WSFVI�YR�WYIPS�JVERGS�EVGMPPSWS��QY]�
pedregoso y poco profundo, que aporta unas notas minerales muy características.

%QF�YRE�TVSHYGGMz�HI�������EQTSPPIW��EGXYEPQIRX�W´IPEFSVIR�HSW�XMTYW�HI�ZMRW��
YR�HI�RIKVI�ZEVMIXEP�M�YR�HI�FPERG�ZEVMIXEP��,ER�VIFYX�HMZIVWSW�VIGSRIM\IQIRXW��
IRXVI�H´EPXVIW�����TYRXW�HI�PE�+YME�4EVOIV�TIP�-EQSRXERYQ�2IKVI�HI�P´ER]������

'SR�YRE�TVSHYGGMzR�HI�������FSXIPPEW��EGXYEPQIRXI�WI�IPEFSVER�HSW�XMTSW�HI�ZMRSW��YR�
XMRXS�ZEVMIXEP�]�YR�FPERGS�ZEVMIXEP��,ER�VIGMFMHS�ZEVMSW�VIGSRSGMQMIRXSW��IRXVI�SXVSW�����
TYRXSW�HI�PE�+YuE�4EVOIV�TSV�IP�-EQSRXERYQ�2IKVI�HI������

Visites concertades prèviament.
2S�LM�LE�ZIRHE�E�PE�½RGE�

Visitas concertadas previamente.
2S�WI�ZIRHI�IR�PE�½RGE�

EL CELLER / LA BODEGA
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Syrah.

Syrah.

*IVQIRXEGMz�IR�HMT{WMXW�H´EGIV�MRS\MHEFPI��
QEHYVEGMz� IR� FEVVMP� HI� VSYVI� HYVERX�
dotze mesos i, posteriorment, en ampolla. 

*IVQIRXEGMzR�IR�HITzWMXSW�HI�EGIVS�MRS\MHEFPI��
QEHYVEGMzR�IR�FEVVMGE�HI�VSFPI�HYVERXI�HSGI�
meses y, posteriormente, en botella.

����	�:30�������������'�

'SPSV�GMVIVE�EQF�VMZIX�ZMSPEGM��2SXIW�¾SVEPW�
de violeta, fruites vermelles i aromes 
IWTIGMEXW� GSQ� ZEMRMPPE� M� VIKEPrWWME�� 7EFSV�
MRXIRW�� FSRE� IWXVYGXYVE� M� GSW�� IRXVEHE�
sedosa, suau recorregut i persistent. 

Color GIVI^E�GSR�VMFIXI�ZMSPjGIS��+VER�GSQ�
TPINMHEH�EVSQjXMGE�GSR�RSXEW�¾SVEPIW�HI�ZMS�
leta, frutas rojas y aromas especiados como 
vainilla, café y regaliz. Sabor intenso con 
buena estructura y cuerpo, entrada sedosa, 
suave recorrido y persistente.

4PEXW� HI� GEpE� GSQ� PE� TIVHMY� ZIVQIPPE�� IP�
FI�S�IP� GEFVMX� HI� P´MPPE� EP� JSVR�� *SVQEXKIW�
ZIPPW� GYVEXW� HI� PE� HIRSQMREGMz� H´SVMKIR�
1ELzR�1IRSVGE��EM\u�GSQ�IPW�WIQMGYVEXW�
Platos de caza como la perdiz roja, el cordero 
o el cabrito de la isla al horno. Quesos viejos 
GYVEHSW� HI� PE� HIRSQMREGMzR� HI� SVMKIR�
1ELzR�1IRSVGE��EWu�GSQS�PSW�WIQMGYVEHSW�

IAMONTANUM SYRAH
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57

:MSKRMIV�
Viognier.

%QF�GVMERpE�WSFVI� PIW�WIZIW�QEVIW�½RIW�
durant cinc mesos. 

Crianza WSFVI� WYW� PuEW� ½REW� HYVERXI� GMRGS�
meses.

����	�:30������������'�

'SPSV� KVSG� TEPPE�� QSPX� TkPøPMH� EQF�
GIRXIPPIMKW� ZIVHSWSW�� (IWXEUYIR� EVSQIW�
GuXVMGW�HI�PPMQSRE�M�EVERNE��E�QqW�H´EPFIVGSGW��
QIPMGSXSRW�M�RSXIW�¾SVEPW��6IGSVVIKYX�WYEY�
EQF�½REP�JVIWG�M�EKVEHEFPI�
Color EQEVMPPS� TENM^S�� QY]� TjPMHS� GSR�
HIWXIPPSW�ZIVHSWSW��(IWXEGER�EVSQEW�GuXVMGSW�
HI�PMQzR�]�TSQIPS��EHIQjW�HI�EPFEVMGSUYIW��
QIPSGSXSRIW�]�RSXEW�¾SVEPIW��6IGSVVMHS�WYEZI�
GSR�½REP�JVIWGS�]�EKVEHEFPI�

%QF� SWXVIW� S� QEVMWG� M� GEZMEV� ZIVQIPP��
'EPHIVE�HI�PPEKSWXE�M�KEQFIW�ZIVQIPPIW�HI�
'MYXEHIPPE��TIM\SW�HI�VSGE�HI�GEVR�½RE�TSG�
KVIM\SWSW�M�GSRHMQIRXEXW��GYMREXW�EP�REXYVEP�
Con ostras o marisco y caviar rojo. Caldera 
de langosta y gambas rojas de Ciutadella, 
TIWGEHSW�HI�VSGE�HI�GEVRI�½RE�TSGS�KVEWSW�
y condimentados, cocinados al natural.

IAMONTANUM VIOGNIER
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)W�XVEGXE�H´YR�TIXMX�GIPPIV�JEQMPMEV�UYI�ZE�WIQFVEV�IPW�WIYW�TVMQIVW�GITW�IP�KIRIV�
HI������M�UYI�HIWTVqW�H´EPKYRIW�ER]EHIW�H´I\TIVMQIRXEGMz�ZE�GSQIVGMEPMX^EV�PE�
WIZE�TVMQIVE�TVSHYGGMz�P´ER]������

7I�XVEXE�HI�YRE�TIUYIyE�FSHIKE�JEQMPMEV�UYI�WIQFVz�WYW�TVMQIVEW�GITEW�IR�IRIVS�HI�
�����]�UYI�HIWTYqW�HI�EPKYREW�EyEHEW�HI�I\TIVMQIRXEGMzR��GSQIVGMEPM^z�WY�TVMQIVE�
TVSHYGGMzR�IR������

7MXYEHIW�EP�XIVQI�QYRMGMTEP�HI�1Ez��7SR�'VIQEX�HMWTSWE�HI�GMRG�LIGXkVIIW��HI�
PIW�UYEPW�R´LM�LE�HYIW�HI�TPERXEHIW��)P�XIVVIR]�qW�GEPGEVM�M�TPERIV��M�ETSVXE�EPW�GITW�
YR�FSR�HVIREXKI�M�YRE�FSRE�S\MKIREGMz��)P�XVIFEPP�M�P´IPEFSVEGMz�IR�ZMR]E�qW�QERYEP��
XVIFEPPERX�EQF�TIXMXW�HMT{WMXW�HI�QERIVE�EVXIWEREP��

7MXYEHS�IR�IP�XqVQMRS�QYRMGMTEP�HI�1Ez��7SR�'VIQEX�HMWTSRI�HI�GMRGS�LIGXjVIEW��HI�
PEW�GYEPIW�HSW�IWXjR�TPERXEHEW��)P�XIVVIRS�IW�GEPGjVIS�]�PPERS��]�PI�ETSVXE�E�PEW�GITEW�
YR�FYIR�HVIRENI�]�YRE�FYIRE�S\MKIREGMzR��)P�XVEFENS�]�PE�IPEFSVEGMzR�IR�IP�ZMyIHS�IW�
QERYEP��XVEFENERHS�GSR�TIUYIySW�HITzWMXSW�HI�QERIVE�EVXIWEREP�

SON CREMAT
'86%��1)���1%Ì�%)634368�/1��ø�������1%Ì
732'6)1%870$+1%-0�'31�
���������������
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0IW�ZEVMIXEXW�ZMXMZMRuGSPIW�TPERXEHIW�WzR�GLEVHSRRE]�M�QSWGEXIPP��UYI�SJIVIM\IR�ZMRW�
FPERGW�NSZIW�UYI�IW�GEVEGXIVMX^IR�TIV�PE�WIZE�EVSQE�M�PE�WIZE�JVIWGSV��0E�TVS\MQMXEX�
E�PE�QEV�IPW�ETSVXE�YRE�WEPMRMXEX�GEVEGXIVuWXMGE��4VSHYIM\IR�������EQTSPPIW�

0EW�ZEVMIHEHIW�ZMXMZMRuGSPEW�TPERXEHEW�WSR�GLEVHSRRE]�]�QSWGEXIP��UYI�SJVIGIR�ZMRSW�
FPERGSW�NzZIRIW�UYI�WI�GEVEGXIVM^ER�TSV�WY�EVSQE�]�JVIWGYVE��7Y�TVS\MQMHEH�EP�QEV�PIW�
aporta una salinidad característica. Producen 3.000 botellas.

Visites al celler, cal telefonar prèviament.
:IRHE�HI�ZM�E�PE�TVSTMIXEX�
4EVXMGMTEGMz�E�PE�ZIVIQE��½REP�H´IWXMY�

Visitas a la bodega, hay que llamar previamente.
Venta de vino en la propiedad.
4EVXMGMTEGMzR�IR�PE�ZIRHMQME��E�½REP�HI�ZIVERS�

EL CELLER / LA BODEGA
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CHARDONNAY. 2019

'SPSV�TEPPE��RIX�M�FVMPPERX��-RXIRWMXEX�QMXNERE�
IR� REW�� EQF� EVSQIW� GuXVMUYIW�� TMR]E� M�
QERKS�EQF�YR�XSG�WYEY�HI�QIPz�M�EVERNE��
)R� FSGE� qW� WIG�� JVIWG� M� EJVYMXEX�� 0PEVK� IR�
FSGE��EQF�YR�TYRX�EQEVK�
Color pajizo, limpio y brillante. Intensidad 
media en nariz, con aromas cítricos, piña 
]�QERKS� GSR� YR� XSUYI� WYEZI� HI�QIPzR� ]�
pomelo. En boca, es seco, fresco y afrutado. 
0EVKS�IR�FSGE��GSR�YR�TYRXS�EQEVKS�

4IM\� JVIKMX� M� E� PE� TPER\E�� IRWEPEHIW� M�
formatges i tot tipus de verdures.

Pescado frito y a la plancha, ensaladas y 
quesos, y todo tipo de verduras.

Chardonnay.

Chardonnay.

:IVIQE� QERYEP� EQF� TIXMXIW� GEM\IW��
*IVQIRXEGMz� E� ���'�HYVERX� HYIW�S� XVIW�
WIXQERIW�� HIWTVqW� H´LEZIV�LM� HIWJERKEX�
TVrZMEQIRX� IP� QSWX�� )P� ZM� UYIHE� IR�
HMT{WMXW� H´EGIV� MRS\MHEFPI� HYVERX� XVIW�
QIWSW�½RW�E�P´IQFSXIPPEX��
Vendimia manual con pequeñas cajas. 
*IVQIRXEGMzR� E� ���'� HYVERXI� HSW� S� XVIW�
semanas, después de haber desfangado 
previamente el mosto. El vino permanece en 
HITzWMXSW� HI� EGIVS� MRS\MHEFPI� HYVERXI� XVIW�
meses hasta su embotellado.

����	�:30������������'�
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'SPSV�RIX� M�FVMPPERX�� -RXIRWMXEX�QMXNERE�EPXE�
IR�REW��EQF�EVSQIW�HI�JVYMXE�FPERGE��TIPP�
HI�QERHEVMRE��%VSQIW�H´IWTuKSP��)R�FSGE�
qW�WIG��JVIWG�M�EJVYMXEX��&SRE�EGMHIWE�REXYVEP��
Color limpio y brillante. Intensidad medio alta 
en nariz, con aromas a fruta blanca, piel de 
QERHEVMRE��%VSQEW�E� PEZERHE��)R�FSGE�� IW�
WIGS��JVIWGS�]�EJVYXEHS��&YIRE�EGMHI^�REXYVEP�

4IM\� EP� JSVR�� GEPEQEVW� E� PE� QIRSVUYMRE��
EPFIVKuRMIW�TPIRIW�M�EVVSWWSW�
Pescado al horno, calamares a la menorquina, 
berenjenas rellenas y arroces.

MUSCAT. 2019

Moscatell.

Moscatel.

:IVIQE� QERYEP� EQF� TIXMXIW� GEM\IW��
*IVQIRXEGMz� E� ���'�HYVERX� HYIW�S� XVIW�
WIXQERIW�� HIWTVqW� H´LEZIV�LM� HIWJERKEX�
TVrZMEQIRX� IP� QSWX�� )P� ZM� UYIHE� IR�
HMT{WMXW� H´EGIV� MRS\MHEFPI� HYVERX� XVIW�
QIWSW�½RW�E�P´IQFSXIPPEX��
Vendimia manual con pequeñas cajas. 
*IVQIRXEGMzR� E� ���'� HYVERXI� HSW� S� XVIW�
semanas, después de haber desfangado 
previamente el mosto. El vino permanece en 
HITzWMXSW� HI� EGIVS� MRS\MHEFPI� HYVERXI� XVIW�
meses hasta su embotellado.

����	�:30������������'�
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'SPSV�TIPP� HI� GIFE�� RIX� M� FVMPPERX�� -RXIRWM�
XEX�QMXNERE��%VSQIW�HI�JVYMXE�ZIVQIPPE��)R�
FSGE�WIG��JVIWG�M�PPIYKIV��8S�FEPWkQMG��&SRE�
TIVWMWXrRGME�M�YRXYSWMXEX��
Color piel de cebolla, limpio y brillante. 
-RXIRWMHEH� QIHME��%VSQEW� E� JVYXE� VSNE�� )R�
FSGE�� WIGS�� JVIWGS� ]� PMKIVS��8SRS� FEPWjQMGS��
&YIRE�TIVWMWXIRGME�]�YRXYSWMHEH�

%VVSWWSW��TIM\�JYQEX�M�QEVMWG��%QERMHIW�M�
JSVQEXKIW��8EQFq�GSQ�ETIVMXMY�
%VVSGIW��pescado ahumado y marisco. Ensa�
PEHEW�]�UYIWSW��8EQFMqR�GSQS�ETIVMXMZS�

ROSAT 2019

Merlot.

Merlot.

:IVIQE� QERYEP� EQF� TIXMXIW� GEM\IW��
*IVQIRXEGMz� E� ���'� HYVERX� HYIW� S� XVIW�
WIXQERIW�� HIWTVqW� H´LEZIV�LM� HIWJERKEX�
TVrZMEQIRX�IP�QSWX��)P�ZM�UYIHE�IR�HMT{WMXW�
H´MRS\�HYVERX�XVIW�QIWSW�½RW�IQFSXIPPEX��
Vendimia manual con pequeñas cajas. 
*IVQIRXEGMzR� E� ���'� HYVERXI� HSW� S� XVIW�
semanas, después de haber desfangado 
previamente el mosto. El vino permanece en 
HITzWMXSW� HI� EGIVS� MRS\MHEFPI� HYVERXI� XVIW�
meses hasta su embotellado.

����	�:30������������'�
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'IPPIV�TVSTMIXEX�HI� PE� JEQuPME�9VXEWYR�IQQEVGEX�IR�YR�TVSNIGXI� ZMXMZMRuGSPE�
HI�GIPPIVW�H´EYXSV�UYI�W´EJIKIM\�EPW�HSW�QqW�UYI�XEQFq�XIRIR�E�PE�^SRE�HI�0E�
6MSNE� M�HI�6MFIVE�HIP�(YIVS�WSXE� P´EWWIWWSVEQIRX�HIP�TVIWXMKMzW�IR{PIK� .SWq�
6EQzR�0MWWEVVEKYI�

&SHIKE�TVSTMIHEH�HI� PE� JEQMPME�9VXEWYR�IRQEVGEHE�IR�YR�TVS]IGXS�ZMXMZMRuGSPE�HI�
bodegas de autor que se añade a los otros dos que también tienen en la zona de 
0E�6MSNE�]�HI�PE�6MFIVE�HIP�(YIVS�FENS�IP�EWIWSVEQMIRXS�HIP�TVIWXMKMSWS�IRzPSKS�.SWq�
6EQzR�0MWWEVVEKYI�

(MWTSWIR�HI�HMWWIX�LIGXkVIIW�WMXYEHIW�HMRW�H´YRE�½RGE�EKVuGSPE��E�QMK�GEQu�IRXVI�
7ERX� 'PMQIRX� M� PE� YVFERMX^EGMz� HI� 'EPE� IR� 4SVXIV�� UYI� LE� ZMWGYX� XVIW� JEWIW� HI�
TPERXEGMz��0IW�TVMQIVIW�GMRG�IW�ZER�GSRVIEV�IP�������0E�WIKSRE�JEWI�ZE�GSRGPSYVI�
P´ER]�������EQF�GMRG�LIGXkVIIW�QqW��)P������IW�ZER�TPERXEV�WIX�LIGXkVIIW�½RW�E�
EVVMFEV�E�PIW����EGXYEPW�

(MWTSRIR� HI� HMIGMWMIXI� LIGXjVIEW� WMXYEHEW� HIRXVS� HI� YRE� ½RGE� EKVuGSPE�� E� QIHMS�
GEQMRS�IRXVI�7ERX�'PMQIRX�]�PE�YVFERM^EGMzR�HI�'EPE�IR�4SVXIV��UYI�LE�ZMZMHS�XVIW�JEWIW�

BODEGAS TORRALBENC
'86%��1%Ì���'%0%´2�4368)6�/1�����ø�������%0%-36
;;;�&3()+%78366%0&)2'�'31�ø�-2*3$&3()+%78366%0&)2'�'31�
���������������
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HI�TPERXEGMzR��0EW�TVMQIVEW�GMRGS�WI�GYPXMZEVSR�IR�������0E�WIKYRHE�JEWI�GSRGPY]z�IR�
������GSR�GMRGS�LIGXjVIEW�QjW��)R�������WI�TPERXEVSR�WMIXI�LIGXjVIEW�LEWXE�PPIKEV�
a las 17 actuales.

%QF�YRE�TVSHYGGMz�HI��������EQTSPPIW�E�P´ER]�TIV{�EQF�P´SFNIGXMY�E�QMXNk�XIVQMRM�
H´EVVMFEV�E�PIW��������YRMXEXW��EGXYEPQIRX�8SVVEPFIRG�GSQIVGMEPMX^E�WMW�ZMRW�HMJIVIRXW�
HI�:M�HI�PE�8IVVE�-PPE�HI�1IRSVGE�M�:M�HI�PE�8IVVE�-PPIW�&EPIEVW�

'SR�YRE�TVSHYGGMzR�HI��������FSXIPPEW�EP�EyS��TIVS�GSR�IP�SFNIXMZS�E�QIHMS�TPE^S�HI�
PPIKEV�E�PEW��������YRMHEHIW��EGXYEPQIRXI�8SVVEPFIRG�GSQIVGMEPM^E�WIMW�ZMRSW�HMJIVIRXIW�
HI�:MRS�HI�PE�8MIVVE�-WPE�HI�1IRSVGE�]�:MRS�HI�PE�8MIVVE�-WPEW�&EPIEVIW�

No es fan visites al celler.

No se hacen visitas a la bodega.

EL CELLER / LA BODEGA



66

Malvasia.

Malvasía.

)PEFSVEX�EQF�YRE�QEGIVEGMz�GYVXE�EQF�
pells en premsa, fermentat en tanc 
H´MRS\MHEFPI�� EQF� YR� PPIY� XVIFEPP� HI�
QEVIW�M�HMZIVWSW�QIWSW�HI�GSRXEGXI�EQF�
aquestes. Comercialitzat un any després 
de verema.

Elaborado� GSR� YRE�QEGIVEGMzR� GSVXE� GSR�
pieles en prensa, fermentado en tanque 
de acero inoxidable, con un leve trabajo 
de lías y varios meses de contacto con 
estas. Comercializado un año después de 
la vendimia.

��	�:30������'�

TORRALBENC MALVASIA. 2018 

'SPSV�KVSG� PPMQSRE�HI�KVER� MRXIRWMXEX��)R�
nas, aromes de gessamí, lavanda, roses i 
tarongina. Tocs de poma, pinya, pa torrat i 
FVMSM\��)R�FSGE��WIG�EQF�FSR�ZSPYQ��FSRE�
EGMHIWE��PPEVK�M�GSQTPI\�
Color� EQEVMPPS� PMQzR� HI� KVER� MRXIRWMHEH��
En nariz, aromas a jazmín, lavanda, rosas 
]� E^ELEV�� 8SUYIW� HI� QER^ERE�� TMyE�� TER�
tostado y brioche. En boca, seco con buen 
volumen, buena acidez, largo y complejo.

*SVQEXKI�JVIWG�M�GSHSR]��WSFVEWWEHE�EQF�
QIP��JSMI��TIM\�M�QEGIH{RME�HI�JVYMXIW�
Queso fresco y membrillo, sobrasada con 
miel, foie, pescado y macedonia de frutas.

 ELS VINS / LOS VINOS. VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA
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'SPSV�KVSG�HEYVEX�EQF�EVSQIW�IR�REW�HI�
fruits secs, fruites madures o compota per 
PE�QEVGEHE�S\MHEGMz��2SXIW�HI�TE�XSVVEX�M�
ZEMRMPPE��)R�FSGE�WSVTVrR�TIV�PE�WIZE�JVIW�
cor i les notes cítriques. 

Color amarillo dorado, con aromas en nariz 
a frutos secos, frutas maduras o aromas a 
GSQTSXE� TSV� PE�QEVGEHE� S\MHEGMzR��2SXEW�
de pan tostado y vainilla. En boca, sorprende 
por su frescura y sus notas cítricas.

*SVQEXKI� GYVEX�� TIVRMP� WIVVk� EQF� SPM�
H´SPMZE��GEVRW�FPERUYIW��TIM\SW�KYMWEXW��JSMI��
marisc i pastís de formatge. 

Queso�GYVEHS��NEQzR�WIVVERS�GSR�EGIMXI�HI�
oliva, carnes blancas, pescados guisados, foie, 
marisco y pastel de queso.

Chardonnay.

Chardonnay.

)PEFSVEX�IR�HMT{WMXW�H´EGIV� MRS\MHEFPI��IR�
GSRXEGXI�EQF�QEVIW� M�GVMERpE�E�FEVVMP�HI�
VSYVI�EQF�GSRXEGXI�EQF�S\MKIR��+YEVHEX�
en ampolla durant un any.

Elaborado�IR�HITzWMXSW�HI�EGIVS�MRS\MHEFPI��
en contacto con lías y crianza en barrica de 
VSFPI�IR�GSRXEGXS�GSR�S\uKIRS��+YEVHEHS�IR�
botella durante un año.

��	�:30�������'�

TORRALBENC CHARDONNAY. 2017
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'SPSV� VSWEX� TkPøPMH�� EQF� XSRW� EXEVSRNEXW��
-RXIRWMXEX�QMXNERE�IR�REW��EQF�EVSQIW�HI�
poma, fruits vermells, mandarina i roses 
WIUYIW��)R�FSGE��ZSPYQ�M�GSQTPI\MXEX��FSRE�
EGMHIWE�M�½REP�PPEVK��
Color�VSWEHS�TjPMHS��GSR�XSRSW�EREVERNEHSW��
Intensidad media en nariz, con aromas a 
manzana, frutas rojas, mandarina y rosas 
secas. En boca, volumen y complejidad, 
FYIRE�EGMHI^�]�½REP�PEVKS�

7YWLM�� ZIVHYVIW�� TIM\SW�� GEVRW� FPERUYIW� M�
postres cítriques.

Sushi, verduras, pescados, carnes blancas y 
postres cítricos.

TORRALBENC ROSADO. 2018

Monestrell i merlot.

Monastrell y merlot.

7IPIGGMz� HI� VExQ� VIJVIHEX� TVrZMEQIRX�
EP� WIY� TVIQWEXKI� HMVIGXI�� 7´IRGYFE� IP�
QSWX� IR� HMT{WMXW� H´EGIV� MRS\MHEFPI� TIP�
WIY� HIWJERKEX� M� TSWXIVMSV� JIVQIRXEGMz��
(MZIVWSW� QIWSW� IR� GSRXEGXI� EQF� PIW�
seves mares.

7IPIGGMzR de uva enfriada previamente a 
su prensado directo. Se encuba el mosto 
IR� HITzWMXSW� HI� EGIVS� MRS\MHEFPI� TEVE�
desfangarlo y, posteriormente, se fermenta. 
Varios meses en contacto con sus lías.

��	�:30������'�
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Merlot i syrah.

Merlot y syrah.

1EGIVEGMz�IR�JVIH�IR�JEWI�TVIJIVQIRXEXMZE��
JIVQIRXEGMz� E� XIQTIVEXYVIW� GSRXVSPEHIW��
es practiquen remuntats per assegurar 
I\XVEGGMz� GSRXVSPEHE� M� JIVQIRXEGMz�
GSVVIGXE��4IXMXE�GVMERpE�HI�WMW�E�ZYMX�QIWSW�
E�FEVVMP�HI�VSYVI�JVERGrW�
1EGIVEGMzR�en frío en fase prefermentativa, 
JIVQIRXEGMzR� E� XIQTIVEXYVEW� GSRXVSPEHEW��
se practican remontados para asegurar 
WY� I\XVEGGMzR� GSRXVSPEHE� ]� GSVVIGXE�
JIVQIRXEGMzR�� 4IUYIyE� GVMER^E� HI� WIMW� E�
ocho meses en barrica de roble francés.

��	�:30�������'�

TORRALBENC TINTO COUPAGE. 2017

'SPSV� GMVIVE� EQF� VMZIX� HI� VSFu�� &SRE�
intensitat en nas, aromes de fruita vermella 
M� RIKVE�� 0PIYKIVEQIRX� IWTIGMEX� EQF� XSRW�
SPMSWSW�M�EVSQIW�HI�ZIKIXEGMz�QIHMXIVVkRME��
GEVEQIP�M�VIKEPrWWME��)R�FSGE�qW�MRXIRW��JVIWG�M�
FIR�IWXVYGXYVEX�
ColoV� GIVI^E� GSR� VMFIXI� HI� VYFu�� &YIRE�
intensidad en nariz, aromas a fruta roja y 
RIKVE�� 0MKIVEQIRXI� IWTIGMEHS� GSR� XSRSW�
SPISWSW�]�EVSQEW�E�ZIKIXEGMzR�QIHMXIVVjRIE��
caramelo y regaliz. En boca, es intenso, fresco 
y bien estructurado.

*SVQEXKI� GYVEX�� TIVRMP�� GIGMRE�� GEVRW�
FPERUYIW�KYMWEHIW��GEVRW�ZIVQIPPIW�M�TSWXVIW�
de fruits vermells.

Queso GYVEHS�� NEQzR�� GIGMRE�� GEVRIW� FPERGEW�
guisadas, carnes rojas y postres de frutas rojas.

 ELS VINS / LOS VINOS. VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA
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Merlot.

Merlot.

1EGIVEGMz�IR�JVIH�IR�JEWI�TVIJIVQIRXEXMZE��
JIVQIRXEGMz� E� XIQTIVEXYVIW� GSRXVSPEHIW��
es practiquen remuntats per assegurar 
P´I\XVEGGMz� GSRXVSPEHE� M� PE� JIVQIRXEGMz�
GSVVIGXE��4IXMXE�GVMERpE�HI�WMW�E�ZYMX�QIWSW�
E�FEVVMP�HI�VSYVI�JVERGrW�
1EGIVEGMzR�en frío en fase prefermentativa, 
JIVQIRXEGMzR� E� XIQTIVEXYVEW� GSRXVSPEHEW��
se practican remontados para asegurar 
WY� I\XVEGGMzR� GSRXVSPEHE� ]� GSVVIGXE�
JIVQIRXEGMzR�� 4IUYIyE� GVMER^E� HI� WIMW� E�
ocho meses en barrica de roble francés.

��	�:30�������'�

TORRALBENC MERLOT. 2017

'SPSV� VSFu� FVMPPERX� EQF� XSRW� ZMSPEGMW�� )P�
VSYVI�JVERGrW�HIPW�FEVVMPW�IRZMREXW�ETSVXE�
WIRWEGMz�HI�TE�XSVVEX�M�ZEMRMPPIW�EQF�JVYMXIW�
RIKVIW� M� WIRWEGMSRW� ZIKIXEPW�� )R� FSGE�
TVIWIRXE� YR� TEW� WYEY�� EQF� IWXVYGXYVE�
QMXNERE�M�FSR�ZSPYQ��*VIWG�M�WYFXMP��
Color� VYFu� FVMPPERXI� GSR� XSRSW� ZMSPjGISW�� )P�
roble francés de barricas envinadas aporta 
WIRWEGMzR� HI� TER� XSWXEHS� ]� ZEMRMPPEW� GSR�
frutas negras y sensaciones vegetales. En 
boca, presenta un paso suave, con estructura 
media y buen volumen. Fresco y sutil.

'EpE�� GEVRW� FPERUYIW� KYMWEHIW�� GEVRW�
ZIVQIPPIW�M�\SGSPEXE�
Caza, carnes blancas guisadas, carnes rojas 
y chocolate.

 ELS VINS / LOS VINOS. VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA
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'SPSV� KVSG� PPMQSRE� EQF� XSREPMXEXW�
ZIVHSWIW�� )R� REW� TVIWIRXE� EVSQIW� HI�
GEQEQMPøPE��KIWWEQu��TSQE��VExQ��GPSWGE�HI�
llimona i lleus tons de pinya, pedra mullada 
i pa torrat.

Color� EQEVMPPS� PMQzR� GSR� XSREPMHEHIW�
verdosas. En nariz, presenta aromas a 
QER^ERMPPE�� NE^QuR�� QER^ERE�� YZE�� GjWGEVE�
HI� PMQzR� ]� PIZIW� XSRSW� HI� TMyE�� TMIHVE�
mojada y pan tostado.

'IFMGLI�� XkVXEV�� TIM\�� QEVMWG�� EVVSWWSW� M�
postres cítrics.

Ceviche, tartar, pescado, marisco, arroces y 
postres cítricos.

4EVIPPEHE�� WEYZMKRSR� FPERG�� ZMSKRMIV� M�
chardonnay.

Parellada, sauvignon blanco, viognier y 
chardonnay.

6ExQ�WIPIGGMSREX�HI�TVIQWEX�HMVIGXI��*IV�
QIRXEGMz�TIV�WITEVEX�IR�HMJIVIRXW�HMT{WMXW�
M�PE�FEVVINE�IW�JE�E�PE�HEVVIVE�JEWI��
Uva seleccionada de prensado directo. Fer�
QIRXEGMzR�TSV�WITEVEHS�IR�HMJIVIRXIW�HITz�
sitos y mezcla en la última fase.

��	�:30������'�
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MAPA D’UBICACIÓ DE CELLERS / MAPA DE UBICACIÓN DE BODEGAS 

Consell Insular de Menorca    � � ������4kK�������

%WWSGMEGMz�0IEHIV�-PPE�HI�1IRSVGE���%WSGMEGMzR�0IEHIV�-WPE�HI�1IRSVGE� ������4kK�������

%WWSGMEGMz�:MRW�HI�1IRSVGE���%WSGMEGMzR�:MRSW�HI�1IRSVGE  �� ������4kK�������

3VuKIRW�HIP�:M�E�1IRSVGE���3VuKIRIW�HIP�:MRS�IR�1IRSVGE� � ������4kK�������

'IPPIVW�M�ZMRW���&SHIKEW�]�ZMRSW�� � � � ������4kK���������

1ETE�H´YFMGEGMz�HI�GIPPIVW���1ETE�HI�YFMGEGMzR�HI�FSHIKEW� � ������4kK���������
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