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Menorca és terra de vins, ho va ser en el
passat, ho és avui dia i té al davant un futur
encara millor. Aquesta guia que teniu a les
mans, impulsada pel Consell Insular de
Menorca i finangada per I'Associacid Leader
llla de Menorca, és el fruit de I'excel lent feina
que duen a terme els cellers menorquins,
dels quals ens sentim plenament orgullosos
com a comunitat.

Aquesta percepcid no només la compartim
nosaltres, sind que es fa evident amb el
reconeixement per part dels consumidors o
quan, en els darrers tastos que han fet critics
gastronomics, situen els vins que s'elaboren
sota la Indicacié Geografica Protegida llla de
Menorca a I'altura de les regions vitivinicoles
més reconegudes del nostre pafs com La
Rioja, Ribera del Duero, Rias Baixas o Priorat.

La viticultura s’ha convertit en un sector
a lalca en una illa com la nostra, que
és reserva de biosfera i que la practica
de manera responsable i sostenible. La
recent declaracié de Menorca com a regid
gastronomica europea 2022 per [Institut
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Internacional de Gastronomia, Cultura,
Arts i Turisme (IGCAT) ens estalona com a
destinacié on els productes menorquins, i en
especial el vi, juguen un paper essencial com
a ambaixadors.

Des de I'ambit public continuarem fent feina
per promoure aquesta cultura enologica
que ens diferencia daltres territoris i
contribuirem a preservar aquest fruit tan
preuat de la vinya, apostant per introduir
noves varietats autoctones a la indicacio
geografica protegida que ajudin els cellers
encara més amb un producte genui,
mediterrani i extraordinari.

Gaudiu d'aquesta experiéncia enogastrono-
mica que Menorca us ofereix.

Miquel Company
Conseller d’Economia i Territori del
Consell Insular de Menorca



Menorca es tierra de vinos, lo fue en el pasado,
lo es hoy y tiene por delante un futuro atn
mejor. Esta guia que tenéis en vuestras manos,
promovida por el Consell Insular de Menorca
y financiada por la Asociacion Leader Isla de
Menorca, es fruto del excelente trabgjo llevado
a cabo por las bodegas menorquinas, de las
que nos sentimos plenamente orgullosos como
comunidad.

Esta percepcion no solo la compartimos
nosotros, sino que se hace patente con el
reconocimiento por parte de los consumidores
o cuando, en las dltimas catas realizadas
por criticos gastronémicos, se han situado los
vinos elaborados bajo la Indicacién Geogrdfica
Protegida Isla de Menorca a la altura de
los vinos de las regiones vitivinicolas mds
reconocidas de nuestro pais, como La Rioja, la
Ribera del Duero, las Rias Baixas o el Priorat.

La viticultura se ha convertido en un sector al
alza en una isla como la nuestra, que es reserva
de la biosfera y que la practica de manera
responsable y sostenible. La reciente declaracién
de Menorca como regién  gastrondmica

CONSELL INSULAR DE MENORCA

europea 2022 por el Instituto Internacional de
Gastronomia, Cultura, Artes y Turismo (IGCAT)
nos coloca como destino donde los productos
menorquines, y especialmente su vino, juegan
un papel esencial como embajadores.

Desde el
trabajando

dmbito  publico, continuaremos

para  promover esta cultura
enoldgica que nos diferencia de otros territorios
y contribuiremos a preservar este fruto tan
preciado de la vifia, apostando por introducir
nuevas variedades autdctonas en la indicacion
geogrdfica protegida que ayuden a las
bodegas atin mds con un producto genuino,

mediterrdneo y extraordinario.

Disfrute de esta experiencia enogastrondmica
que Menorca ofrece.

Miquel Company
Consejero de Economia y Territorio del
Consell Insular de Menorca



L'any 1988 la Unié Europea va crear la ini-
ciativa Leader com a culminacié de la seva
politica de desenvolupament rural, perd no
es comenca a aplicar fins a I'any 1991, El |3
de setembre de 2001 va néixer I'Associacio
Leader llla de Menorca, com a entitat sense
anim de lucre, per a la gestié de les inicia-
tives comunitaries per a la continuacié del
programa Leader. Limpacte de l'associacid
per a l'lla, ja des del seu naixement, va ser
molt positiu per la dinamitzacié del territori,
pel desenvolupament economic i social dels
espais rurals, aixi com també per la diversifi-
cacié de l'activitat agraria, maritimopesquera
i la recuperacio i conservacié del seu patri-
moni cultural i ambiental.

Les principals aportacions del Leader i la
seva forma de gestié han consistit al llarg
dels anys en:

- Mobilitzar els agents locals perque facin una
reflexié o es corresponsabilitzin del futur del
seu territori.

- Aplicar un enfocament descentralitzat i integrat
basat en un procés ascendent. Aixi, la societat

local és subjecte actiu en la definicid i execucid

daquestes poltiques de desenvolupament
rurals i maritimopesqueres. D'aquesta manera,
els agents locals tenen un cert marge de
maniobra per implementar les seves estrategies
mitjangant accions concretes.

- Integrar els diferents aspectes de I'economia
i societat rurals donant-hi un aspecte integral
i plural intercomunicant activitats entre si per
arribar a un major nombre multiplicador de
I'economia i societat local.

D’aquesta manera, la publicacié d'aquesta
Guia dels vins i cellers de Menorca respon
a les ganes de continuar promocionant tot
el producte local i, concretament, donant a
coneixer especialment el Vi de la Terra llla
de Menorca mitjangant un recull dels cellers
que 'elaboren i comercialitzen.

Francisco Canals
President de I'Associacio Leader llla de Menorca



ASSOCIACIO LEADER ILLA DE MENORCA / ASOCIACION LEADER ISLA DE MENORCA

En 1988, la Unién Europea cred la iniciativa

Leader como culminacién de su politica de
desarrollo rural, pero no se empezé a aplicar
hasta 1991. El 13 de septiembre de 2001
nacié la Asociacion Leader Isla de Menorca,
como entidad sin dnimo de lucro, para gestionar
las iniciativas comunitarias a fin de continuar
el programa Leader. La repercusion de esta
asociacién para la isla, ya desde su nacimiento,
ha sido muy positiva para la dinamizacion del
territorio, el desarrollo econdmico y social de
los espacios rurales, asi como también para la
diversificacion de la actividad agraria y maritimo-
pesquera, y para la recuperacion y conservacion
de su patrimonio cultural y ambientdl.

Las principales aportaciones del programa
Leader y su forma de gestién han consistido, a lo
largo de los afios, en lo siguiente:

- Movilizar a los agentes locales para que
reflexionen o se corresponsabilicen del futuro de
su territorio.

- Aplicar un enfoque descentralizado e integrado
basado en un proceso ascendente. Asi la
sociedad local es sujeto activo en la definicién

y ejecucion de estas politicas de desarrollo
rurales y maritimo-pesqueras. De este modo,
los agentes locales tienen un cierto margen de
maniobra para implementar sus estrategias
mediante acciones concretas.

- Integrar los diferentes aspectos de la economia
y sociedad rurales ddndoles un aspecto integral
y plural al intercomunicar actividades entre sf
para llegar a un mayor nimero multiplicador de
la economia y sociedad locales.

Asi pues, la publicacién de la Guia de los vinos y
bodegas de Menorca responde a las ganas de
continuar promocionando todo el producto local y,
concretamente, de dar a conocer especialmente
el Vino de la Tierra Isla de Menorca mediante
una recopilacién de las bodegas que lo elaboran
y comercializan.

Francisco Canals
Presidente de la Asociacion Leader Isla de Menorca



Des que a finals de segle XX uns quants
valents, o potser inconscients, ens vam llangar
a l'aventura de recuperar el cultiu de la vinya
a Menorca, no haviem viscut un moment
tan il fusionant com aquest, i més tenint
en compte que a principis del segle XIX
I'elaboracid de vi era una part significativa de
I'economia menorquina i que practicament
havia desaparegut quan la vam reemprendre.

La conjuntura actual per coneixer de primera
ma els productes gastronomics dels indrets
que es visiten, sumat a la consolidacié dels
vins menorquins com a productes originals,
amb personalitat propia, amb una alta
qualitat i, per qué no dir-ho, el legftim orgull
dels menorquins per tot alld que representa
el fet local que s'ofereix, contribueix a
donar sortida als nostres vins i ens ofereix
la possibilitat de seguir creixent fins a assolir
un prestigi i una projeccid exterior que
beneficia tot el sector

Crec que la possibilitat de donar noves
alternatives al camp menorqui i contribuir
a reactivar una part molt important de la

nostra economia ens ha d'animar a continuar
millorant la qualitat dels nostres vins. Cal
trobar la manera de personalitzar-los encara
més, tot introduint varietats autoctones amb
I'estalonament de I'Administracid, i fer que
aixo ens permeti oferir productes molt més
diferenciats dins d'un mercat global on la
tipicitat és un valor a l'alca.

A més, darrerament la iniciativa dels primers
menorquins s'ha vist reforcada amb I'arribada
de nou capital fora, atret per aquesta euforia
vinificadora, que pot arribar a cobrir un
forat que hi havia dins I'oferta gastronomica
menorquina. No pot ser concebible una illa
mediterrania amb una cuina propia sense
uns vins que 'acompanyin.

Des de la nostra entitat estem convencuts
que la publicacié d'una guia com aquesta
ens ajudara a continuar treballant per aquest
futur tan esperancador per al nostre sector i
per al futur de lilla.

Xavier Solano
President de I’Associacio de Productors
deVins de Menorca



ASSOCIACIO VINS DE MENORCA / ASOCIACION VINOS DE MENORCA

Desde que a finales de siglo XX unos cuantos

valientes, o tal vez inconscientes, nos lanzamos
a la aventura de recuperar el cultivo de la vid
en Menorca, no habiamos vivido un momento
con tanta ilusién como este, y mds teniendo
en cuenta que a principios del siglo XIX la
elaboracion de vino era una parte significativa de
la economia menorquina y que prdcticamente
habia desaparecido cuando la retomamos.

La coyuntura actual para conocer de
primera mano los productos gastronémicos
de los lugares que se visitan, sumado a la
consolidacién de los vinos menorquines como
productos originales, con personalidad propia,
con una alta calidad y, por qué no decirlo, el
legitimo orgullo de menorquines por todo lo
que representa el hecho local que se ofrece,
contribuye a dar salida a nuestros vinos y nos
ofrece la posibilidad de seguir creciendo hasta
adquirir un prestigio y una proyeccién exterior
que beneficie a todo el sector.

Creo que la posibilidad de darle nuevas
alternativas al campo menorquin y de contribuir
a reactivar una parte muy importante de

nuestra economia nos debe animar a seguir
mejorando la calidad de nuestros vinos. Hay
que encontrar la manera de personalizarlos
aun mds al introducir variedades autéctonas
con el apoyo de la Administracion, lo que
nos permitird ofrecer productos mucho mds
diferenciados dentro de un mercado global
donde la tipicidad es un valor al alza.

Ademds, dltimamente la iniciativa de los
primeros menorquines se ha visto reforzada con
la llegada de nuevo capital fordneo, atraido por
la euforia vinificadora, que puede llenar un vacio
que habia dentro de la oferta gastronémica
menorquina. No puede ser concebible una isla
mediterrdnea con una cocina propia sin unos
vinos que la acompafien.

Desde nuestra entidad estamos convencidos de
que la publicacién de una guia como esta nos
ayudard a continuar trabajando por este futuro
tan esperanzador para nuestro sector y para el
futuro de la isla.

Xavier Solano
Presidente de la Asociacion de Productores
de Vinos de Menorca



El cultiu de la vinya menorquina té un origen
que es remunta a I'época de I'lmperi roma i
es va mantenir fins i tot a 'época musulmana.
El seu periode d'esplendor arriba al segle
XVIII, quan la poblacid gairebé es va duplicar
I'any 1708, arran de la dominacié britanica,
entre la preséncia de tropes anglosaxones i
les estades freqUents dels mariners de la seva
armada, que van estimular-ne el creixement.

Amb el canvi de segle, la produccid del
vi de Menorca va continuar augmentant i,
amb una extensié cultivable d'unes 1.500
hectarees, fins i tot s'exportava fora de llla,
pero l'arribada de malalties fungiques com
I'oidi o la plaga de la fil foxera van afectar
negativament la produccid. Aixi i tot, els
atacs de la fil {oxera van ser més tardans que
a la resta de la Peninsula i Mallorca, fet que
va ser beneficids per al desenvolupament
comercial del vi menorquf.

Mai no es va deixar de cultivar la vinya, ni que
fos per a autoconsum, tot i que no va ser fins
a l'any 1980 quan es van manifestar diverses
iniciatives per recuperar-la, que culminaren a

principis dels noranta amb I'establiment del
primer celler modern. La reactivacid més
important, perd, es va produir a partir de
I'any 2000.

A les darreres dades publicades per I'Institut
de Qualitat Agroalimentaria del Govern
de les llles Balears sobre produccié del vi
que s'elabora sota la Indicacié Geografica
Protegida llla de Menorca, es parla d'una
extensid de vinyes a Menorca I'any 2019 de
79 hectarees, de les quals 44 es dediquen a
produccié. D'aquesta manera, els nou cellers
del sector vitivinicola van produir 136.108
litres, que es van transformar en una mica
més de 181.000 ampolles, la majoria de vi
blanc.

Pel que fa a la comercialitzacié, el 95% de
la produccid es ven integrament a les llles
Balears. En perspectiva, cal tenir en compte
que els darrers tres anys shan sembrat 35
hectarees que encara no han comencat a
produir pero que ho faran properament.



ORIGENS DELVIA MENORCA / ORIGENES DELVINO EN MENORCA

El origen del cultivo de la vid menorquina se
remonta a la época del Imperio romano y
se mantuvo incluso en la época musulmana.
Su periodo de esplendor llegé en el siglo
XVIIl, cuando su poblacién casi se duplicé en
1708, a raiz de la dominacion britdnica, entre
la presencia de tropas anglosajonas y las
estancias frecuentes de los marineros de su
armada, que alentaron su crecimiento.

Con el cambio de siglo, la produccién del vino
de Menorca continué aumentando y, con una
extension cultivable de unas mil quinientas
hectdreas, incluso se exportaba fuera de
la isla, pero la llegada de enfermedades
fungicas como el oidio o la plaga de la filoxera
afectaron negativamente a la produccion.
Aun asi, los ataques de la filoxera fueron
mds tardios que en el resto de la peninsula
y Mallorca, lo que beneficié el desarrollo
comercial del vino menorquin.

Nunca se dejé de cultivar la vid, ni que fuera
para el autoconsumo, aunque no fue hasta
el afio 1980 cuando se manifestaron varias
iniciativas para recuperarla, que culminaron a

principios de los noventa con el establecimiento
de la primera bodega moderna. La reactivacion
mds importante, sin embargo, se produjo a
partir del afio 2000.

En los dltimos datos publicados por el Instituto
de Calidad Agroalimentaria del Gobierno
de las Islas Baleares sobre la produccion del
vino elaborado bajo la Indicacion Geogrdfica
Protegida Isla de Menorca, se habla de una
extensién de vifiedos en Menorca en 2019 de
79 hectdreas, de las cuales 44 se dedican a
produccion. Asi, las nueve bodegas del sector
vitivinicola  produjeron  136.108 litros, que
se transformaron en algo mds de 181.000
botellas, la mayoria de vino blanco.

En cuanto a la comercializacion, el 95%
de la produccién se vende integramente
en las Islas Baleares. En perspectiva, hay
que tener en cuenta que en los dltimos tres
afios se han sembrado 35 hectdreas que
atin no han comenzado a producir, pero que
lo hardn préximamente.




BINIFADET

Va ser la visié de Carlos Angles 'any 1979 en plantar vinya a casa seva i comencar
a produir vi per a la seva familia la que va permetre que anys més tard nasqués el
celler Binifadet, avui liderat per la segona generacié. El 2004 obria les portes i des
de llavors no ha parat de créixer i transformar-se.

Fue la vision de Carles Angles en 1979 al plantar vid en su casa y comenzar a
producir vino para su familia lo que permitié que afios mds tarde naciera la bodega
Binifadet, hoy liderada por la segunda generacién. En 2004 abrid sus puertas y, desde
entonces, no ha dejado de crecer y transformarse.

Situades al municipi de Sant Llufs, al sud de Menorca, ocupen una extensid de
dotze hectarees i la seva produccié anual gira al voltant de les 100.000 ampolles,
la meitat de tot el que es produeix actualment a l'illa.

Situado en el municipio de Sant Lluis, al sur de Menorca, ocupa una extensién de doce
hectdreas y su produccion anual gira en torno a las 100.000 botellas, la mitad de todo
lo que se produce actualmente en la isla.



Compten amb una extensa gamma de vins que els ha situat com un dels cellers
capdavanters a Menorca. Disposen d'una linia d'escumosos i darrerament han
elaborat una série de vins de parcel {a dels quals la Guia Pefiin ha valorat el seu
blanc com el millor de les Balears.

Cuentan con una extensa gama de vinos que los ha situado como una de las bodegas
lideres en Menorca. Disponen de una linea de espumosos y hace poco han elaborado
una serie de vinos de parcela, cuyo blanco ha sido valorado por la Guia Pefiiln como
el mejor de Baleares.

Visites al celler.

Grups de maxim 15 persones.

De I'l al 31 de maig, de dilluns a dissabte a les 13.00 h.

De I'l de juny al 30 de setembre, de dilluns a dissabte a les 13.00 h.
de dilluns a diumenge a les 19.00 h.

Tastos.

Grups de maxim 8 persones.

Cal concertar-los préviament.

Visitas a la bodega.

Grupos de mdximo 15 personas.

Del | al 31 de mayo, de lunes a sdbado a las 13:00 h.

Del | de junio al 30 de septiembre, de lunes a sdbado a las |3:00 h.
de lunes a domingo a las 19:00 h.

Catas.
Grupos de mdximo 8 personas.
Es necesario concertarlas previamente.




ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LATERRA ILLA DE MENORCA

BINIFADET MERLUZO. 2018

% Moscatell, malvasia i chardonnay.
Moscatel, malvasia y chardonnay.
Fermentacié a 17°C en acer inoxidable.

@ No realitza malolactica ni pas per barril.

Fermentacién a 17°C en acero inoxidable.
No realiza maloldctica ni paso por barrica.

% 12,5%VOL. / 5° - 10°C.
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VY431 V1 30 1A

Color groc palla amb reflexos brillants.
1 En nas resulta fresc i afruitat, amb tocs de
fruita blanca i un lleuger toc tropical. En
boca es mostra lleuger; fresc i molt afruitat.

al
aill

Color amairillo pajizo con reflejos brillantes.
En nariz, resulta fresco y afrutado, con
toques de fruta blanca y un ligero toque
tropical. En boca, se muestra ligero, fresco y
muy afrutado.

: Festival de closques, musclos, navalles i cloisses.
Festival de conchas, mejillones, navajas y almejas.

12



Chardonnay.
Chardonnay.

Maceracié pellicular en fred. Fermenta-
cié alcoholica a 17°C en diposits d'acer
inoxidable. Treball amb mares durant
cinc mesos. Estabilitzacié en fred per
evitar precipitats.

Maceracion pelicular en  frio. Fermentacion
alcohdlica a 17°C en depdsitos de acero
inoxidable.Trabajo con lias durante cinco meses.
Estabilizacion en frio para evitar precipitados.

13%VOL./ 5% - 10°C.

VY431 V1 30 I8

Color groc palla, aroma potent, complexa
i sobretot fruital en nas, amb notes clares
de fruita d'os (melicotd) ben equilibrades
i amplia gamma d'herbes i flors de la
Mediterrania. Sabords i ben estructurat en
boca, final sedds i afruitat.

Color amarillo  pgjizo, aroma potente,
complejo y sobre todo frutal en nariz, con
notas claras de fruta de hueso (melocotdn)
bien equilibradas y amplia gama de hierbas
y flores del Mediterrdneo. Sabroso y bien
estructurado en boca, final sedoso y afrutado.

Gambes de Menorca a la planxa.

Gambas de Menorca a la plancha.




Chardonnay.
Chardonnay.

Raim seleccionat de la parcella nimero
I2. Fermentacié en barrils de roure
frances. Treball amb mares durant nou
mesos al mateix barril. Nou mesos de
crianga en ampolla.

Uva seleccionada de la parcela nimero | 2.
Fermentacioén en barricas de roble francés.
Trabajo con lias durante nueve meses en
la misma barrica. Nueve meses de crianza
en botella.

13,5%VOL./ 5% - 10°C.

YHY3IL V1 30 IA

Color groc brillant. Aroma intensa i a la
vegada elegant; notes de fruita madura
d'os conjuntament amb les especies dol-
ces i torrades de la fusta del barril. En boca
és potent, dens i sabords.Vi complex que
demostra tots els matisos i potencial a
mesura que passa el temps en copa.

Color amarillo brillante. Aroma intenso y a
la vez elegante; notas de fruta madura de
hueso con las especias dulces y tostadas
de la madera de la barrica. En boca, es
potente, denso y sabroso. Vino complejo que
demuestra todos sus matices y potencial
cuanto mds tiempo pasa en copa.

Caldera de llagosta.

Caldera de langosta.

TANCA Ne12




Chardonnay.
Chardonnay,

Raim seleccionat de la parcella nimero 12.
Maceracié en fred del raim durant dos dies.
Fermentacié alcoholica amb pells i granets,
treball de mares durant sis mesos en una
gerra de fang, obrint la tapa periddicament
i buscant 'oxigenacié controlada.

Uva seleccionada de la parcela nimero |2.
Maceracién en frio de la uva durante dos dias.
Fermentacién alcohdlica con pieles y pepitas,
trabajo de lias durante seis meses en una jarra
de barro, abriendo la tapa periédicamente y
buscando la oxigenacién controlada.

129%VOL./ 5° - 10°C.

VY431 V1 30 I

Color groc palla. Aroma de cereals, mel,
herbes seques, citrics, fruita d'os, fruita
madura i notes de llevat. En boca és potent
i equilibrat amb sabor de fruita madura.

Color amarillo paja. Aroma a cereales, miel,
hierbas secas, citricos, fruta de hueso, fruta
madura y notas de levadura. En boca, es
potente y equilibrado con sabor a fruta madura.

Peixos blancs, marisc i plats vegetarians.

Pescados blancos, marisco y platos vegetarianos.

I5




Merlot i syrah.
Merlot y syrah.

Una part del vi ha acabat la fermentacié
en barrils de roure frances, la resta en acer
inoxidable a | 7°C.Treball de mares durant
quatre mesos. Estabilitzacié en fred per
evitar precipitats.

Una parte del vino ha terminado su
fermentacién en barricas de roble francés, el
resto, en acero inoxidable a |7 °C.Trabajo de
lias durante cuatro meses. Estabilizacion en
frio para evitar precipitados.

12,59 VOL./ 5°- 10°C.

VY431 V1 30 1A

Tonalitat rosa rogenc amb reflexos
brillants. Aroma molt elegant i suau,
recorda en nas peétals de rosa, fruites
vermelles del bosc i especies dolces pel
seu pas per barril de roure frances. Molt
fresc en boca, agradable i sabords.

Tonalidad rosa cobrizo con reflejos brillantes.
Aroma muy elegante y suave, recuerda en
nariz a pétalos de rosa, frutas rojas del
bosque y especias dulces por su paso por
barrica de roble francés. Muy fresco en boca,
agradable y sabroso.

Oliaigua amb figues.

Oliaigua con higos.




Merlot.
Merlot.

Raim seleccionat de la parcel-la ndmero
I3. Fermentacid en barrils de roure
frances. Treball amb lies durant cinc mesos
al mateix barril. Estabilitzacié en fred per
evitar precipitats. Cinc mesos de crianca
en ampolla.

Uva seleccionada de la parcela nimero | 3.
Fermentacién en barricas de roble francés.
Trabajo con lias durante cinco meses en la
misma barrica. Estabilizacién en frio para
evitar precipitados. Cinco meses de crianza
en botella.

12,5%VOL./5°- 10°C.

VY431 V1 30 I

Color rosa salmé. En nas és lleuger i
perfumat, combinant les aromes de flors
seques i fruita vermella del bosc juntament
amb matisos de la seva estada en barril.
En boca el gust és llarg, amb domini de
records afruitats i cremosos.

Color rosa salmén. En nariz, es ligero y
perfumado, y combina aromas a flores secas
y frutas rojas del bosque junto con matices
de su estancia en barrica. En boca, su gusto
es largo, con dominio de recuerdos afrutados
y Cremosos.

Tartar de tonyina.

Tartar de atdn.

"
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LATERRA ILLA DE MENORCA

BINIFADET 2 TANCAS. 2016
% Merlot i syrah.
Merlot y syrah.

Amb raim seleccionat de la parcella més
@ vella de merlot i la més jove de syrah.
Fermentacié a 23°C en acer inoxidable.
Fermentacié  malolactica en  acer

inoxidable. Crianca de dotze mesos en
barril de roure frances i un any en ampolla.

Con uvas seleccionadas de la parcela mds
vieja de merlot y la mds joven de syrah.
Fermentacion a 23°C en acero inoxidable.
Fermentacion  maloldctica en  acero
inoxidable. Crianza de doce meses en
barrica de roble francés y un afio en botella.

% 13%VOL. / 14° - 16°C.
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VY431 V1 30 I8

Color cirera brillant. En nas, aroma subtil
i molt balsamic en un primer moment on
apareixen tocs herbacis amb els matisos 2 TANCAS
del pas per barril de vainilla i xocolata. La

fruita apareix en un segon terme. En boca

resulta agradable, elegant i sedds.

all
"I

Color cereza brillante. En nariz, aroma sutil y
muy balsdmico en un primer momento donde
aparecen toques herbdceos con los matices
de su paso por barrica de vainilla y chocolate.
La fruta aparece en un segundo plano. En
boca, resulta agradable, elegante y sedoso.

BINIPADET
MENORCA r,xf

Vaca menorquina a la brasa.

Vaca menorquina a la brasa.



ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA

BINIFADET TINTO. 2017
@ Merlot i syrah.
Merlot y syrah.

Fermentacié a 23°C en acer inoxidable.

@ Fermentacid6  malolactica en  acer
inoxidable. Crianca de cinc mesos en
barril de roure frances.

Fermentacion a 23°C en acero inoxidable.
Fermentacion ~ maloldctica en  acero
inoxidable. Crianza de cinco meses en
barrica de roble francés.

% 3% VOL./ 14° - 16°C.
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[SRA i 1]
V4431 V1 30 IA

NEGRE 2017

Color cirera brillant. Tant en boca com
I en nas es mostra expressiu i complex,
combinant matisos de fruita vermella
i negra conjuntament amb els torrats,
xocolates i especies dolces del barril en
roure frances.

all
aill

Color cereza brillante. Tanto en boca como
en nariz, se muestra expresivo y complejo,
y combina matices de fruta roja y negra
conjuntamente con los tostados, chocolates y
especias dulces de la barrica de roble francés.

Q’ Porcella de Menorca.
Lechona de Menorca.




Chardonnay.
Chardonnay.

Meétode tradicional amb raim seleccionat
de les millors parcel-les de la finca.

Meétodo tradicional con uvas seleccionadas
de las mejores parcelas de la finca.

129%VOL./ 5° - 10°C.

Color groc brillant amb reflex daurat i
bombolla fina. Aroma potent i complexa
on destaquen notes de fruites d'os |
aromes de fleca i brioixeria. En boca és
fresc, potent i sabords.

Color amairillo brillante con reflejo dorado
y burbuja fina. Aroma potente y complejo
donde destacan notas de frutas de hueso
y aromas a panaderia y bolleria. En boca, es
fresco, potente y sabroso.

Salmé marinat amb Gin Xoriguer.

Salmén maridado con Gin Xoriguer.
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Merlot i monestrell.

Merlot y monastrell.

Metode tradicional amb raim seleccionat
de les millors parcel-les de la finca.

Meétodo tradicional con uvas seleccionadas
de las mejores parcelas de la finca.

129%VOL./ 5° - 10°C.

Color rosa viu i bombolla fina. En nas és
fresc, potent i molt afruitat. Apareixen
aromes de fruita vermella i flors seques
que aporten complexitat. En boca és
refrescant i persisteixen les notes de fruita.

Color rosa vivo y burbuja fina. En nariz, es
fresco, potente y muy dfrutado. Aparecen
aromas a fruta roja y flores secas que
aportan complejidad. En boca, es refrescante
y persisten las notas de fruta.

Carpaccio de gamba de Menorca.

Carpaccio de gamba de Menorca.
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ALTRES VINS / OTROS VINOS

BINIFADET MUSCAT DULCE. 2017

% Moscatell. 1 n
Moscatel. = = _‘

Fermentacié a 17°C en acer inoxidable. | *“
Aturada de fermentacié mitjancant fred,

deixant 80 grams/litre de sucre.

Fermentacién a 17°C en acero inoxidable. ‘ ‘
Parada de fermentacion mediante  frio, | Ya

dejando 80 gramos/litro de azticar.

% 129 VOL./ 8° - 10°C.

Color daurat brillant. Aromes de flor
blanca, gessami, tarongina i fruita fresca
verda. En boca és molt sabords, fresc i
afruitat. Equilibrat i persistent en boca.

=@
"IN

Color dorado brillante. Aromas a flor blanca,
Jjazmin, azahar y fruta fresca verde. En boca,
es muy sabroso, fresco y afrutado. Equilibrado
y persistente en boca.

i Formatge vell i foie.
Queso viejo y foie.
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Merlot.
Merlot.

Fermentacié a 22°C. Aturada de fermen-
tacié mitjancant fred, deixant 150 grams/
litre de sucre. Dotze mesos en barril i dos
anys en ampolla.

Fermentacidn a 22°C.Parada de fermentacion
mediante frio, dejando 150 gramos/litro de
azticar. Doce meses en barrica y dos afios
en botella.

13%VOL./ 8° - 10°C.

Color bordeus, aroma potent de fruita
al licor; espécies dolces, notes torrades
propies de I'envelliment en barril. En boca
és dolg, torrat, molt especiat i licords.
Marcats sabors de fruita confitada.

Color burdeos, aroma potente a fruta al licor,
especias dulces, notas tostadas propias del
envejecimiento en barrica. En boca, es dulce,
tostado, muy especiado y licoroso. Marcados
sabores de fruta confitada.

Xocolata negra.

Chocolate negro.
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BINIJORD

El projecte de Binitord es va posar en marxa I'any 2007 amb un model de celler
soterrat, que no estigués exposat a les oscil {acions de temperatura, amb I'objectiu
de garantir la qualitat del vi. L'any 2019 es va fer una ampliacié d'una nova nau de
280 m? damunt l'actual celler per millorar la produccid.

El proyecto de Binitord se puso en marcha en 2007 con un modelo de bodega
subterrdnea, que no estuviera expuesta a las oscilaciones de temperatura, con el
objetivo de garantizar la calidad del vino. En 2019, se amplié una nueva nave de 280
m? sobre la actual bodega para mejorar la produccion.

El celler Binitord té plantades set hectarees de vinya a la zona sud de Ciutadella,
a mig cami del far d'Artrutx, que li permeten una produccié d'unes 30.000
ampolles. Bona part de les tasques de la vinya encara es fan de manera artesanal.

La bodega Binitord tiene siete hectdreas de vifiedo en la zona sur de Ciutadella, a

medio camino del faro de Artrutx, lo que le permite una produccién de unas 30.000
botellas. Buena parte de las tareas del vifiedo todavia se hacen de manera artesanal.
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S'elaboren quatre tipus de vins diferents: dos de negres, un de blanc i un de rosat.
Al llarg de la seva trajectoria han aconseguit ser mereixedors de reconeixements
a laWine Spirit Competition, com també I'any 2014 a la Guia Pefiin. El 2015 van
treure al mercat el primer vermut negre menorqui macerat amb 25 herbes.

Se elaboran cuatro tipos de vinos diferentes: dos tintos, un blanco y un rosado. A lo
largo de su trayectoria, han conseguido ser merecedores de reconocimientos en la
Wine Spirit Competition, asi como en 2014, en la Guia Pefiin. En 2015, sacaron al
mercado el primer vermut negro menorquin macerado con 25 hierbas.

Visites guiades al celler excepte en temps de verema.

Cal contactar previament.

Dimarts a les |1.30 h, catala / castella.

Dijous a les | 1.30 h, anglés.

Per a grups de més de 10 persones es poden adaptar els horaris.

Venda de vi a la finca.
De dilluns a divendres de 10.00 a 13.00 h.

Visitas guiadas a la bodega excepto en tiempo de vendimia.

Hay que contactar previamente.

Martes a las | 1:30 h, cataldn / castellano.

Jueves alas 11:30 h, inglés.

Para grupos de mds de |0 personas se pueden adaptar los horarios.

Venta de vino en la finca.
De lunes a viernes de 10:00 a 13:00 h.
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Chardonnay, merlot, cabernet sauvignon,
malvasia, moscatell i macabeu.

Chardonnay, merlot, cabernet sauvignon,
malvasia, moscatel y macabeo.

Fermentacié a baixa temperatura amb
maceracié pel licular prévia. Posterior
maceracié sobre mares.

Fermentacién a baja temperatura con
maceracion  pelicular  previa. Posterior
maceracion sobre lias.

13,5%VOL./ 8°- 10°C.

VY431 V1 30 1A

Color groc palla amb reflexos daurats.
Molt aromatic en nas expressant fruites
blanques, albercoc, notes de banana i
pinya tropical. En boca és suau i delicat,
pero presenta el cos habitual dels criances
en mares que aporten volum.

Color amarillo pajizo con reflejos dorados.
Muy aromdtico en nariz, expresando frutas
blancas, albaricoque, notas de banana y pifia
tropical. En boca, es suave y delicado, pero
presenta el cuerpo habitual de los crianzas
en lias que aportan volumen.

Caldera de llagosta, gamba vermella, peix
blau, carns blanques, arrossos i marisc.

Caldera de langosta, gamba roja, pescado
azul, carnes blancas, arroces y mariscos.
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Ull de llebre, syrah, monestrell, cabernet
sauvignon, moscatell i merlot.

Tempranillo, syrah, monastrell, cabernet
sauvignon, moscatel y merlot.

El raim es premsa a molt baixa pressid
amb l'objectiu d'obtenir una intensitat
colorant molt baixa. Posteriorment, es
fermenta a baixa temperatura.

La uva se prensa a muy baja presion con el
objetivo de obtener una intensidad colorante
muy baja. Posteriormente, se fermenta a
baja temperatura.

13%VOL./ 8° - 10°C.

VY431 ¥V1 30 I8

Color corall pallid amb rivet violaci. En
nas, predomina la fruita vermella, com ma-
duixes i gerds, amb notes florals. En boca
és sabords, afruitat i estructurat.

Color coral pdlido con ribete violdceo. En
nariz, predomina la fruta roja, como fresas
y frambuesas, con notas florales. En boca, es
sabroso, afrutado y estructurado.

Arrossos, tot tipus de peixos, caldera de
llagosta i marisc.

Arroces, todo tipo de pescado, caldera de
langosta y marisco.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LATERRA ILLA DE MENORCA

BINITORD NEGRE. 2019

Merlot, cabernet sauvignon, syrah, ull de
llebre i monestrell.

Merlot, cabernet sauvignon, syrah, tempranillo
y monastrell.

Fermentacié a temperatura controlada
@ amb un perfode de maceracié curt a fi
d'obtenir un vi de baixa intensitat tannica
per poderlo posar en fresc durant
I'época d'estiu.
Fermentacién a temperatura controlada
con un periodo de maceracién corto a fin
obtener un vino de bgja intensidad tdnica
para poder servirlo con un toque de frio
durante la época de verano.

% 13%VOL./ 12°C.

VHH3IL V130 1IN D>

Color roig robi amb rivet vermellds. Molt
I aromatic en nas, expressant fruita vermella

dura.Enb £ i i sabords. El
rtronasal es presenta resc g, BINITORD

Vi de Menorcs

all
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Color rojo rubi con ribete rojizo. Muy

aromdtico en nariz, expresando fruta roja NEGRE
2ma

madura. En boca es suave, fresco y sabroso.

El retronasal se presenta fresco y largo.

Peix blau, carns, salses suaus, arrossos de
muntanya i formatges.

Pescado azul, carnes, salsas suaves, arroces
de montafia y quesos.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA

BINITORD CIUTAT DE PARELLA. 2016

Syrah, ull de llebre, cabernet sauvignon
i merlot.

Syrah, tempranillo, cabernet sauvignon
y merlot.

Elaboracid tradicional amb envelliment en
barrils de roure francés i america durant 22
mesos, reposant posteriorment en ampolla.

Elaboracién tradicional con envejecimiento en
barricas de roble francés y americano durante
22 meses, y reposo posterior en botella.

% 4% VOL./ 16° - 18°C.

VY431 ¥v1 30 I8

Color porpra amb rivet robi. En nas
trobam la fusié entre crianca i fruita com
pruna madura, equilibri entre vainilla, fum,
especies, notes de confitura i regaléssia. En
boca, equilibri perfecte i cos.

O
"IN

BINITORD

Vide MEN

Color purpura con ribete rubi. En nariz, fusién
entre crianza y fruta como la ciruela madura,
equilibrio entre vainilla, humo, especias, notas
de confitura y regaliz. En boca, equilibrio
perfecto y cuerpo.

Clutat de parells

Q’ Carn vermella, guisats, formatges, xocolata
i postres de cacau.

Carne roja, guisos, quesos, chocolate y postres
de cacao.
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Elaborat amb herbes aromatiques macerades
en fred.

Elaborado con hietbas aromdticas maceradas
en frio.

16%VOL./ 8°- 10°C.

Color caoba amb reflexos ambres. En nas
destaguen aromes d’herbes de Menorca
com camamil {3, romani i fonoll. En boca
equilibra dolcor i sensacions amargues
propies del vermut.

Color caoba con reflejos dmbar. En nariz,
destacan aromas a hierbas de Menorca,
como la manzanilla, el romero y el hinojo.
En boca, equilibra dulzura y sensaciones
amargas propias del vermut.

Tot tipus d'aperitius.
Todo tipo de aperitivos.
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Celler que recupera la tradicié vitivinicola a Menorca amb el mestre artesa
Crispin Mariano, amb la represa de 'activitat de les seves vinyes I'any 1985. Es el
primer celler en produir Vi de la Terra llla de Menorca.

Bodega que recupera la tradicion vitivinicola en Menorca con el maestro artesano
Crispin Mariano, con la reanudacicn de la actividad de sus vifiedos en 1985. Es la
primera bodega en producir Vino de la Tierra Isla de Menorca.

Situades en un dels terrenys geologics més antics de Menorca, ocupen 3,5
hectarees de la finca S'Estancia Alta des Mercadal, a quatre quildometres del
municipi. Estan plantades damunt d'uns terrenys en pendent, de sols argilosos
amb pissarra i arenisca.

Situado en uno de los terrenos geoldgicos mds antiguos de Menorca, ocupa 3,5
hectdreas de la finca S'Estancia Alta des Mercadal, a cuatro kildmetros del municipio.
Las vides estdn plantadas encima de unos terrenos en pendiente, de suelos arcillosos
con pizarra y arenisca.
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Amb una produccié anual entre 6000 i 12.000 ampolles, s'elaboren tres tipus
de vins: un de negre crianca cupatge de les varietats cabernet sauvignon, merlot
i ull de llebre; un altre de negre varietal merlot, i un de blanc amb les varietats
macabeu i parellada.

Con una produccién anual de entre 6.000 y 12.000 botellas, se elaboran tres
tipos de vinos: un tinto crianza coupage de las variedades cabernet sauvignon,
merlot y tempranillo; un tinto varietal merlot; y un blanco con las variedades
macabeo y parellada.

Visites al celler préviament concertades.
Venda de vi a la finca.

Visitas a la bodega previamente concertadas.
Venta de vino en la finca.
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Macabeu i parellada.

Macabeo y parellada.

Vinificacié artesanal.

Vinificacién artesandal.

12,5%VOL./9° - 10°C.

VY431 V1 30 I

Color daurat intens que recorda l'or vell.
Complexitat aromatica amb marcada
mineralitat en nas, on destaquen aromes
herbacies, cftrics i fruita blanca. Entrada en
boca llaminer, bon equilibri entre alcohol
i acidesa. Final persistent i agradablement
fresc i amarg.

Color dorado intenso que recuerda al oro
viejo. Complejidad aromdtica con marcada
mineralidad en nariz, donde destacan
aromas herbdceos, citricos y fruta blanca.
En boca, goloso con un buen equilibrio
entre alcohol y acidez. Final persistente y
agradablemente fresco y amargo.

Viblanc molt gastronomic per acompanyar
PeiXos i arrossos.

Vino  blanco muy  gastrondmico  para
acompadar pescados y arroces.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA
MUNTPALAU. 2016
@ Merlot.
Merlot.
Vinificacid artesanal.
Vinificacién artesandal.
% 12%VOL./ 13°C.

VY431 ¥1 30 I

Color cirera brillant. En boca es tracta
d'un vi rodd, de dimensid mitjana, ben
estructurat i equilibrat.

al
aill

Color cereza brillante. En boca, se trata de
un vino redondo, de dimensién media, bien
estructurado y equilibrado.

Formatges de la denominacié d'origen
Mahdn-Menorca.

Quesos de la denominacién de origen
Mahdn-Menorca.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LATERRA ILLA DE MENORCA

MUNTPALAU. 2007

@ Cabernet sauvignon, merlot i ull de llebre.

Cabernet sauvignon, merlot y tempranillo.

Vinificacié artesanal.
Vinificacién artesanal.

% 12%VOL./ 13°C.

VY431 V1 30 IA

Color cirera brillant. En boca es tracta
L d'un vi rodd, de dimensid mitjana, ben
estructurat i equilibrat.

|_®
ol

Color cereza brillante. En boca, se trata de
un vino redondo, de dimensién media, bien
estructurado y equilibrado.

g’ Formatges de denominacié dorigen
Mahdn-Menorca.

Quesos de denominacién de origen Mahdn-
Menorca.
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HORT SANT PATRICI

HOYEL  RESTAUNAMIEL - BODEGA - QUESERIA

Celler integrat en una finca de produccié formatgera amb llarga tradicié al
municipi de Ferreries. L'any 2002 va decidir recuperar el cultiu de la vinya i quatre
anys més tard comercialitzava el seu primer vi.

Bodega integrada en una finca de produccién quesera con larga tradicién en el
municipio de Ferreries. En 2002, decidié recuperar el cultivo de la vid y cuatro afios
mds tarde, comercializaba su primer vino.

Disposen de dues hectarees plantades de les varietats merlot, syrah i cabernet
sauvignon. Es tracta d'un terreny argilés molt profund que no s'acostuma a regar
excepte als estius més secs.

Disponen de dos hectdreas plantadas de las variedades merlot, syrah y cabernet

sauvignon. Se trata de un terreno arcilloso muy profundo que no se suele regar,
excepto en los veranos mds secos.
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Sén fruit d'una verema manual duta a terme en petites caixes de 15 kg. No
s'empren gotims sencers sind grans, d'on s'elimina la rapa mitjangant un procés
de desrapacio. La fermentacié alcoholica es fa a 14°C per obtenir una millor
qualitat dels vins.

Son fruto de una vendimia manual llevada a cabo en pequefias cajas de 15 kg. No
se emplean racimos enteros sino granos, de los que se elimina el escobajo mediante
un proceso de despadlillado. La fermentacién alcohdlica se hace a 14 °C para obtener
vinos de mejor calidad.

Degustacions / visites / museu.
Dabril a octubre: de dilluns a dissabte, de 9.00 a 13.00 hi de 15:30a 19.30 h.
De novembre a marg: de dilluns a divendres, de 9.00 a 13.00 h.

Degustaciones / visitas / museo.
De abril a octubre: de lunes a sdbado, de 9:00 a 13:00 y de 15:30 a 19:30 h.
De noviembre a marzo: de lunes a viernes, de 9:00 a 13:00 h.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LATERRA ILLA DE MENORCA

HORT MERLOT
% Merlot.
Merlot.
Criomaceracid en fred tres setmanes i
crianca vuit mesos en barril de roure america.

Criomaceracién en frio tres semanas y crianza
ocho meses en barrica de roble americano.

% 4% VOL./ 14° - 16°C.

VY431 V1 30 1A

Color bordeus amb aromes fresques de
1 sotabosc (espigol, salvia..). A l'evolucid
en copa apareixen unes altres aromes
concentrades com fruites silvestres, fruits
secs torrats i regalessia. Pas per boca llarg
i envellutat.

=D
il

Color burdeos con aromas frescos de
sotobosque  (lavanda, salvia). En  su
evolucion en copa, aparecen otros aromas
concentrados como frutas silvestres, frutos
secos tostados y regaliz. Paso por boca largo
y aterciopelado.

Q’ Plats condimentats, tot tipus de carns
i pastes.

Platos condimentados, todo tipo de carnes
y pastas.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA

HORT CUPATGE

Merlot i cabernet sauvignon.

Merlot y cabernet sauvignon.

Criomaceracié prefermentativa a tempe-
ratura controlada durant tres setmanes.
Crianca en barrils de roure francés i ame-
rica durant 12 mesos.

Criomaceracion prefermentativa a tempera-
tura controlada durante tres semanas. Crian-
za en barricas de roble francés y americano
durante |2 meses.

% 13%VOL./ 14° - 16°C.

VY431 V1 30 1A

Color vermell amb tons carmesi. En
L nas, alta intensitat aromatica, destaquen
notes de torrats (cafe, toffee), espécies i e 1 Thra Tl de M
i regaléssia. En boca I'entrada és neta i -
fresca, amb un tacte sedds al seu pas.

HORT SANT PA
L4

all
"I

Color rojo con tonos carmesi. En nariz, alta
intensidad aromdtica, destacan notas de
tostados (café, toffee), especias y regaliz. En
boca, la entrada es limpia y fresca, con un
tacto sedoso a su paso.

Plats elaborats | tota classe de carns,
especialment vermelles. Pasta, arrossos i
formatge curat.

Platos elaborados y toda clase de carnes,

especialmente rojas. Pasta, arroces y
queso curado.

41



Py i ey 9
» N i %
-

CIA. VITIVINICOLA DE MENORCA

Arrenca l'any 1999, quan el doctor Andrés Martinez-Jover i els seus cinc germans
decideixen posar les bases per transformar la finca familiar de Sa Cudia Nova en
activitat vitivinicola. L'objectiu va ser treballar en un projecte de finca sostenible
que fos compatible amb la privilegiada ubicacié de la propietat.

Arranca en 1999, cuando el doctor Andrés Martinez-Jover y sus cinco hermanos
deciden poner las bases para transformar la finca familiar de Sa Cudia Nova en
actividad vitivinicola. EI objetivo era trabajar en un proyecto de finca sostenible que
fuera compatible con la privilegiada ubicacion de esta propiedad.

Situades al bell mig del Parc Natural de s'Albufera des Grau, en plena Reserva
de Biosfera, les vinyes ocupen set hectarees de la costa nord de Menorca. Es
tracta d'una vinya de seca, on s'apliquen practiques d'agricultura ecologica amb
un escrupolds respecte pel medi natural.

Situado en pleno Parque Natural de s’Albufera, en plena Reserva de la Biosfera, el
vifiedo ocupa siete hectdreas de la costa norte de Menorca. Se trata de un vifiedo
de secano, donde se aplican prdcticas de agricultura ecoldgica con un escrupuloso
respeto por el medio natural.
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Amb una aposta clara per la malvasia com a varietat amb més tradicié de la
Mediterrania, Sa Cudia elabora vins de finca que han estat ampliament reconeguts
per la seva gran qualitat. La familia manté una produccié limitada de 17.000
ampolles a l'any.

Con una apuesta clara por la malvasia como variedad con mds tradicién en el
Mediterrdneo, Sa Cudia elabora vinos de finca ampliamente reconocidos por su gran
calidad. La familia mantiene una produccion limitada de 17.000 botellas al afio.

Visites a celler préviament concertades.
No hi ha venda en finca.

Visitas a la bodega previamente concertadas.
No se vende en la finca.
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Malvasia.

Malvasia.

Fermentacié en diposit d'acer inoxidable
a una temperatura controlada de maxim
l6°C.

Fermentacién en depdsito de acero inoxidable
a una temperatura controlada de mdximo
16°C.

13%VOL./ 6° - 8°C.

VY431 V1 30 In

Color groc pallid amb reflexos daurats.
En nas, intenses aromes de fruita blanca
(poma granny smith, melicoté) amb notes
tropicals (pinya). En segona capa, notes
de flors blanques (llessamf, camamil 1a)
i menta. En boca, entrada fresca, viva i
alegre, amb un pas suau i untuds.

Color amarillo pdlido con reflejos dorados.
En nariz, intensos aromas a fruta blanca
(manzana granny smith, melocotdn) con
notas tropicales (pifia). En segunda capa,
notas de flores blancas (jazmin, manzanilla)
y menta. En boca, entrada fresca, viva y
alegre, con un paso suave y untuoso.

Marisc, crustacis i qualsevol peix poc
condimentat; també amb cuina asiatica.
Ideal per a formatges cremosos amb un
bon contingut en greix.

Marisco, crustdceos y cualquier pescado
poco condimentado; también con cocina
asidtica. Ideal para quesos cremosos con un
buen contenido en grasa.
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Malvasia.

Malvasia.

Maceracié pellicular prefermentativa.
Fermentacid i crianca en barrils de
roure frances.

Maceracién  pelicular  prefermentativa.
Fermentacién y crianza en barricas de
roble francés

14,5%VOL./ 6° - 8°C.

VY431 V1 30 I

Color groc llimona amb reflexos daurats.
En nas, s'aprecien notes de fruites citriques
(aranja, melicotd) i tropicals (pinya). En
segona capa, aromes florals propies de la
malvasia, envoltades de records que li dona
el seu pas per bota. En boca es mostra
com un vi suay, llarg i molt complex.

Color amarillo limén con reflejos dorados.
En nariz, se aprecian notas de frutas citricas
(pomelo, melocotdn) y tropicales (pifia). En
segunda capa, aromas florales propias de
la malvasia, rodeados de recuerdos que le
da su paso por barrica. En boca, se muestra
como un vino suave, largo y muy complejo.

Arrossos i pastes, caldera de llagosta,
tot tipus de peixos, carns blanques i
formatges curats.

Arroces y pastas, caldera de langosta,
todo tipo de pescado, carnes blancas y
quesos curados.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LATERRA ILLA DE MENORCA

FAVARITX TINTO
@ Cabernet sauvignon.
Cabernet sauvignon.

Fermentacié en contacte amb les pells en
diposit d'acer inoxidable a temperatura
controlada.

Fermentacién en contacto con las pieles en
depésito de acero inoxidable a temperatura
controlada.

% 13%VOL./ 14° - 17°C.
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FAVARITX

MENORCA
? —| Color cirera picota amb tonalitats VIND 1100
L2=| violacies. En nas, intensitat aromatica,
on destaquen fruits vermells (maduixa,

cirera). En segona capa destaquen fruites
més madures (confitades) acompanyades
de notes balsamiques (regalessia negra).
En boca és untuds, alegre i dinamic.

Color cereza picota con tondlidades
violdceas. En nariz, intensidad aromdtica,
donde destacan frutas rojas (fresa, cereza).
En segunda capa, destacan frutas mds
maduras  (confitadas) acompafiadas de
notas balsdmicas (regaliz negro). En boca, es
untuoso, alegre y dindmico.

Q’ Carns i guisats. Ideal per combinar amb
formatges curats, embotits i sobrassada.
Carnes y guisos. Ideal para combinar con
quesos curados, embutidos y sobrasada.
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SA FORANA
MENORCA

Celler propietat de la familia Solano Molins, amb presencia a Menorca des dels
anys setanta. Els germans Carles i Xavier Solano van plantar els primers ceps
I'any 2003, responent a la seva aficié gastronomica, i cinc anys més tard en van
comencar la comercialitzacid, coincidint amb la construccié del celler.

Bodega propiedad de la familia Solano Molins, con presencia en Menorca desde los
afios setenta. Los hermanos Carles y Xavier Solano plantaron las primeras cepas
en 2003, debido a su dficién gastrondmica, y cinco afios mds tarde, comenzaron su
comercializacién, que coincidié con la construccién de la bodega.

Les vinyes se situen a la finca Cugollonet Nou de Sant Climent, al sud-est de
lilla, en un terreny pedregds i calcari. L'any 2003 van plantar dues hectarees amb
les varietats cabernet sauvignon, merlot, syrah, ull de llebre i la varietat blanca
chardonnay. EI 2012 van afegir mitja hectarea més de chardonnay i prensal blanc.

El vifiedo se sitda en la finca Cugollonet Nou de Sant Climent, al sureste de la isla, en
un terreno pedregoso y calcdreo. En 2003, plantaron dos hectdreas con las variedades
cabernet sauvignon, merlot, syrah, tempranillo y la variedad blanca chardonnay. En
2012, afiadieron media hectdrea mds de chardonnay y prensal blanco.
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S'elaboren amb raims seleccionats amb el punt de maduresa fendlica que
expressa la mineralitat del terreny calcari.Tenen una produccié limitada de 12.000
ampolles a l'any.

Se elaboran con uvas seleccionadas con el punto de madurez fendlica que expresa la
mineralidad del terreno calcdreo. Tienen una produccidn limitada de | 2.000 botellas
al afo.

No s’admeten visites.
No hi ha venda en finca.

No se admiten visitas.
No se vende en la finca.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LATERRA ILLA DE MENORCA

600 METROS SA FORANA BLANC. 2018
@ Prensal blanc i chardonnay.

Prensal blanco y chardonnay.

Fermentacié per separat a 14°C en dipo-
@ sits d'acer inoxidable.

Fermentacién por separado a 14°C en de-
positos de acero inoxidable.

% 12,3%VOL./ 8° - 10°C.

YHY3L V1 30 1A

.
H
[
i
i
¢
p
:
i
1
£
:
F
!
i

J

Color groc clar; net i brillant. Vi fresc, lleu-
ger i untuds amb aromes de fruita blanca i
tocs citrics. Matisos suaus salins i minerals
que li confereixen personalitat.

av
1N

T y————— .

Color amarillo claro, limpio y brillante.
Vino fresco, ligero y untuoso con aromas
a fruta blanca y toques citricos. Matices
suaves salinos 'y minerales que le
confieren personalidad.

: Peixos, marisc, aperitius i arrossos.
Pescados, mariscos, aperitivos y arroces.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA

600 METROS SA FORANA. 2018

Cabernet sauvignon, ull de llebre, merlot
i syrah.

Cabernet sauvignon, tempranillo, merlot
y syrah.

Fermentacié per separat a |6°C de totes
les varietats en diposits d'acer inoxidable.
Fermentacién por separado a [6°C de

todas las variedades en depdsitos de
acero inoxidable.

% 132%VOL./ 12° - 14°C.

vyy3IL v1 30 IA

Color cirera clar amb matisos violacis.Vi
9 fresc, de cos mitja, lleuger en boca amb
aroma de fruita vermella i floral, a més
de tocs minerals i de regaléssia. Tanins
molt suaus.

Color cereza claro con matices violdceos.
Vino fresco, de cuerpo medio, ligero en
boca con aroma a fruta roja y floral,
ademds de toques minerales y de regaliz.
Taninos muy suaves.

Q’ Apats d'estiu, arrossos, pastes, carns
blanques i peix fregit.

Comidas de verano, arroces, pastas, carnes
blancas y pescado frito.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LATERRA ILLA DE MENORCA

SA FORANA. 2018

@ Cabernet sauvignon, ull de llebre i syrah.

Cabernet sauvignon, tempranillo y syrah.

Fermentacié per separat a 16°C en

@ diposits d'acer inoxidable. Crianca de sis
mesos en barrils nous de roure frances.
Filtrat suau | sense estabilitzar.

Fermentacién por separado a [6°C en
depésitos de acero inoxidable. Crianza de
seis meses en barricas nuevas de roble
francés. Filtrado suave y sin estabilizar.

% 13.5%VOL./ 16° - 18°C.
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VY431 V1 30 1A

Coloracié intensa, lleuger en boca, fresc
1 i molt especiat. Tocs minerals | salins
damunt un fons de fruita negra madura
amb uns tanins dolcos i envellutats. Vi
rodé en un moment optim d'evolucié.

=D
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Coloracién intensa, ligero en boca, fresco y
muy especiado. Toques minerales y salinos
sobre un fondo de fruta negra madura con
unos taninos dulces y aterciopelados. Vino
redondo en un momento éptimo de evolucidn.

Carns lleugeres, embotits, formatge de la
denominacié d'origen Mahdn-Menorca i
peixos guisats com, per exemple, bacalla.

Carnes ligeras, embutidos, queso de la

denominacién de origen Mahdén-Menorca y
pescado guisado como, por ejemplo, bacalao.
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Situat a Ciutadella de Menorca, a la costa sud de l'illa, molt a prop de la platja de
cala en Turqueta, es tracta d'una finca de 80 hectarees, on la segona generacid
de la familia Casasnovas elabora vi des de I'any 2009. Antigament havia estat una
explotacié ramadera dedicada a la produccié de formatge fins que es van plantar
els primers ceps.

Situada en Ciutadella de Menorca, en la costa sur de la isla, muy cerca de la playa de
cala en Turqueta, se trata de una finca de 80 hectdreas, donde la segunda generacién
de la familia Casasnovas elabora vino desde 2009. Antiguamente, habia sido una
explotacion ganadera dedicada a la produccién de queso antes de que se plantaran
las primeras cepas.

Les vinyes ocupen cinc hectarees en unes parcelles amb un lleuger pendent cap
al sud, que les protegeix del fort vent del nord i els proporciona un bon drenatge
i una bona insolacid. Estan plantades damunt un sol franc argilds, molt pedregds i
poc profund, que aporta unes notes minerals molt caracterfstiques.

El vifiedo ocupa cinco hectdreas en unas parcelas con una ligera pendiente hacia el
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sur, que las protege del fuerte viento del norte y les proporciona un buen drengje y
una buena insolacién. Las vides estdn plantadas sobre un suelo franco arcilloso, muy
pedregoso y poco profundo, que aporta unas notas minerales muy caracteristicas.

Amb una produccié de 5.000 ampolles, actualment s'elaboren dos tipus de vins:
un de negre varietal i un de blanc varietal. Han rebut diversos reconeixements,
entre d'altres, 95 punts de la Guia Parker pel lamontanum Negre de I'any 2010.

Con una produccién de 5.000 botellas, actualmente se elaboran dos tipos de vinos: un
tinto varietal y un blanco varietal. Han recibido varios reconocimientos, entre otros, 95
puntos de la Guia Parker por el lamontanum Negre de 201 0.

Visites concertades préviament.
No hi ha venda a la finca.

Visitas concertadas previamente.
No se vende en la finca.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LATERRA ILLA DE MENORCA

IAMONTANUM SYRAH
@ Syrah.
Syrah.

Fermentacié en diposits d'acer inoxidable,
maduracié en barril de roure durant
dotze mesos |, posteriorment, en ampolla.

Fermentacién en depdsitos de acero inoxidable,
maduracion en barrica de roble durante doce
meses y, posteriormente, en botella.

% 14,6%VOL./ 11°- 12°C.

VHY3IL V1 30 1A

Color cirera amb rivet violaci. Notes florals
I de violeta, fruites vermelles i aromes
especiats com vainilla i regaléssia. Sabor
intens, bona estructura i cos, entrada
sedosa, suau recorregut i persistent.

all
"IN

Color cereza con ribete violdceo. Gran com-
plejidad aromdtica con notas florales de vio-
leta, frutas rojas y aromas especiados como
vainilla, café y regaliz. Sabor intenso con
buena estructura y cuerpo, entrada sedosa,
suave recorrido y persistente.

B

[AMONTANUM

. ey Moot
Plats de caca com la perdiu vermella, el ERALLLY. 7.0
be o el cabrit de llla al forn. Formatges it Ln Mgpodite
vells curats de la denominacid d'origen . SYRAN

Mahdn-Menorca, aixi com els semicurats.

Platos de caza como la perdiz roja, el cordero
o el cabrito de la isla al horno. Quesos viejos
curados de la denominacién de origen
Mahdn-Menorca, asi como los semicurados.
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Viognier.

Viognier.

Amb crianca sobre les seves mares fines
durant cinc mesos.

Crianza sobre sus lias finas durante cinco
meses.

13,3%VOL./ 8° - 10°C.
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LES RALEARS

Color groc palla, molt paldid amb
centelleigs verdosos. Destaquen aromes
cftrics de llimonai aranja,a més d'albercocs,
melicotons i notes florals. Recorregut suau
amb final fresc i agradable.

Color amarillo  pgjizo, muy pdlido con
destellos verdosos. Destacan aromas citricos
de limdn y pomelo, ademds de albaricoques,
melocotones y notas florales. Recorrido suave
con final fresco y agradable.

Amb ostres o marisc i caviar vermell.
Caldera de llagosta i gambes vermelles de
Ciutadella, peixos de roca de carn fina poc
greixosos i condimentats, cuinats al natural.

Con ostras o marisco y caviar rojo. Caldera
de langosta y gambas rojas de Ciutadella,
pescados de roca de carne fina poco grasos
y condimentados, cocinados al naturdl.
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Es tracta d'un petit celler familiar que va sembrar els seus primers ceps el gener
de 2010 i que després d'algunes anyades d'experimentacié va comercialitzar la
seva primera produccié I'any 2015.

Se trata de una pequefia bodega familiar que sembrd sus primeras cepas en enero de
2010 y que después de algunas afiadas de experimentacion, comercializé su primera
produccién en 2015.

Situades al terme municipal de Mad, Son Cremat disposa de cinc hectarees, de
les quals n'hi ha dues de plantades. El terreny és calcari i planer; i aporta als ceps
un bon drenatge i una bona oxigenacid. El treball i 'elaboracié en vinya és manual,
treballant amb petits diposits de manera artesanal.

Situado en el término municipal de Maé, Son Cremat dispone de cinco hectdreas, de
las cuales dos estdn plantadas. El terreno es calcdreo y llano, y le aporta a las cepas
un buen drengje y una buena oxigenacion. El trabajo y la elaboracién en el vifiedo es
manual, trabajando con pequefios depdsitos de manera artesanal.
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Les varietats vitivinicoles plantades sén chardonnay i moscatell, que ofereixen vins
blancs joves que es caracteritzen per la seva aroma i la seva frescor. La proximitat
a la mar els aporta una salinitat caracterfstica. Produeixen 3.000 ampolles.

Las variedades vitivinicolas plantadas son chardonnay y moscatel, que ofrecen vinos
blancos jévenes que se caracterizan por su aroma y frescura. Su proximidad al mar les
aporta una salinidad caracteristica. Producen 3.000 botellas.

Visites al celler, cal telefonar previament.
Venda de vi a la propietat.
Participacié a la verema, final d'estiu.

Visitas a la bodega, hay que llamar previamente.
Venta de vino en la propiedad.
Participacién en la vendimia, a final de verano.
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Chardonnay.
Chardonnay.

Verema manual amb petites caixes.
Fermentacid a 16°C durant dues o tres
setmanes, després d'haver-hi desfangat
previament el most. El vi queda en
diposits d'acer inoxidable durant tres
mesos fins a 'embotellat.

Vendimia manual con pequefias cajas.
Fermentacién a 16°C durante dos o tres
semanas, después de haber desfangado
previamente el mosto. £l vino permanece en
depdsitos de acero inoxidable durante tres
meses hasta su embotellado.

12,5%VOL./ 8° - 10°C.

VYY3L V1 30 IA

Color palla, net i brillant. Intensitat mitjana
en nas, amb aromes citriques, pinya i
mango amb un toc suau de meld i aranja.
En boca és sec, fresc i afruitat. Llarg en
boca, amb un punt amarg.

Color pdjizo, limpio y brillante. Intensidad
media en nariz, con aromas citricos, pifia
y mango con un toque suave de meldn y
pomelo. En boca, es seco, fresco y afrutado.
Largo en boca, con un punto amargo.

Peix fregit I a la planxa, ensalades i
formatges i tot tipus de verdures.

Pescado frito y a la plancha, ensaladas y
quesos, y todo tipo de verduras.
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Moscatell.

Moscatel.

Verema manual amb petites caixes.
Fermentacié a 16°C durant dues o tres
setmanes, després d'haver-hi desfangat
préviament el most. El vi queda en
diposits d'acer inoxidable durant tres
mesos fins a 'embotellat.

Vendimia manual con pequefias cajas.
Fermentacion a 16°C durante dos o tres
semanas, después de haber desfangado
previamente el mosto. El vino permanece en
depdsitos de acero inoxidable durante tres
meses hasta su embotellado.

12,5%VOL./ 8° - 10°C.

VY431 V1 30 IA

Color net i brillant. Intensitat mitjana alta
en nas, amb aromes de fruita blanca, pell
de mandarina. Aromes d'espigol. En boca
és sec, fresc i afruitat. Bona acidesa natural.

Color limpio y brillante. Intensidad medio alta
en nariz, con aromas a fruta blanca, piel de
mandarina. Aromas a lavanda. En boca, es
seco, fresco y afrutado. Buena acidez naturdl.

Peix al forn, calamars a la menorquina,
alberginies plenes i arrossos.

Pescado al horno, calamares a la menorquina,
berenjenas rellenas y arroces.
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Merlot.
Merlot.

Verema manual amb petites caixes.
Fermentacié a 16°C durant dues o tres
setmanes, després d'haverhi desfangat
préviament el most. El vi queda en diposits
d'inox durant tres mesos fins embotellat.

Vendimia manual con pequefias cajas.
Fermentacién a 16°C durante dos o tres
semanas, después de haber desfangado
previamente el mosto. El vino permanece en
depésitos de acero inoxidable durante tres
meses hasta su embotellado.

12,5%VOL./ 8° - 10°C.
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VHY3IL V1 30 IA

Color pell de ceba, net i brillant. Intensi-
tat mitjana. Aromes de fruita vermella. En
boca sec, fresc i lleuger. To balsamic. Bona
persistencia i untuositat.

Color piel de cebolla, limpio y brillante.
Intensidad media. Aromas a fruta roja. En
boca, seco, fresco y ligero. Tono balsdmico.
Buena persistencia y untuosidad.

Arrossos, peix fumat i marisc. Amanides i
formatges. També com aperitiu.

Arroces, pescado ahumado y marisco. Ensa-
ladas y quesos. También como aperitivo.
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Celler propietat de la familia Urtasun emmarcat en un projecte vitivinicola
de cellers d'autor que s'afegeix als dos més que també tenen a la zona de La
Rioja i de Ribera del Duero sota I'assessorament del prestigids endleg José
Ramdn Lissarrague.

Bodega propiedad de la familia Urtasun enmarcada en un proyecto vitivinicola de
bodegas de autor que se afiade a los otros dos que también tienen en la zona de
La Rioja y de la Ribera del Duero bajo el asesoramiento del prestigioso endlogo José
Ramén Lissarrague.

Disposen de disset hectarees situades dins d'una finca agricola, a mig camf entre
Sant Climent i la urbanitzacié de Cala en Porter, que ha viscut tres fases de
plantacid. Les primeres cinc es van conrear el 2006. La segona fase va concloure
I'any 2013, amb cinc hectarees més. El 2017 es van plantar set hectarees fins a
arribar a les |7 actuals.

Disponen de diecisiete hectdreas situadas dentro de una finca agricola, a medio
camino entre Sant Climent y la urbanizacién de Cala en Porter, que ha vivido tres fases
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de plantacién. Las primeras cinco se cultivaron en 2006. La segunda fase concluyd en
2013, con cinco hectdreas mds. En 2017, se plantaron siete hectdreas hasta llegar
alas |7 actudles.

Amb una produccid de 33.000 ampolles a I'any perd amb I'objectiu a mitja termini
d'arribar a les 70.000 unitats, actualment Torralbenc comercialitza sis vins diferents
deVide laTerra llla de Menorca i Vi de la Terra llles Balears.

Con una produccion de 33.000 botellas al afio, pero con el objetivo a medio plazo de
llegar a las 70.000 unidades, actualmente Torralbenc comercializa seis vinos diferentes
de Vino de la Tierra Isla de Menorca y Vino de la Tierra Islas Baleares.

No es fan visites al celler.

No se hacen visitas a la bodega.
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Malvasia.

Malvasia.

Elaborat amb una maceracié curta amb
pells en premsa, fermentat en tanc
d'inoxidable, amb un lleu treball de
mares | diversos mesos de contacte amb
aquestes. Comercialitzat un any després
de verema.

Elaborado con una maceracion corta con
pieles en prensa, fermentado en tanque
de acero inoxidable, con un leve trabajo
de lias y varios meses de contacto con
estas. Comercializado un afio después de
la vendimia.

129%VOL./ 8°C.

VY431 V1 30 I

Color groc llimona de gran intensitat. En
nas, aromes de gessami, lavanda, roses i
tarongina. Tocs de poma, pinya, pa torrat i
brioix. En boca, sec amb bon volum, bona
acidesa, llarg i complex.

Color amarillo limén de gran intensidad.
En nariz, aromas a jazmin, lavanda, rosas
y azahar. Toques de manzana, pifia, pan
tostado y brioche. En boca, seco con buen
volumen, buena acidez, largo y complejo.

Formatge fresc i codony, sobrassada amb
mel, foie, peix i macedonia de fruites.

Queso fresco y membillo, sobrasada con
miel, foie, pescado y macedonia de frutas.
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Chardonnay.
Chardonnay.

Elaborat en dipdsits d'acer inoxidable, en
contacte amb mares i crianca a barril de
roure amb contacte amb oxigen. Guardat
en ampolla durant un any.

Elaborado en depdsitos de acero inoxidable,
en contacto con lias y crianza en barrica de
roble en contacto con oxigeno. Guardado en
botella durante un afio.

13%VOL./ 10°C.

YHY3IL V1 30 IA

Color groc daurat amb aromes en nas de
fruits secs, fruites madures o compota per
la marcada oxidacié. Notes de pa torrat i
vainilla. En boca sorprén per la seva fres-
cor i les notes citriques.

Color amarillo dorado, con aromas en nariz
a frutos secos, frutas maduras o aromas a
compota por la marcada oxidacién. Notas
de pan tostado y vainilla. En boca, sorprende
por su frescura y sus notas citricas.

Formatge curat, pernil serra amb oli
d'oliva, carns blanques, peixos guisats, foie,
marisc i pastfs de formatge.

Queso curado, jamédn serrano con aceite de
oliva, carnes blancas, pescados guisados, foie,
marisco y pastel de queso.
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Monestrell i merlot.

Monastrell y merlot.

Seleccié de raim refredat previament
al seu premsatge directe. S'encuba el
most en diposits d'acer inoxidable pel
seu desfangat i posterior fermentacio.
Diversos mesos en contacte amb les
seves mares.

Seleccion de uva enfriada previamente a
su prensado directo. Se encuba el mosto
en depdsitos de acero inoxidable para
desfangarlo y, posteriormente, se fermenta.
Varios meses en contacto con sus lias.

129%VOL./ 8°C.

VY431 V1 30 IA

Color rosat pal lid, amb tons ataronjats.
Intensitat mitjana en nas, amb aromes de
poma, fruits vermells, mandarina i roses
seques. En boca, volum i complexitat, bona
acidesa i final llarg.

Color rosado pdlido, con tonos anaranjados.
Intensidad media en nariz, con aromas a
manzana, frutas rojas, mandarina y rosas
secas. En boca, volumen y complejidad,

buena acidez y final largo. torra|b€]' k

L TR T

Sushi, verdures, peixos, carns blanques i
postres citriques.

Sushi, verduras, pescados, carnes blancas y
postres citricos.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LA TERRA ILLA DE MENORCA

TORRALBENC TINTO COUPAGE. 2017

Merlot i syrah.
Merlot y syrah.

Maceracié en fred en fase prefermentativa,
fermentacié a temperatures controlades,
es practiquen remuntats per assegurar
extraccié controlada i fermentacid
correcta. Petita crianca de sis a vuit mesos
a barril de roure frances.

Maceracién en frio en fase prefermentativa,
fermentacién a temperaturas controladas,
se practican remontados para asegurar
su  extraccion  controlada 'y  correcta
fermentacién. Pequefia crianza de seis a
ocho meses en barrica de roble francés.

% 14%VOL. / 13°C.

VY431 v 30 I8

Color cirera amb rivet de robi. Bona
1 intensitat en nas, aromes de fruita vermella
i negra. Lleugerament especiat amb tons
oliosos i aromes de vegetacié mediterrania,
caramel i regaléssia. En boca és intens, fresc i
ben estructurat.

&l
"IN

Color cereza con ribete de rubi. Buena
intensidad en nariz, aromas a fruta roja y
negra. Ligeramente especiado con tonos
oleosos y aromas a vegetacion mediterrdnea,
caramelo y regaliz. En boca, es intenso, fresco

y bien estructurado. R
Formatge curat, pernil, cecina, carns kC)l l albenc
blanques guisades, carns vermelles i postres ek o

de fruits vermells.

Queso curado, jamon, cecina, carnes blancas
guisadas, cames rojas y postres de frutas rojas.
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ELSVINS / LOSVINOS.VI DE LATERRA ILLA DE MENORCA

TORRALBENC MERLOT. 2017

Merlot.
Merlot.

Maceracié en fred en fase prefermentativa,
fermentacié a temperatures controlades,
es practiquen remuntats per assegurar
I'extraccid controlada i la fermentacio
correcta. Petita crianca de sis a vuit mesos
a barril de roure frances.

Maceracién en frio en fase prefermentativa,
fermentacién a temperaturas controladas,
se practican remontados para asegurar
su  extraccion  controlada 'y  correcta
fermentacién. Pequefia crianza de seis a
ocho meses en barrica de roble francés.

% 14%\VOL./ 13°C.

VY431 V1 30 IA

Color robi brillant amb tons violacis. El
roure frances dels barrils envinats aporta
sensacio de pa torrat i vainilles amb fruites
negres i sensacions vegetals. En boca
presenta un pas suau, amb estructura

mitjana i bon volum. Fresc i subtil. torral benc

Color rubi brillante con tonos violdceos. El MERLOT
roble francés de barricas envinadas aporta
sensacion de pan tostado y vainillas con
frutas negras y sensaciones vegetales. En
boca, presenta un paso suave, con estructura
media y buen volumen. Fresco y sutil.

Q’ Caca, carns blanques guisades, carns
vermelles | xocolata.

Caza, carnes blancas guisadas, carnes rojas
y chocolate.

all
aill

A TERAA ILLA OF NFRORCA
FRODULCT OF SPAIN
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Parellada, sauvignon blanc, viognier i
chardonnay.

Parellada, sauvignon blanco, viognier 'y
chardonnay.

Raim seleccionat de premsat directe. Fer-
mentacio per separat en diferents diposits
i la barreja es fa a la darrera fase.

Uva seleccionada de prensado directo. Fer-
mentacion por separado en diferentes depd-
sitos y mezcla en la dltima fase.

13%VOL./ 8°C.

WA OE LA TEMIA

ILLES RALFARS

Color groc llimona amb tonalitats
verdoses. En nas presenta aromes de
camamil 1a, gessami, poma, raim, closca de
llimona i lleus tons de pinya, pedra mullada
i pa torrat.

Color amarillo limén  con  tondlidades
verdosas. En nariz, presenta aromas a
manzanilla, jazmin, manzana, uva, cdscara
de limén y leves tonos de pifia, piedra
mojada y pan tostado.

ne
orraioer
Cebiche, tartar, peix, marisc, arrossos i YI DE LA TERRA ILLES RALLS

postres citrics.

Ceviche, tartar, pescado, marisco, arroces y
postres citricos.
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